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Resore oI SPO Do wiasnego skomponowania

Prosze wybrac po | pozycji (zupa i danie gtéwne)
dla wszystkich uczestnikow.
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|.Bulion drobiowo-wotowy, makaron domowy, szponder wotowy, warzywa

2.Zurek staropolski, biafa kietbasa, puree ziemniaczane, jajko wiejskie, chips z boczku
3.Kwasnica, ziemniaki, zeberko wedzone

4.Barszcz czerwony, pasztecik z migsem lub z kapusta i grzybami

5.Krem z biatych warzyw, ser tofu, chips z pietruszki, kwasna §mietana

6.Krem ze swiezych pomidoréw, mozzarella, pesto z bazylii, grissini

7.Krem z lesnych grzybdw, ciastko francuskie z kasza i warzywami, kwasna $mietana
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|.Filet z kurczaka kukurydzianego, szpinak z pomidorem suszonym, sos serowy, gnocchi

2.Kaczka udo confit, kapusta czerwona, sos z jabtek i majeranku, knedle z gruszka

3.Kotlet schabowy z kostka w ztocistej panierce, ziemniaki, kapusta zasmazana

4.Stek wieprzowy w boczku, sos z boczniakami, zapiekanka ziemniaczana, grillowane warzywa

5.Cielecina, sos z zielonego pieprzu, puree ziemniaczane z oscypkiem, warzywa korzenne

6.Wotowina, sos z czerwonego wina, prazona kasza, piklowana kapusta

7.Filet z pstraga, por w Smietanie, moskol, piklowana brukiew - -

8.Risotto, pieczony batat, warzywa, sos demi glace, parmezan @
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Woda z cytryna i migta
Herbata

Kawa

Cena 110 zt brutto/ os.

Mozemy réwniez przygotowac indywidualne menu

uwzgledniajace diety specjalne
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Prosze wybrac po | pozycji (przystawka i danie
gtéwne) dla wszystkich uczestnikéw.
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|.Wedzony pstrag, moskol, mus z bryndzy, marynowane rydze, rzodkiewka

2.tosos$ wedzony, ser ricotta z pomidorem suszonym, zel z cytrusow, ciasto francuskie
3.Kaczka sous vide, mus z zurawiny, marynowana pomarancza, chips z pieczywa
4.Boczek confit, tost z pieczywa, chutney z szalotki i jabtka, ogérek marynowany
5.Szarpana wotowina, rukola, pomidorki cherry, kapary, parmezan, oliwa truflowa
6.Oscypek w panko, konfitura z gruszki i selera, mieszanka safat ﬂ

7.Bundz, pomidor, pesto z rukoli, orzechy 6
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|.Filet z kurczaka kukurydzianego, szpinak z pomidorem suszonym, sos serowy, gnocchi
2.Kaczka udo confit, kapusta czerwona, sos z jabtka i majeranku, knedle z gruszka

3.Kotlet schabowy z kostka w ztocistej panierce, ziemniaki, kapusta zasmazana

4.Stek wieprzowy w boczku, sos z boczniakami, zapiekanka ziemniaczana, grillowane warzywa
5.Cielecina, sos z zielonego pieprzu, puree ziemniaczane z oscypkiem, warzywa korzenne
6.Wolowina, sos z czerwonego wina, prazona kasza, piklowana kapusta
7.Filet z pstraga, por w $Smietanie, moskol, piklowana brukiew

8.Risotto, pieczony batat, warzywa, sos demi glace, parmezan @

N Zy.)(()/'e

Woda z cytryna i mieta
Herbata

Kawa

Cena 120 zt brutto/ os.

Mozemy réwniez przygotowac indywidualne menu
uwzgledniajace diety specjalne
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Prosze wybraé po | pozycji (przystawka,
zupa i danie gléwne) dla wszystkich uczestnikow.
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I.Wedzony pstrag, moskol, mus z bryndzy, marynowane rydze, rzodkiewka
2.toso$ marynowany, ser ricotta z pomidorem suszonym, zel z cytrusow
3.Kaczka sous vide, mus z zurawiny, marynowana pomarancza

4.Boczek confit, tost z pieczywa, chutney z szalotki i jabtka, ogérek marynowany
5.Szarpana wotowina, rukola, pomidorki cherry, kapary, parmezan, oliwa truflowa
6.0Oscypek w panko, konfitura z gruszki i selera, mieszanka satat W

7.Bundz, pomidor, pesto z rukoli, orzechy 6

|.Bulion drobiowo-wotowy, makaron domowy, szponder wotowy, warzywa

2.Zurek staropolski, biafa kietbasa, puree ziemniaczane, jajko wiejskie, chips z boczku
3.Kwasnica, ziemniaki, zeberko wedzone

4.Barszcz czerwony, pasztecik z migsem lub z kapustg i grzybami

5.Krem z biatych warzyw, ser tofu, chips z pietruszki, kwasna §mietana

6.Krem ze swiezych pomidoréw, mozzarella, pesto z bazylii, grissini

7.Krem z lesnych grzybdéw, ciastko francuskie z kasza i warzywami, kwasna $mietana
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|.Filet z kurczaka kukurydzianego, szpinak z pomidorem suszonym, sos serowy, gnocchi

2.Kaczka udo confit, kapusta czerwona, sos z jabtek i majeranku, knedle z gruszka ' -
3.Kotlet schabowy z kostka w ztocistej panierce, ziemniaki, kapusta zasmazana .
4.Stek wieprzowy w boczku, sos z boczniakami, zapiekanka ziemniaczana, grillowane warzywa -
5.Cielecina, sos z zielonego pieprzu, puree ziemniaczane z oscypkiem, warzywa korzenne &
6.Wotowina, sos z czerwonego wina, prazona kasza, piklowana kapusta m"
7.Filet z pstraga, por w Smietanie, moskol, piklowana brukiew B ™
8.Risotto, pieczony batat, warzywa, sos demi glace, parmezan ﬁ ]
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Woda z cytryna i migta

Herbata

Kawa

Cena 150 zt brutto/ os.

Mozemy réwniez przygotowac indywidualne menu uwzgledniajace diety specjalne
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Prosze wybrac po | pozycji (zupa, danie gtéwne,
dodatek i suréwka) dla wszystkich uczestnikéw.
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|.Rosét domowy z makaronem lub kluseczkami
2.Zupa pomidorowa z makaronem lub ryzem
3.Zupa pieczarkowa z makaronem

4.Zupa ogérkowa z ryzem

5.Zupa jarzynowa z makaronem lub ziemniakami
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|.De volaille z mastem

2.De volaiile z serem zo6ttym i mastem

3.Nuggetsy z kurczaka w ptatkach kukurydzianych

4.Indyk w ciescie nalesnikowym

5.Klopsiki wieprzowe w sosie pieczarkowym lub pomidorowym
6.Ryba panierowana

7.Ryba w ciescie nalesnikowym

8.Pierogi na stodko z sosem owocowym i bita Smietana
9.Nalesniki z serem lub jabtkiem, bita Smietana i owocami

[0.Racuchy z jabtkami, bita Smietana i sosem owocowym
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I.Frytki Woda z cytryna i mieta
2.Kulki ziemniaczane '

: Y
3.Ziemniaki puree -

4.Kluski slaskie g
5.Ryz = ...-]
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|.Suréwka z marchwi i pomaranczy

2.Mizeria

3.Marchew gotowana

4.Mix warzyw gotowanych

Cena 65 zt brutto/ os.

Mozemy réwniez przygotowac indywidualne menu uwzgledniajace diety specjalne
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Biszkopt czekoladowy, chrupka pistacjowa,

zelka z czerwonych owocow, mus pistacja

Finanzier migdatowy, zelka truskawkowa,

mus palona biata czekolada

Biszkopt orzechowy daquas, zelka wisnia, mus stony orzech

Biszkopt czekoladowy, zelka malinowa, mus mleczna czekolada

Sable kakaowe, zelka czarna porzeczka, mus pistacjowy

Cena 30 zi brutto/ os.
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Tatar ze $ledzia

Pasztet domowy z zurawing i orzechami

Miesa pieczone, wtoskie wedliny

Sery regionalne

Tymbaliki drobiowe

Marynowane grillowane warzywa z serem Grana Padano i kremem balsamicznym
Satatka z boczkiem, jajkiem, oscypkiem, grzankami

Safatka z tunczykiem

Mieszane sataty, mozzarella, pomidor suszony, karczochy, oliwki, pesto ziotowe

Pikle, sosy na zimno

Domowy smalec
Jasne i ciemne pieczywo

Masto zwykte i smakowe
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Szarlotka
Sernik wiedenski 4

Mini beza z kremem i owocami
-
Mus czekoladowy #

Cena 140 zt brutto/ os. -

&
Mozemy réwniez przygotowac indywidualne menu : 1
uwzgledniajace diety specjalne ———

Nielimitowany pakiet napoi
bezalkoholowych (soki owocowe, 7up, Mirinda, Pepsi)

w cenie 55 zt brutto/os. dorosta
i 40 zt brutto/dziecko.
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Y0, bozycia 2

Tatar z pstraga

Sledzie w $mietanie, z cebula na oliwie, sosem greckim
Pasztet domowy z zurawing i orzechami

Migsa pieczone, rostbef na rézowo

Sery regionalne

Tymbaliki drobiowe

Vol-au-vent z hummusem, pomidorkami i oliwkami

Grillowane roladki z cukinii z warzywami i serem ricotta

Prosciuttoz rukolg i grissini

Satatka cezar z kurczakiem, boczkiem, parmezanem, grzankami

Satatka z tortellini

Safatka z krewetkami koktajlowymi

Safatka z burakiem, serem plesniowym, gruszka, orzechami
Pikle, sosy na zimno

Domowy smalec

Jasne i ciemne pieczywo

Masto zwykte i smakowe
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Szarlotka

Sernik wiedeAski -

Mini beza z kremem i owocami '

tezka z curdem cytrynowym » ’

Krem tiramisu -

Mus czekoladowy -
—

Cena 140 zt brutto/ os.

Mozemy réwniez przygotowac indywidualne menu

uwzgledniajace diety specjalne

Nielimitowany pakiet napoi
bezalkoholowych (soki owocowe, 7up, Mirinda, Pepsi)

w cenie 55 zt brutto/os. dorosta
i 40 zt brutto/dziecko.
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