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GORALSKATRADYCJA
RESTAURACJA 1 CUKIERNIA

Witamy w Géralskiej Tradyc;ji!

Naszg restauracje stworzyliémy z milosci do Podhala oraz z szacunku

do kultury i tradycji miejsca, w ktérym zyjemy. Mamy nadzieje, ze czas tu spedzony stworzy

harmonijne wspomnienie poprzez unikalny wystréj wnetrza, niezapomniany
smak i zapach naszej kuchni oraz géralska atmosfere i goscinnosé.

Sercem restauracji jest kuchnia, w ktérej to Szef Kuchni
z najwieksza dbaloscia pielegnuje tradycje kulinarna Podhala, wykorzystujac
przy tym najnowoczesniejsze techniki gotowania. Wiasdnie ta fuzja
tradycji i nowoczesnosci sprawia, ze podhalanskie specjaly podane s3
w najlepszym, ale nieoczywistym i zaskakujacym stylu. Za prawdziwoscia
i jako$cig naszych potraw stoi staranna selekcja dostawcéw i producentéw
gléwnie z Podhala i Malopolski.

Wystréj wnetrza to nasz hold zlozony Stanistawowi Witkiewiczowi, twércy
stylu zakopianskiego. Kazdy detal wystroju wnetrza to dopracowane
dzielo sztuki inspirowane twdérczoscia tego artysty, wykonane przez

najlepszych podhalanskich rzemieslnikéw.

Mamy nadzieje, ze wizyta w Géralskiej Tradycji bedzie dla Panstwa
uczta wszystkich zmystéw.

Rodzina Bachleda-Curus



GORALSKATRADYCJA
RESTAURACJA 1 CUKIERNIA

Welcome to Géralska Tradycja!

We have created our restaurant out of love for Podhale and out of respect to the culture
and tradition of the place where we live. We hope the time spent in our restaurant
will be remembered as a harmonious memory created by our unique interior design,
unforgettable taste and smell of our cuisine and highlander atmosphere of this place.

The heart of the restaurant is the kitchen, in which Chef with the greatest care, cultivates the
culinary tradition of Podhale, while using the latest cooking techniques. This merger of
tradition and modernity ensure Podhale specialties are served
at their finest, yet not obvious and surprising style. The authenticity and quality
of our dishes is the effect of careful selection of suppliers and producers, mainly
from the Podhale and Lesser Poland region.

The interior design is our tribute to Stanistaw Witkiewicz, the creator of Zakopane Style’
Every element of the decor, every detail, is a refined work of art inspired by the work
of the artist, made by the best Podhale artisans.

We hope that your visit to Géralska Tradycja will be a true feast for all the senses.

The Bachleda-Curu$ Family
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GORALSKATRADYCJA
RESTAURACJA 1 CUKIERNIA

Propozycje sezonowe / Seasonal dishes

Przystawki / Starters
Rydze na masle / bagietka czosnkowa 48.00 pln

Saffron milk cap mushrooms / garlic baguette

Oscypek / rydze / moskol / kiszona rzodkiewka 46.00 pln
Highlander Oscypek cheese / saffron milk cap mushrooms /
“Moskol” potato flatbread

Zupy / Soups
Zupa rydzowa / kluski Hatuski 26,00 pln

Saffron milk cap mushrooms soup / “Hatuski” dumplings

Danie g’réwne / Main Courses

Placki ziemniaczane / sos rydzowy / wedzony twardg 56,00 pln
Potato pancakes / saffron milk cap mushrooms sauce / smoked
farm cheese

Poledwica wolowa / ziemniaki z ogniska / grillowane 130,00 pln
warzywa /sos rydzowy

Beef tenderloin / campfire potatoes / grilled vegetables / wine sauce

Deser / Dessert

Sliwka / kruszonka / wisniéwka /lody $mietankowe 36,00 pln
Plum / streusel / cherry vodka / cream ice cream

10% serwisu kelnerskiego zostanie doliczone do rachunku dla grup od 8 oséb.
A 10% gratuity will be added to parties of 8 or more
Nie ma mozliwosci dzielenia rachunkéw / there is no option to split a bill
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Przystawki / Starter

Swojski smalec / ogérek kiszony / pieczywo
Homemade lart / pickled cucumber / bread

Moskol / masto czosnkowe / rydze / bryndza

“Moskol” potato flatbread / garlic butter / saffron milk cap
mushrooms / bryndza cheese

Oscypek / boczek / zurawina / gruszka / orzechy sosny

Highlander Oscypek cheese / bacon / cranberry / pear / pine nuts

Bigos na dziczyznie / wedzone $liwki / czerwone wino
Sauerkraut stew with game / smoked plums / red wine

Salaty / ser kozi / burak / maliny /orzechy sosny /

dressing orzechowy
Lettuce / goat cheese / beetroot / raspberries / pine nuts / nut
dressing

Tatar z poledwicy wolowej / marynaty / zéttko
Beef tenderloin tartare / pickled vegetables / egg yolk

Siekany jelen / majonez truflowy / jajko przepiéreze /
pikle / gorczyca

Chopped venison / truffle mayonnaise / quail egg / pickles /
mustard

Foie gras / figi / armagnac / grzanka / konfitura z

czerwonej cebuli
Foie gras / figs / Armagnac / toasted bread / red onion jam

Zupy |/ Soups

Rosét / nalesnik z lubczykiem
Broth / crepe with lovage

Krem dyniowy / pestki stonecznika / oliwa dyniowa
Pumpkin cream soup / sunflower seeds / pumpkin oil

Kwasnica/ wedzone zeberko / ziemniaki
Sauerkraut soup / smoked rib / potatoes

Flaki wolowe / czosnkowa grzanka
Beef tripe soup / garlic toast

10% serwisu kelnerskiego zostanie doliczone do rachunku dla grup od 8 oséb.

A 10% gratuity will be added to parties of 8 or more
Nie ma mozliwoéci dzielenia rachunkéw / there is no option to split a bill
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22.00 pln

38.00 pln

45.00 pln

46.00 pln

53.00 pln

64.00 pln

69.00 pln

92.00 pln

29.00 pln

26.00 pln

29.00 pln

32.00 pln
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Dania g’rc')wne / Main Courses

Schab wieprzowy z kostka / ziemniak / kapusta z
grzybami

Bone-in pork loin / potato / cabbage with mushrooms

Kotleciki mielone z wieprzowiny / ziemniaki puree /
buraki zasmazane
Minced pork cutlets / mashed potatoes / fried beets

Placek Zbéjnicki / gulasz z jelenia / kwasna $mietana /
pikle / oscypek

,Zbdjnicki” potato pancakes / venison goulash / sour cream /
pickles / Oscypek cheese

Zeberko wieprzowe | wedzona sliwka / kiszona kapusta /

ziemniaki z ogniska / kukurydza
Pork rib / smoked plum / sauerkraut/ bonfire potatoes / corn

Kaczka pieczona / kluski $laskie / jabtko / zurawina
Roast duck / silesian dumplings / apple / cranberry

Gicz jagnieca / ziemniaczane puree /
kapusta z grzybami / marchew / sos winny

Lamb shank / potato puree / cabbage with mushrooms / carrot /
wine sauce

Kotleciki jagniece / ziemniaki z ogniska / dziki brokut

/ sos winny
Lamb chops/ campfire potatoes/ wild broccoli /
wine sauce

10% serwisu kelnerskiego zostanie doliczone do rachunku dla grup od 8 oséb.

A 10% gratuity will be added to parties of 8 or more
Nie ma mozliwosci dzielenia rachunkéw / there is no option to split a bill
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63.00 pln

59.00 pln

74.00 pln

76.00 pln

79.00 pln

99.00 pln

160.00 pln
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Dania maczne / Flour dishes

Pierogi z serem i ziemniakami / kwasna $mietana
“Pierogi” dumplings with farm cheese and potatoes / sour cream

Pierogi z gesing / karmelizowana dynia / czerwona
cebula

,Pierogi” dumplings with goose / caramelised pumpkin / red
onion

Pierogi z jagniecing / skwarki
,Pierogi” dumplings with lamb / smoked speck

Dania rybne / Fish dishes

Pstrag / ziemniaki w ziotach / maslo czosnkowe / salaty z

winegretem
Trout/ herbed potatoes / garlic butter / lettuce with vinaigrette

Losos / puree z pasternaku / dziki brokut / oliwa

szczypiorkowa
Salmon / parsnip puree / wild broccoli / chive oil

Desery / Desserts
Fondant czekoladowy / lody sorbet malinowy

Chocolate fondant / raspberry sorbet ice cream

Créme brulee / owoce leéne
Créme brulee / forest fruits

10% serwisu kelnerskiego zostanie doliczone do rachunku dla grup od 8 oséb.
A 10% gratuity will be added to parties of 8 or more
Nie ma mozliwosci dzielenia rachunkéw / there is no option to split a bill
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54.00 pln

56.00 pln

56.00 pln

76.00 pln

80.00 pln

35.00 pln

36.00 pln
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Sok pomaranczowy / Orange Juice 0.21 15.00 pln o
% Sok jabtkowy / Apple Juice 021 15.00 pln <“H.
.k.‘% Sok z czarnej porzeczki / Black Currant Juice 021 15.00 pln (l\\)
C\ Swiezo wyciskany sok pomarariczowy / grejpfrutowy 021 25.00 pln et
% Freshly squeezed Orange / Grapefruit Juice <.=<.
NN

A Napoje zimne / Cold Drinks 4.)0
\*\\// =
s Coca-Cola 0.251 15.00 pln
?‘% Coca-Cola Zero 0.251 15.00 pln Q?%.
‘% Kinley Tonic 021 15,00 pln %.J.
Fanta 0.25 | 15.00 pln ,.J
5‘% Sprite 0.25 1 15.00 pln (%%}
e O
/’A\\ Nestea 0,25 1 15,00 pln <’ -
N Red Bull 0.25 | 30.00 pln n

V4 \
= %
! Woda / Water B
,/ \\ .).
NS S. Pellegrino 0.251 18.00 pln -
_g,‘% Acqua Panna 0.25 1 18.00 pln @_
s S. Pellegrino 0.7 1 23.00 phn
% Acqua Panna 071 23.00 pln %#
= S
ﬂ N\ /

; 10% serwisu kelnerskiego zostanie doliczone do rachunku dla grup od 8 oséb %
NI A 10% gratuity will be added to parties of 8 or more
/ \ Ni liwoici dgiclenia rachunkéw / there i . it a bill -’
\ / ie ma mozliwosci dzielenia rachunkéw / there is no option to split a bi q
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%‘} ] Napoje gorace / Hot Drinks . Q’%‘
% Dczjble Espresso 16:00 zln 4%’

\ua Cappuccino 19.00 pln Qo
S \ 7
. \\//

C Kawa Biala 14,00 pln »
/ N J
% Kawa Czarna 12,00 pln <‘-\°
ANV
» Caffe Latte 19.00 pln <%%
.(-‘> Herbata Richmont / Richmont Tea 16.00 pln
& D

Piwo / Beer ,?

\- . Al
Ksigzece Lager (lane / draft) 5% 051 20.00 phn N

/g’g‘é Ksigzece Lager (lane / draft) 5% 031 18.00 pln % ol
<IN Tyskie Gronie (butelkowe / bottled) 5.2% 051 20.00 pln 5
?&:,% Ksigzece Pszeniczne (butelkowe / bottled) 4,9% 051 20.00 pln Q’%-

Ksigzece Ciemne (butelkowe / bottled) 4,1% 051 20.00 pln

=
‘% Ksigzece bezalkoholowe 0% 051 20.00 pln <”\'
b’} Lech free bezalkoholowe 0% 0,33 1 18.00 pln /"\\
\*

N

//
& <,-J.
10% serwisu kelnerskiego zostanie doliczone do rachunku dla grup od 8 oséb =

el A 10% gratuity will be added to parties of 8 or more
.b,} Nie ma mozliwosci dzielenia rachunkéw / there is no option to split a bill %

% Wi-Fi hasto: GT2014!! <‘=<’
= Polub nas! &
% Find us! , %g.
ok [] (0) @goralskatradycja e
%> Zostaw opinig na TripAdvisor <~<-

Review us on TripAdvisor
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-#'} Dania wegetarianskie zostaly oznaczone “ﬂ <‘%’

Dania bez glutenu zostaly oznaczone <’J

Wszystkie nasze produkty moga zawieraé nastepujace alergeny wraz z ich pochodnymi: gluten, jaja, ryby, soja, mleko, orzechy i
inne. Pelna lista dan wraz ze znajdujacymi si¢ alergenami znajduje sie na stoliku przy wejsciu do Restauracji mozna réwniez
= poprosié¢ obstuge

N7 J
/ \ » <’ 7
\\%J/é// Vegetarian dishes are marked 7 -
& Gluten-free dishes are marked

-~

,//‘\\ All our products may include the following allergens and their derivatives: gluten, eggs, fish, soy, milk, nuts and others. <’.)
\%Eé/

] A complete list of dishes and their allergen content are available on the table at the entrance to the restaurant.



