
Szef Kuchni poleca – Talerzyki
Chef ’s Recommendation – Small Plates

 

Młody ziemniak z ogniska / zielony ogórek / kwaśna śmietana / koper 	 	  19 pln
Fire-roasted young potato / cucumber / sour cream / dill

Zielone szparagi / jajko sadzone / oscypek / kruszona	 	 	 	 30 pln
Green asparagus / fried egg / smoked sheep cheese (oscypek) / butter crumble

Ciecierzyca / surowe młode warzywa / oliwa pietruszkowa		 	 	 30 pln
Chickpeas / raw young vegetables / parsley oil

Wędzony twaróg / rabarbar / żurawina / grzanki 	 	 	 	 	 28 pln
Smoked cottage cheese / rhubarb / cranberry / toasted bread

Pierogi z serem / cebulka	 	 	 	 	 	 	 19 pln
Dumplings with cheese / caramelized onion

Moskol / krewetki / masło z czosnku niedźwiedziego 	 	 	 	 28 pln
Potato flatbread (moskol) / shrimp / wild garlic butter

Stek wołowy / sałatka ziemniaczana / marynowane leśne grzyby	 	 	 32 pln
Beef steak / potato salad / pickled forest mushrooms

Tatar wołowy / marynaty / bagietka / gorczyca	 	 	 	 	 28 pln
Beef tartare / pickles / baguette / mustard seeds

Pierogi z gęsiną / konfitura z czerwonej cebuli 	 	 	 	 	 19 pln
Dumplings with goose meat / red onion jam

Pierogi z jagnięciną / kwaśna śmietana / marynowana dynia 	 	 	 19 pln
Dumplings with lamb / sour cream / pickled pumpkin


