HASTON CITY HOTEL ****

9 OGOLNOPOLSKI KONKURS KULINARNY

KULINARNY RAJD MISTRZOW 2020

KONKURS NOMINOWANY DO KULINARNEGO PUCHARU POLSKI

06.11.2020 r.

Regulamin 9 Ogélnopolskiego Konkursu Kulinarnego

»KULINARNY RAJD MISTRZOW 2020 W HASTON CITY HOTEL”

POSTANOWIENIA OGOLNE

1. Organizatorem Konkursu ,,Kulinarny Rajd Mistrzow” (dalej ,,Konkurs”) jest Haston City Hotel Sp. z 0.0. z siedzibg we Wroctawiu
przy ul. Irysowej 1-3, wpisana do rejestru przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m. Wroctaw - Fabryczna we
WroctawiuVI Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem KRS 0000367119, kapitat zaktadowy w
wysokosci 3.000.000,00 PLN, NIP: 895-198-22-25(dalej ,,Organizator”).

2. Nad prawidtowoscig Konkursu czuwa komisja konkursowa (dalej ,,Komisja”) w 10-osobowym sktadzie: Przewodniczacy Jury:
Jerzy Pasikowski, Cztonkowie Jury: Karol Okrasa, Robert Sowa, Marcin Budynek, Giancarlo Russo, Wiestaw Bober, Theofilis
Vafidis, Michat Chrapowicz, Wojciech Harapkiewicz.

3. Czas trwania Konkursu: od dnia 05 listopada 2020r. (czwartek) do dnia 06 listopada 2020 r.(pigtek).
4. Konkurs jest zorganizowany na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

5. Konkurs skierowany jest do petnoletnich osdéb fizycznych posiadajgcych petng zdolnosé do czynnosci prawnych, posiadajacych
miejsce zamieszkania na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej. Uczestnikami konkursu sg dwuosobowe druzyny (dalej ,Druzyna”)
sktadajace sie z szefa oraz kucharza pomocniczego. W rozumieniu niniejszego Regulaminu szef oraz kucharz pomocniczy to
kucharze aktualnie pracujgcy w tym zawodzie w Polsce.

6. W Konkursie nie mogg bra¢ udziatu pracownicy Organizatora oraz cztonkowie ich rodzin. Przez cztonkéw rodziny rozumie sie:
wstepnych, zstepnych, rodzenstwo, matzonkéw, rodzicéw matzonkdéw i pozostate osoby pozostajgce w stosunku
przysposobienia.

7. Regulamin Konkursu jest dostepny w siedzibie Organizatora oraz na stronie internetowej www.haston.pl. Przed wzieciem
udziatu w Konkursie, Druzyny muszg zapoznac sie z Regulaminem i zaakceptowac pisemnie w jego wytyczne.

8. Zasady Konkursu



Tematem tegorocznych zmagan beda:

Zadania dla profesjonalistow (zespoty dwuosobowe):

a. konkurencja sprawnosciowa — luzowanie catej kaczki na poszczegdlne elementy: piers b/k ze skérg, udko z/k, szyja, kosci,
wygrywa ekipa ktéra wyluzuje dwie kaczki w jak najkrétszym czasie.

b. przystawka ciepta (8 talerzy) — filet z karpia ze skérg, dowolny zestaw trzech polskich warzyw;

c. danie gtéwne (8 talerzy) - piers z kaczki b/k ze skora (filet z kaczki moze byé dowolnie zamarynowany lub z solanki), gruszka,
dowolny midd pitny;

d. kazda ekipa obowigzkowo musi uzy¢:

- dowolny przynajmniej jeden produkt z linii CHEF uzyty w przystawce i daniu gtéwnym

Produkty z linii CHEF, produkt gtéwny ( dwie kaczki ) na konkurencje sprawnosciowg - zapewnia Organizator.
Czas przygotowania przystawki i dania gtdwnego 1 godzina 15 minut.

Wszystkie wymienione sktadniki przystawki oraz dania gtdwnego muszg obowigzkowo zosta¢ wkomponowane w potrawe, nie
moga wystepowac jako element dekoracyjny.

9. Konkurs sktada sie z Il etapdw:
a. | etap — kwalifikacje (przygotowanie i nadsytanie receptur);
b. Il etap — sprawnosciowy;

c. lll etap — finatowy (konkurencja techniczna - podstawowa);

| etap — kwalifikacje (przygotowanie i nadsytanie receptur)

10. | Etap polega na przestaniu w terminie do dnia 26 pazdziernika 2020 r. na adres mailowy: konkurs@haston.pl zgtoszenia

(dalej , Zgtoszenie”) zawierajgcego:

a. propozycje receptur (na danie gtdowne i cieptg zakaske) zgodng z tematem Konkursu wraz ze zdjeciami potraw. Kazda druzyna
musi by¢ autorem receptur. Kazda receptura musi zawierac:

I. nazwe potrawy;

1. wyszczegdlnione sktadniki w proporcji na [8.]porcji;

Ill. opis wykonania.

Dania powinny zosta¢ utozone wedtug wtasnej inwencji Ekipy.

Termin uwaza sie za zachowany w przypadku wystania maila najpdzniej w tym dniu (26pazdziernika 2020 r. ) do godziny 24:00.

b. wypetniony i przestany na adres: Haston City Hotel Sp. z 0.0. ,,Kulinarny Rajd Mistrzow 2020”, ul. Irysowa 1-3, 51-117Wroctaw
FORMULARZ ZGLOSZENIOWY zawierajacy: nastepujace dane osobowe (szefa oraz pomocnika): imie i nazwisko oraz doktadny
adres zamieszkania, tj. ulica, numer domu, numer mieszkania, kod pocztowy miejscowos¢ oraz numer telefonu kontaktowego,
adres poczty elektronicznej, nazwe oraz doktadny adres zaktadu pracy tj. ulica, numer, kod pocztowy, miejscowos¢ wraz z
klauzulg o nastepujacej tresci:

»Wyrazam zgode na przetwarzanie przestanych danych osobowych zgodnie z ustawq z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie
danych osobowych (Dz.U. z 2002 nr 101, poz.926 ze zm.) przez Haston City Hotel. z o.0. z siedzibq przy ul. Irysowej 1-3, 51-117
Wroctaw w celach i w zakresie zwigzanym z organizacjq i przeprowadzeniem konkursu ,,Kulinarny Rajd Mistrzow 2015” oraz w
celu zamieszczenia tych danych na liscie zwyciezcow konkursu, ktora zostanie opublikowana na stronie internetowej
www.haston.pl oraz w pismach i na portalach branzowych. Oswiadczam, ze zostatem poinformowany/-a o tym, ze podanie
danych osobowych jest dobrowolne, jak rowniez o przystugujgcym prawie do wglgdu do danych oraz mozliwosci ich poprawiania
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lub Zgdania ich usuniecia. Jednoczesnie wyrazam zgode na wykorzystanie mojego wizerunku przez Haston City Hotel Sp. z 0.0. na
portalach internetowych i w czasopismach branzowych w ramach przedstawienia relacji z poszczegolnych etapdéw Konkursu.”

W przypadku, gdy Druzyna przesle wiadomos¢ e-mail z jednego adresu, z tresci maila powinno wyraznie wynikac, ze kazdy z
cztonkdw Druzyny ztozyt powyzisze oswiadczenie.

11. W Konkursie wezma udziat wytgcznie prawidtowe zgtoszenia, zawierajgce wszystkie dane, o ktédrych mowa w pkt. 10
Regulaminu. W Konkursie nie bedg uwzgledniane zgtoszenie niekompletne, nieczytelne i nieprawidtowe oraz zawierajgce
nieprawdziwe informacje lub dane wiecej niz Druzyny lub wiecej niz dania gtéwnego i zakaski.

12. W czasie trwania Konkursu Druzyna moze przestac tylko jedno Zgtoszenie.

13. Druzyna przesyfajac zgtoszenie, o ktéorym mowa w pkt.10 wyraza zgode na uczestnictwo w Konkursie na zasadach
okreslonych w Regulaminie.

14. Sposrod wszystkich nadestanych w tym etapie zgtoszen Komisja wybierze [12] najciekawszych.

15. Lista Druzyn przechodzacych do Il oraz lll etapu Konkursu zostanie zamieszczona na stronie internetowej www.haston.pl w
terminie do dnia 28 pazdziernika 2020 r. niezaleznie, Organizator poinformuje Druzyny o przejsciu do Il oraz Ill etapu za
posrednictwem potgczenia telefonicznego (na numer podany w Zgtoszeniu), listownie (na adres podany w Zgtoszeniu) lub za
posrednictwem poczty elektronicznej (na adres podany w Zgtoszeniu).

W przypadku niemoznosci uczestnictwa w konkursie ktéregos z cztonkdw Druzyny, zaktad gastronomiczny zatrudniajgcy Druzyne
moze wskazaé przed dniem 30 pazdziernika 2020 roku, uczestnika zastepczego. W przypadku niemoznosci uczestnictwa catej
Druzyny Komisja wybiera Druzyne zastepczg sposrdd kandydatéw zgtoszonych, ale pierwotnie nie zakwalifikowanych, ktérzy sg
bezzwtocznie informowani o zakwalifikowaniu do konkursu.

Il ZASADY PRZEPROWADZANIA ETAPU Il ORAZ IIl KONKURSU
16. 06 listopada 2020r.odbedzie sie etap Il oraz Ill konkursu, podczas, ktérego zostanie wytoniony Zwyciezca konkursu.

17. Kazda Druzyna ponosi koszty przejazdu na miejsce konkursu oraz koszty produktow uzytych do wykonania dania
konkursowego, z wytgczeniem produktdw z linii CHEF, jak i konkurencji sprawnosciowej gdzie produkty dostarcza Organizator.

Koszty noclegu Ekip spoza miasta Wroctaw pokrywa Organizator konkursu.

18. Drobny sprzet potrzebny do wykonania potrawy, kazda Druzyna uczestniczaca w konkursie przywozi ze sobg.

19. Finat odbedzie sie 06 listopada 2020 roku na terenie Haston Congress Center, przy Haston City Hotel. Podczas finatu
Organizator zapewnia Druzynom dostep do pieca konwekcyjnego, ptyt indukcyjnych (dwa palniki), powierzchni roboczej,
zlewozmywaka, sous vide.

20. Uczestnicy finatu wystepujg w strojach kucharskich: obowigzkowo biata bluza, czarnespodnie, czapka kucharska, zapaska,
petne buty lub buty robocze. Bluzy nie mogg posiadac logo zadnej firmy konkurencyjnej dla Organizatora. Organizator dopuszcza
mozliwos$¢ umieszczenia na stroju imienia i nazwiska uczestnika oraz nazwy i logo reprezentowanego przez niego zaktadu
gastronomicznego. Laureaci miejsca |, Il i lll zostang ogtoszeni podczas uroczystej Gali w dniu 06 listopada 2020 r. Na Gali
ogtoszenia wynikéw dla miejsca |, Il i lll miejsca, Druzyny muszg wystgpi¢ w biatej bluzie kucharskiej, czarnych spodniach,
zapasce,czapce kucharskiej, petnych butach lub butach roboczych.

21. Kazda Druzyna finatu przygotowuje:

21/1. Kazda Druzyna konkursowa w dniu konkursu bedzie musiata wystgpi¢ w zmaganiach konkursowych dwukrotnie (finatowe
etapy: Il oraz Ill).

21/2. Pierwszy raz o godzinie 9:00 wszystkie Druzyny stang do zmagan konkursowych - konkurencja sprawnosciowa.
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Druga czes¢ konkursu - przystawka oraz danie gtéwne, rozpocznie sie o godzinie 10:00 a zmagania konkursowe toczy¢ sie beda
na czterech stanowiskach zgodnie z kolejnoscig wylosowang przez Druzyny uczestniczgce w konkursie w dniu 05 listopada 2020
roku. Kazda ekipa otrzyma 10 minut przed rozpoczeciem pracy na roztozenie drobnego sprzetu oraz produktéw i zaznajomienie
sie z wyposazeniem dostarczonym przez Organizatora.

21/3. Kazda dwuosobowa ekipa uczestniczagca w konkursie, obowigzkowo musi wykonaé potrawe w formie.

PRZYSTAWKI CIEPLEJ — z obowigzkowym uzyciem: filet z karpia ze skoéra, dowolny zestaw trzech polskich warzyw dla[8] oséb
podang wytgcznie na talerzach dostarczonych przez Organizatora (talerz ptaski @27 cm, dostarcza firma ALVA).

DANIA GtOWNEGO - z obowigzkowym uzyciem: piers z kaczki b/k ze skéra (filet z kaczki moze by¢ dowolnie zamarynowany lub
z solanki), gruszka, dowolny miéd pitny dla [8] os6b podang wytgcznie na talerzach dostarczonych przez Organizatora (talerz
ptaski @30 cm, dostarcza firma ALVA).

Kazda ekipa obowigzkowo musi uzy¢:

Dowolny przynajmniej jeden produkt z linii CHEF uzyty w przystawce i daniu gtéwnym

Produkty z linii CHEF, produkt gtowny ( dwie kaczki ) na konkurencje sprawnosciowg - zapewnia Organizator.
Czas przygotowania przystawki i dania giownego 1 godzina 15 minut.

Wszystkie wymienione sktadniki przystawki oraz dania gtéwnego muszg obowigzkowo zosta¢ wkomponowane w potrawe, nie
moga wystepowac jako element dekoracyjny.

21/4. Czas przygotowania, od momentu wejscia na stanowisko pracy, do momentu ustawienia 16-tu przygotowanych porcji na
ladzie ekspedycyjnej nie moze przekracza¢ 1 godziny 15 minut. Przekroczenie czasu przeznaczonego na przygotowanie dan
konkursowych bedzie karane przez JURY TECHNICZNE punktami ujemnymi zgodnie z regulaminem punktacji. Po 15 minutach
przekroczenia czasu konkursowego praca ekipy kucharskiej zostanie zatrzymana i dania zostang poddanie ocenie jury w stopniu
w jakim zostata wykonana.

21/5. Wystep kazdej Druzyny powinien zawiera¢ w sobie elementy widowiskowej sztuki kulinarnej, jak rowniez finezji, lekkosci i
perfekcji wykonania a takze najnowszych technik kulinarnych.

21/6. Wszystkie produkty uzyte w konkursie nie mogg by¢ poddane wczesniejszej obrdbce, szczegdlnie ryby, za wyjatkiem piersi
z kaczki b/k ze skorg (uzytg w daniu gtownym), a dodatki skrobiowe, jarzynowe czy grzyby mogg by¢ jedynie umyte i obrane, lecz
w zaden sposob nie uformowane, réwniez skorupiaki o ile bedg uzyte muszg by¢ w postaci surowej (prosimy tak komponowa¢é
dania, aby unika¢ produktéw konserwowych i przetworzonych przez przemyst spozywczy, poza produktami obowigzkowymi
czyli produktami z linii CHEF.)

22. Kryteria oceny i ilosci punktow.

Konkurs sktadad sie bedzie z dwdch etapdw:sprawnosciowego oraz finatowego (Il i lll) a suma punktéw z kazdego etapu utworzy
klasyfikacje koncowg - generalng.

Zmagania bedg oceniaty dwa sktady profesjonalnego Jury ktére sktadac sie bedzie z zawodowych kucharzy, majgcych
doswiadczenie w ocenie dan konkursowych i cieszgcych sie uznaniem srodowiska gastronomicznego w Polsce.
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KRYTERIA OCENY I ILOSC PUNKTOW
PROFESJONALNE JURY DEGUSTACYINE (maksymalnie 100 pkt.)

PROFESJONALNE JURY TECHNICZNE (maksymalnie 60 pkt. )

ILOSC PUNKTOW
KRYTERIA OCENY (tACZNIE 160 dla jury UWAGI
degustacyjnego i
technicznego)
JURY DEGUSTACYIJNE
tgcznie 100 punktow
I. Ocena degustacyjna:
1.Prezentacja potrawy:
ocenie podlega proporcjonalnosé
dania; odpowiednia gramatura;
20 pkt.
estetyczny, wyglad, kolorystyka,
kreatywnos¢.
2.Smak potrawy:
ocenie podlega smak, zestawienie
k ktadnikd t
smakowe s a. ni .ow, aroma 60 pkt.
potrawy, odpowiednia temperatura
potrawy
i talerza, tekstura poszczegdlnych
elementéw potrawy.
3.Techniki kulinarne:
ocenie podlega prawidiowe 20 pkt.
zastosowanie technik kulinarnych.

JURY TECHNICZNE
tgcznie 60 punktow
Il. Ocena techniczna:

1.Mise en place — profesjonalna
praktyka kucharska:

ocenie podlega prezencja szefa
ekipy
i kucharza pomocniczego, 30 pkt.
przygotowanie stanowiska pracy,
czystos¢ pracy i higiena, zuzycie
produktu, gospodarka odpadami,
umiejetnosci organizacyjne.




2.Przygotowanie zawodowe:

ocenie podlega prawidtowe 30 pkt.

zastosowanie technik kulinarnych.

lll. Czas pracy

punkty ujemne (3pkt. ujemne za 1
min. opdznienia) liczone od kazdego
sedziego technicznego.

* Gramatura:Przekaska ciepta:okoto 60 - 80g; Danie gtéwne: okoto 160 - 180 g

Za kazda 1 minute spdznienia - 1 punkt karny, po przekroczeniu 15 minut ponad regulaminowy czas, praca zostanie przerwana i
oceniona w stopniu, w jakim zostata wykonana.

23. Podczas konkursu wszystkie Druzyny zajmujg stanowiska wylosowane podczas odprawy, ktéra odbedzie sie w dniu 05
listopada 2020roku (czwartek) o godz. 18:00 w Haston City Hotel.

Na odprawie zawodnikow przed konkursem oraz po konkursie, podczas trwania konkursu, odprawie sedziowskiej po konkursie
obecny jest przedstawiciel KPP. W konkursie jako obserwator udziat moze wzig¢ Ambasador KPP, wskazany przez KPP.
NAGRODY

24. W konkursie przewidziane sg nastepujgce nagrody:

Podczas konkursu finatowego Jury przyzna nastepujace tytuty:

Dla szeféw Druzyn:

| miejsce: tytut ,,Mistrza Kulinarnego Rajdu Mistrzéw 2020” — puchar oraz nagroda gtéwna: czek o wartosci 5555 zt brutto ( z
czego 555 zt z przeznaczeniem na zryczattowany podatek dochodowy) oraz nominacje do Kulinarnego Pucharu Polski 2021 r.

Il miejsce: tytut ,,| Wicemistrza Kulinarnego Rajdu Mistrzéw 2020” — druga nagroda: czek o wartosci 3000 zt brutto ( z czego 300
zt z przeznaczeniem na zryczattowany podatek dochodowy).

Ill miejsce: tytut 1l Wicemistrza Kulinarnego Rajdu Mistrzéw 2020” — trzecia nagroda: czek o wartosci 1500 zt brutto ( z czego
150 zt z przeznaczeniem na zryczattowany podatek dochodowy).

25. Organizator konkursu,Haston City Hotel Sp. z 0.0.zastrzega sobie dokonanie zmian w regulaminie konkursu finatowego ktéry
odbedzie sie 06 listopada 2020 roku, jezeli nie wptynie to na pogorszenie warunkdéw uczestnictwa w Konkursie.

26. Laureaci nagrdod, o ktorych mowa w pkt. 24 sg zobowigzani do przekazania Organizatorowi w formie pisemnej swoich
nastepujgcych danych: imie (-imiona) i nazwisko; NIP; data urodzenia; adres zamieszkania: kraj, wojewddztwo, miejscowosé, kod
pocztowy, ulica, numer domu/mieszkania; przynalezny Urzad Skarbowy: nazwa oraz adres, w terminie do 12 listopada 2020 r.
pod rygorem utraty prawa do nagrody.

27. taczna wartosc¢ puli nagréd w Konkursie wynosi 12.000,00 PLN.
28. Adresy wskazane do wysytki nagrod muszg dotyczy¢ wytgcznie terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

29. Nagrody zostang wydane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami ustawy z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym od
0s6b fizycznych (Dz.U. 2000, Nr14, poz.176, ze zm.).

30. Brak mozliwosci odczytania Zgtoszenia z jakiegokolwiek powodu skutkuje pominieciem w procesie przyznawania nagrdd bez
przesytania informacji do uczestnika.



31. Podczas wydania nagrody zwyciezca bedzie zobowigzany do okazania osobie wydajacej nagrode dokumentu ze zdjeciem,
potwierdzajacego tozsamosc zwyciezcy (dowdd osobisty, paszport, dokument prawa jazdy, legitymacja).

32. Laureatom nie przystuguje prawo wymiany nagrdod na gotowke lub nagrody innego rodzaju. Laureatom nie przystuguje
prawo do zastrzezenia szczegdlnych witasciwosci nagrod. W wypadku nie podjecia nagrody w terminie, uczestnik traci prawo do
nagrody.

33. Laureatom nie przystuguje mozliwos¢ przeniesienia prawa do uzyskania nagrody na osoby trzecie.

34. Dowodem wydania nagrody bedzie potwierdzenie protokoét odbioru podpisany przez laureata oraz dowdd odbioru przesytki
kurierskiej lub przesytki pocztowe;j.

PRZETWARZANIE DANYCH OSOBOWYCH

35. Przetwarzanie podanych danych osobowych zgodnie z art.13 RODO ( ogdlne rozporzgdzenie o ochronie danych ) z dnia 27
kwietnia 2016 roku ( Dz.Urz.UE.l.Nr 119 str.1).

36. Administratorem danych osobowych udostepnianych przez Uczestnikow bedzie Haston City Hotel Sp. z 0.0.z siedzibg we
Wroctawiu, przy ul. Irysowej 1-3. Dane osobowe bedg przetwarzane wytgcznie w celach zwigzanych przedmiotowo z Konkursem,
tj. w celach zwigzanych z organizacja i przeprowadzeniem Konkursu oraz w celu zamieszczenia listy laureatéw Konkursu na
stronie internetowej www.haston.pl oraz w pismach branzowych i gastronomicznych portalach internetowych.

37. Podanie danych osobowych ma charakter dobrowolny, lecz niezbedny do wydania nagrody. Osobom udostepniajagcym dane
osobowe przystuguje prawo dostepu do takich danych, ich poprawiania oraz zgdania usuniecia.

POSTEPOWANIE REKLAMACYJNE

38. Wszelkie reklamacje w zwigzku z uczestnictwem w Konkursie powinny by¢ zgtaszane w formie pisemnej oraz przesytane
listem poleconym na adres:Haston City Hotel Sp. z 0.0., ul. Irysowa 1-3, 51-117 Wroctaw,z dopiskiem ,, Kulinarny Rajd Mistrzéw -
reklamacja.” lub na adres mailowy Organizatora [ konkurs@haston.pl] w terminie do 10 listopada 2020 r. Dla oceny zachowania
terminu miarodajna jest data stempla pocztowego.

39. Pisemna reklamacja powinna zawierac imie, nazwisko, doktadny adres Uczestnika oraz doktadny opis i uzasadnienie
reklamacji

40. Reklamacje beda rozpatrywane przez Komisje w terminie 7 dni od daty ich otrzymania.

41. W terminie 7 dni od daty rozpatrzenia reklamacji Organizator przesle Druzynie informacje o sposobie rozpatrzenia
reklamacji.

PRAWA AUTORSKIE

42. Uczestnicy wchodzgcy w sktad Druzyny gwarantuja, ze do przestanych materiatéw (w tym do receptury oraz zdjec) nabyli
odpowiednie prawa autorskie oraz prawa do wizerunku, umozliwiajace ich reprodukcje, rozpowszechnianie i publikowanie.

43. 7 tytutu ztozonego powyzej osSwiadczenia uczestnicy przyjmujg na siebie petng odpowiedzialnos$¢ prawng. W przypadku
jakichkolwiek roszczen ze strony osoéb trzecich uczestnicy, po zawiadomieniu ich przez Organizatora, nie uchylg sie od
niezwtocznego przystgpienia do wyjasnienie sprawy oraz wystgpig przeciwko takim roszczeniom na wtasny koszt i ryzyko, a
nadto zaspokojg wszelkie uzasadnione roszczenia, a w razie ich zasadzenia od Organizatora, regresowo zwrdcg catosé pokrytych
roszczen oraz wszelkie zwigzane z tym wydatki i optaty, wtgczajgc w to koszty procesu i obstugi prawnej, a takze naprawg
wszelkie inne szkody wynikajgce z wyzej opisanych roszczen osdéb trzecich.

44. Uczestnicy w momencie wydania nagrody w Konkursie przenoszg autorskie prawa majgtkowe do wszystkich materiatéw
wykorzystywanych przez nich na potrzeby Konkursu (w tym do receptury oraz zdje¢) oraz prawa do rozpowszechniania
opracowan materiatoéw, obejmujace, bez ograniczen terytorialnych i czasowych, wszystkie znane w momencie przeniesienia pola
eksploatacji, a w szczegdlnosci: utrwalanie, zwielokrotnianie dowolng technikg, wprowadzanie do obrotu, wprowadzanie do
pamieci komputera, publiczne wykonanie albo publiczne odtwarzanie, wystawianie, wyswietlanie, najem, dzierzawe, nadanie za
pomoca wizji lub fonii przewodowej albo bezprzewodowej przez stacje naziemnga, nadanie za posrednictwem satelity,



rownoczesne i integralne nadanie utworu nadawanego przez inng organizacje radiowg lub telewizyjng, publikacja i dystrybucja
poprzez Internet. Powyzsza okoliczno$é zostanie przez uczestnikow potwierdzona w formie pisemnej przed wydaniem nagrody.
Ponadto nagrodzeni Uczestnicy poproszeni bedg takze o podpisanie odpowiedniego oswiadczenia (lub umowy) dotyczacej
wykorzystania przez Organizatora ich wizerunku widniejgcego w materiatach sporzagdzonych na potrzeby zarejestrowania
przebiegu Konkursu, w szczegdlnosci na zdjeciach wykonywanych w trakcie trwania poszczegdlnych etapéw.

45. Uczestnicy upowazniajg Organizatora, z prawem udzielania dalszych upowaznien, do wykorzystania wszelkich materiatow
przekazanych przez uczestnikéw dla celéw Konkursu, w szczegdlnosci wprowadzania ich do pamieci komputera lub innego
urzadzenia, przetwarzania materiatow oraz ich publikacji i rozpowszechniania w zwigzku z Konkursem w okresie jego trwania. W
razie watpliwosci niniejsze upowaznienie poczytuje sie jako udzielenie Organizatorowi niewytacznej, nieodptatnej licencji, w
zakresie powyzej okreslonym na czas trwania Konkursu.

POSTANOWIENIA KONCOWE

46. Organizator zastrzega sobie prawo do nieuwzglednienia tych Zgtoszen, ktére zawierajg okreslenia lub zwroty powszechnie
uznane za wulgarne lub obrazliwe albo naruszajgce dobra osobiste lub prawa wytgczne innych oséb.

47. Organizator zastrzega sobie prawo zmiany Regulaminu poprzez zamieszczenie odpowiedniej informacji na stronie
internetowej www.haston.pl na 1 dzien przed wprowadzeniem zmiany, jezeli nie wptynie to na pogorszenie warunkéw

uczestnictwa w Konkursie.
48. Organizator zastrzega sobie prawo do odwotania Konkursu bez podania przyczyny.
49. Nominacja do Péffinatu Kulinarnego Pucharu Polski opiera sie wytacznie o ocene jury profesjonalnego i technicznego.

50. Uczestnikami KPP 2021 moga by¢ osoby narodowosci polskiej, jak rowniez obcokrajowcy pracujgcy w polskich restauracjach.
Nominacje do Pétfinatu KPP 2021 otrzymuje druzyna, ktérej szef jest narodowosci polskiej lub jest obcokrajowcem, pracujgcym
w momencie przystgpienia do Konkursu Nominowanego w restauracji w Polsce.

51. Uczestnicy konkursu —w konkursie moga wzigé¢ udziat wytgcznie profesjonalisci,

tj. kucharze pracujacy zawodowo badz majacy w dacie przystgpienia do konkursu przerwe w pracy zawodowej nie dtuzszg niz
jeden rok.

52. Informacje dodatkowe: Haston City Hotel, tel. 71 32 09 720 / 721, 506 006 117, 512 71 90 63;



