
PRZYSTAWKI
Wołowina / rydze / gorczyca / dymka      
Tatar z polędwicy wołowej podany z marynowanymi rydzami, piklowaną gorczycą oraz 

majonezem z cebuli dymki

Lawson's Dry Hills White Label Pinot Noir Marlborough                     75cl  169 PLN

Cielęcina / parmezan / sos verde / cebula 
Carpaccio z cielęciny podane z parmezanową panna cottą, sosem verde oraz marynowaną 

w balsamico cebulą perłową

              Lawson's Dry Hills Mount Vernon Sauvignon Blanc                          75cl 129 PLN 

Dorsz / koper włoski / ziemniak z porem   
Polędwica z dorsza podana z konfitowanym koprem włoskim oraz kremem z ziemniaka 

i pora przyprawionym truflą

              Julian Reynolds Reserva Tinto                                                             75cl  189 PLN 

Gęś / bułka drożdżowa / podwędzana śliwka / czarny czosnek  
Szarpane gęsie udko podane w parowanej bułce z sosem na bazie czarnego czosnku oraz wędzoną śliwką

 Julian Reynolds Reserva Tinto 75cl 189 PLN 

ZUPY
Wędzone ryby / ptyś / szprotki 
Krem z wędzonych ryb podany z ptysiem z musem ze szprotek

Rosół / ossobuco  / kurczak kukurydziany / warzywa 
Pieczony rosół z kilku mięs podany z duszonym ossobuco, kurczakiem kukurydzianym 

oraz gotowanymi warzywami korzeniowymi

59 PLN

 

57 PLN

54 PLN

54 PLN

ZIMA

35 PLN

36 PLN

 



92 PLN

119 PLN

59 PLN

64 PLN

69 PLN

DANIA GŁÓWNE

Cielęcina / seler / sos pieprzowy 
Gotowany w niskiej temperaturze stek z udźca cielęcego podany z pieczonym 

w miodzie selerem, puree ziemniaczanym oraz ubijanym sosem pieprzowym

               Julian Reynolds Branco Arinto                                                                75cl 189 PLN

Wołowina / burak / ciasto francuskie / ser pleśniowy 
Średnio wysmażony stek z polędwicy wołowej podany z pieczonym w cieście francuskim 

burakiem oraz serem z niebieską pleśnią       

 Terlan Lagrein Alto Adige                                                                         75cl  179 PLN

Sałata rzymska / kurczak / anchois / grzanki / emilgrana
Tradycyjna sałatka Cezar z filetem z kurczaka kukurydzianego, sosem na bazie anchois, 

grzankami oraz serem emilgrana

              Niepoort Redoma Branco                                                                       75cl  205 PLN 

Sandacz / topinambur / sos orzechowy / dynia  
Smażony filet z sandacza podany z topinamburem w kilku formach, pieczoną dynią 

oraz sosem orzechowym 

              Arzuaga Navarro La Planta Ribera Del Duero DO                                75cl  139 PLN

Jesiotr / czarna soczewica / warzywa korzeniowe 
Marynowany w ziołach jesiotr podany z kremem z warzyw korzeniowych, 

 czarną soczewicą beluga oraz maślanym sosem

             Suavia "Monte Carbonare" Soave Classico DOC                                   75cl 210 PLN

      

ZIMA



38 PLN

42 PLN

49 PLN

39 PLN

Seler / dynia / sos orzechowy 
Pieczony w miodzie stek z selera pieczony z dynią piżmową, topinamburem oraz sosem

orzechowym

             Corte Giara Pinot Grigio Delle Venezie DOC                                       75cl  99 PLN

Czarna soczewica / Wellington z buraka / ser z niebieską pleśnią
Wegetariański Wellington z burakiem podany z czarną soczewicą oraz serem pleśniowym

             Henry Fessy Gamay Noir Vin De France                                             75cl  89 PLN

Makaron / podgrzybek / shimeji / parmezan 
Makaron spaghetti chitarra podany ze smażonymi grzybami shimeji, sosem na bazie 

podgrzybków oraz serem dojrzewającym

             Cusumano Insolia Terre Siciliane IGT                                                75cl  109 PLN

 

Koper włoski / ziemniak z porem / warzywa korzeniowe 
Konfitowany koper włoski podany z kremem z ziemniaka i pora oraz grillowanymi 

warzywami korzeniowymi

             Marques de Riscal Organic Blanco                                                     75cl  105 PLN

K U C H N I A  

roślinna 
 

ZIMA



34 PLN

36 PLN

34 PLN

DESERY

Śliwka / mango / dynia 
Mus z mango podany z kremem śliwkowym oraz dyniowym sosem 

 Burmester 10 Anos Tawny                                                                     75cl   299 PLN  

Fondant czekoladowy / malina / wanilia
Fondant czekoladowy podany z malinowym sosem oraz lodami waniliowymi 

             Montelliana Prosecco Spumante Extra Dry Treviso                              75cl   99 PLN 

Sernik / przyprawy korzenne / rodzynki
Puszysty sernik podany z kremem z rodzynek oraz korzenną galaretką 

              Hétszőlő Late Harvest Tokaji                                                                 50cl   149 PLN

ZIMA

https://www.wina.pl/biale/2473-hetszolo-late-harvest-tokaji.html

