MENU

JESIEN 2023

MENU

MSTTO

PRZYSTAWKI DANIA GLtOWNE
TATAR WOLOWY 5 CLUB SANDWICH 40
Poledwica wotowa/ marynowana papryka padron/ Chleb na zakwasie poolish/ rostbef wotowy/ karmelizowana cebula/
suszone z6ttko/ majonez chorizo pomidor/ satata/ majonez szczypiorek/ frytki
KREWETKI ARGENTYNSKIE Jj) 56 KALAFIOR (7 42
Grillowane krewetki/ czosnek/ chili/ por/ biate wino Smazony stek z kalafiora/ boczniak mikotajkowy/
HALLOUMMI 43 weganski sos demi glace/ kus kus z kalafiora
Ser halloummi/ ananas/ mieta/ pistacje TAGLIATELLE Z BATATA (7 46
Tagliatelle z batata/ biate wino/ boczniak mikotajkowy/
orzechy pini/ trufla
ZUPY 2
MAKARON UDON j 53
Makaron udon/ poledwica wotowa/ shitake/ pak choy/
KREM POMIDOROWY ¢/ 20 = s
chili/ sos hoisin
Pomidor confit/ pomidor concase/ ziotowe pesto 50
ecan KACZKA
; ; » Filet z kaczki/ pigwa / zurawina/ satata radicchio
Rosét drobiowy/ domowy makaron/ warzywa julienne .
KROLIK 57
Comber z krélika/ brukselka/ kolorowa marchew/
SALATKI sos dijon
45 SCHAB ZtOTNICKI 48
SALATKA CEZAR ’ . LN ;.
Panierowany schab ze $wini ztotnickiej z koscia/
Satata rzymska/ kurczak supreme/ boczek/ parmezan/ = \ .
jajo poche/ satatka ziemniaczana
kapary/ sos anchoives
e POLIK 59
SALATKA Z KOZIM SEREM : .
Polik wotowy/ skorzonera/ szpinak/ sos cydrowy
Marynowany, smazony kozi ser/ figi/ kasztany/ satata rzymska 39
PIEROGI - 6 szt.
Ser wedzony/ palone masto
GRILL- BIG GREEN EGG JESIOTR =
Jesiotr/ frytki z cukinii/ sos curry
ZEBRO WIEPRZOWE Z SOSEM BBQ 59 BURGER KLASYCZNY 45
POLEDWICA WOLOWA 15 Butka maslana/ wotowina/ sos musztardowy/ satata/ bekon/
BURGER CHILLI CON QUINOA ¢/ 44
Butka maslana/ kotlet wege "chilli con quinoa"/ tzatziki/ satata/
DESERY pieczona papryka/ grzyby
sEhNIK 20 FISH & CHIPS 52
b . o : Dorsz w tempurze/ colestaw z czerwonej kapusty/ frytki/
Sernik dyniowy/ pomarancze/ likier Cointreau .
sos tatarski
FONDANT 21
Fondant czekoladowy/ lody waniliowe/ kruszonka DODATKI
TIRAMISU 20
D TR R TS Smazone portobello, sezam, natka/ Grillowane warzywa/ Frytki/ 10
Pieczony Ziemniak/ Mix satat z dressingiem
Frytki z batata 12
SOSY S

Hubska 54, Wroctaw www.menumotto.pl /MenuMotto @menumotto

BBQ/ pieprzowy/ chili/ tatarski/ chimichurri

w ztotych polskich (PLN)

Wszystkie podane ceny sa cenami

Menu dostepne godzinach 12:00 — 21:45.



MENU

JESIEN 2023

NAPOIJE CIEPLE

ESPRESSO 9
ESPRESSO DOPPIO/ AMERICANO n
FLAT WHITE/ CAPPUCCINO/ CAFFE LATTE 13
HERBATA RICHMONT (imbryk 400 ml) 13
Zapytaj obstuge o dostepne smaki

HERBATA ZIMOWA 22
Herbata/ miéd/ imbir/ jabtko z cynamonem/ pomarancza
NAPAR 18

Wrzatek/ cytryna/ imbir/ pomarancza/ miéd/ rozmaryn

NAPOJE ZIMNE

COCA-COLA, SPRITE, TONIC KINLEY, SOK CAPPY 25cl 10

WODA CISOWIANKA 30/ 70 cl 8/13

perlage/ niegazowana

SOKI ZE SWIEZYCH OWOCOW 25 cl 20

pomarahcza/ grejpfrut

LEMONIADY

KLASYCZNA 30/100 cl 13/ 34
Sok z cytryny/ syrop cukrowy/ woda gazowana/ kostki lodu
BZOWA 30/100 cl 13/ 34
Syrop bzowy/ sok z cytryny/ woda gazowana/ pomarahcza/
kostki lodu

OGOREK - IMBIR 30/100 cl 13/ 34
Lemon juice/ cucumber/ ginger

PIWO

PIWO LANE: 14/ 17
« Staropramen 30/50 cl 17/ 21
« Blue Moon 30/50 cl

PIWO BUTELKOWE: 20-25

e PIWO KRAFTOWE 50 cl
PIWO BEZALKOHOLOWE: 14
e STAROPRAMEN 30 cl 18-21
e PIWO KRAFTOWE 50 cl
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MENU
MOETTO

GRZANCE

GRZANIEC CZERWONY

Wino/ syrop jezynowy/ sok z czarnej porzeczki/ gozdziki/
pomarancza

GRZANIEC BIALY

Wino/ syrop gruszkowy/ sok jabtkowy/ jabtko/ cynamon/ anyz
GRZANIEC Z GINEM (biaty)

Gin/ biate wino/ ttoczona gruszka/ cytryna/ rozmaryn/
jalapeno

GRZANIEC Z APEROLEM (czerwony)

Aperol/ czerwone wino/ pomarancza/ anyz

HERBATA ROZGRZEWAJACA

Mieszanka herbat/ rum/ suszona czekolada/ jabtko w
czekoladzie/ jalapefio

GORACA CZEKOLADA Z RUMEM

Czekolada/ rum/ wanilia/ jalapefo

KOKTAIJLE

27

27

33

33

27

27

LESNA INSPIRACIA

Jagermeister/ $liwka/ limonka

MARGARITA PIERNIKOWA

Tequila/ Cointreau/ syrop piernikowy/ limonka
CYNAMONOWE WHISKY SOUR

Whisky/ syrop cynamonowy/ biatko/ cytryna/ suszone jabtko
CUBA LIBRE

Rum/ cola/ limonka

FIERO TONIC

Martini Fiero/ tonic/ pomarahcza

APEROL SPRITZ

Aperol/ wino musujgce/ pomarancza/ woda gazowana
GIN & TONIC

Gin/ tonic/ limonka

MOJITO CYNAMONOWE

Rum/ syrop cynamonowy/ limonka

PASSION MARTINI
Wédka/ wanilia/ marakuja/ wino musujace

KOKTAIJLE BEZALKOHOLOWE

32

35

32

32

30

33

30

32

32

VIRGIN APEROL

Syrop pomararnczowy/ tonic/ pomarancza/ woda gazowana
ROZANE MARTINI

Cytryna/ syrop rézany/ woda gazowana

Menu dostepne godzinach 12:00 —
Wszystkie podane ceny sa cenami
w ztotych polskich (PLN)

19

19

21:45.



MENU

MENU

MOTTO
JESIEN 2023
SCOTCH WHISKY 4 CL KONIAK & CALVADOS 4 CL
Dewar's 15 Henneessy V.S. 30
Dewar's 12 YO 22 Calvados Boulard Grand Solage 24
Chivas Regal 12 YO 22
Chivas Regal 18 YO 40 RUM 4 CL
Monkey Shoulder 22
Kraken 18
IRLANDZKA WHISKY 4 CL Bacardi carta blanca 15
Bacardi carta oro 15
Jameson 17 Bacardi carta negra 15
Sailor Jerry 16
SINGLE MALT 4 CL
Ardbeg 10 YO 42 TEQUILA 4 CL
Glenmorangie Original 10 YO 30
Jose Cuervo Silver 20
Jose Cuervo Reposado 20
WHISKEY & BURBON 4 CL Patron Silver 33
Patron Reposado 35
Bulleit Bourbon 20
Jack Daniel's 20 GIN 4 CL
Jack Daniels's Gentleman 23
Woodford Reserve 25 Beefeater =
Hendriks 26
WODKA 4 CL Bgpbay ?
Ostoya 14 VERMOUTH 10 CL
Belvedere 25
Baczewski 14 Martini 16
Zotadkowa Gorzka 10
Zubréwka 10 LIKIERY 4 CL
U'luvka 26
Baileys 14
Becherovka 14
Jagemeister 15
Kahlua 16
Malibu 14
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Menu dostepne godzinach 12:00 — 21:45.

Wszystkie podane ceny sa cenami

w ztotych polskich (PLN)



MENU

JESIEN 2023

WINO BIALE

2 F

MENU

WINO ROZOWE

MSTTO

VERGEL Blanco ORGANIC Airen/ Sauvighon Blanc 21 90
SPAIN/ Alicante DO

ALPATACO Chardonnay 28 130
ARGENTINA/ Patagonia

A-MANO BIANCO PUGLIA, IGT 31 145
ITALY/ AAMANO/ Castellaneta/ Puglia

RIESLING RESERVE PARTICULIERE JEAN GEILER 30 140
FRANCE/ Alsace AOC

DIEMERSDAL Sauvignon Blanc 155
RPA/ Durbanville

KIES, GEWURZTRAMINER TRENTINO DOC 190

ITALY/ RONEO/ Trentino

28

WINO CZERWONE

PETULA Syrah/ Grenache Noir 28 130
FRANCE/ AOC Luberon

WINO DOMOWEJ SELEKCJI E é
TERRE FORTI Sangiovese Merlot 18 75
ITALY/ Rubicone IGT Caviro Faenza

Emilia Romagna

TERRE FORTI Trebbiano Chardonnay 18 75

ITALY/ Rubicone IGT Caviro Faenza

Emilia Romagna

SZAMPAN & WINO MUSUJACE

VERGEL Organic TINTO Monastrel/ Merlot / 21 95
Alicante Bouschet

SPAIN/ Alicante DO

BARDOLINO CLASSICO Salvalai 25 N5
ITALY/ VENTO Quinzano

MONTES ERMOS RESERVA TINTO 26 120
Touriga Nacional/ Touriga Franca/ Tinta Roriz
PORTUGAL/ Douro DOP

LE VERSANT Cabernet Sauvignon 26 120
FRANCE/ Languedoc IGP

ROSSO TERRE SICILIANE DON MANNARONE 145
ITALY/ Terre Siciliane

ALPATACO MALBEC SELECT 145

ARGENTINA/ Patagonia
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Piper-Heidsieck 75 cl
Pinot noir/ Pinot Meunier
FRANCE/ EPERNAY

Itynera PROSECCO Treviso Brut 75 cl
ITALY/ VENETO/ DOC/ Glera

PROSECCO CA' BOLANI 20 cl
ITALY/ FRIULY-VENEZIA/ GIULIA

CAVA BRUT Vinya Escude 75 cl
Parellada/ Macabeou/ Xarel-lo
SPAIN/ Penedes DO

395

105

35

105

Menu dostepne godzinach 12:00 — 21:45.

Wszystkie podane ceny sa cenami

w ztotych polskich (PLN)



