HOTEL ARTE RESTAURANT

Lato

Srodziemnomorski Klimat
w Arte

PRZYSTAWKI

KALMARY PO ANDALUZY]JSKU

SMAZONE W LEKKIEJ PANIERCE, PODAWANE Z AIOLI CYTRYNOWYM
-34-

CHLODNIK GAZPACHO

CHEODNIK Z POMIDOROW, SWIEZEGO OGORKA | CZERWONE] PAPRYKI, DOPRAWIONY OLIWA EXTRA VIRGIN |
SWIEZYMI ZIOLAMI, PODAWANY Z CHRUPIACYMI GRZANKAMI

-28
DANIA GLOWNE

PAPPARDELLE , AL PESTO VERDE”
MAKARON PAPPARDELLE OTULONY INTENSYWNYM PESTO Z RUKOLI | PRAZONYCH ORZECHOW, Z DELIKATNA | KREMOWA BURRATA

-54-

GRILLOWANE MACKI OSMIORNICY

MACKI OSMIORNICY Z KARMELIZOWANYM SOSEM POMARANCZOWO - MIODOWYM, POMIDORKAMI KOKTAJLOWYMI |
ZAPIEKANYMI ZIEMNIACZKAMI

-89-

SALATA GRECKA

KLASYCZNA SAEATA GRECKA Z SOCZYSTYMI POMIDORAMI, SWIEZYM OGORKIEM, MARYNOWANYMI OLIWKAMI | CZERWONA CEBULA,
DOPEENIONA KREMOWA FETA ORAZ AROMATYCZNA OLIWA EXTRA VIRGIN

-42-
DESER

PANNA COTTA Z MUSEM Z LESNYCH OWOCOW

AKSAMITNA PANNA COTTA O SUBTELNE) NUCIE WANILIIl, PODAWANA Z MUSEM Z LESNYCH OWOCOW.
-28-



HOTEL ARTE RESTAURANT

NA DOBRY POCZATEK

Zupa dnia / Zupa krem
zapytaj kelnera o aktualng zupe

-25-

Crostini Argentino

Na chrupigco, podawane z salsg ziotowq, karmelizowanymi pomidorami i mozzarellg
-32-
Krewetki scampi w bialym winie i czosnku

krewetki / biate wino / czosnek / chilli / pietruszka / pieczywo

-54 -
Carpaccio z poledwicy wolowe;j

Serviert mit Grana Padano und frischem Rucola
-54-

Tatar wolowy z chorizo, z marynowanymi kurkami i sosem truflowym

woftowina / chorizo / suszony pomidor / marynowane kurki / sos truflowy / kapary / czerwona cebula

-58 -

DLA GRUP 10 o0s6b i wigkszych doliczamy 10% od ceny rachunku

200g

180g

100g

180g

130g



HOTEL ARTE RESTAURANT

PASTA

Aglio e Olio
Spaghetti / pepperoncino / oliwa / czosnek / pietruszka / Grana Padano

-36-

Spaghetti al Gamberi z krewetkami
Spaghetti / krewetki / biate wino / czosnek / pomidorki koktajlowe / natka pietruszki
-54-
Carbonara z chrupigcym boczkiem

Makaron pappardelle w tradycyjnym jajecznym sosie / chrupigcy bekon / czarny pieprz

-48-

SALATY

Arte

Paski poledwicy wotowej / satata mieszana / grillowane warzywa
-75-

Cezar

Grillowany kurczak / warzywa / sos vinegret / kietki / sos cezar / tarty Grana Padano / grzanki
-54-

Kozi ser

Pieczony kozi ser / warzywa / sos vinegret / kietki / sos balsamiczny
-59-

DLA GRUP 10 o0s6b i wigkszych doliczamy 10% od ceny rachunku

200g

250g

250g

250g

250g

250g



HOTEL ARTE RESTAURANT

"NO TO TERAZ DUZY GELOD"

Zeberka Arte od serca

Marynowane autorskie zeberka wieprzowe z autorskim sosie BBQ / frytki crispers
-75-

Poledwiczki wieprzowe w sosie z lesnych grzybdw z ziemniaczkami

wieprzowina / lesne grzyby / cebula / natka pietruszki / ziemniaczki
-57-

Piers z kaczki nie byle jaka

Piers z kaczki podawana w srednim stopniu wysmazenia / mus jabtkowy ze Swiezym imbirem / zapiekane ziemniaki lub satata
-72-

Stek z poledwicy wolowej

Poledwica wotowa wysmazona wedtug preferencji / Swiezo ttuczony pieprz

-119-
Dorada z grilla

Dorada podawana w catosci / czosnek / rozmaryn / oliwa / pieprz czarny

-82-
F.oso$ na szpinakowej chmurce
Zapiekany filet z tososia / pomidory / szpinak / sos stodkie chilli

-69-

Burger Arte Vege

Pieczony ser kozi / karmelizowana cebulka / grillowana papryka / rukola

-55-

Burger Arte

Wotowina 100 % / boczek / satata / pomidor / cebula / ser / autorski sos rézowy / frytki crispers

-55-

DLA GRUP 10 0s6b i wigkszych doliczamy 10% od ceny rachunku

300g

250g

250g

250g

250g

250g

300g

300g



HOTEL ARTE RESTAURANT

DLA DZIECI

Spaghetti Napoletana w sosie pomidorowym

-35-

Pancakes z twarozkiem i owocami lesnymi

-38-

Drobiowe kotleciki w chrupigcej panierce podawane z frytkami

-42-
Frytki 14 /100g Misa $wiezych warzyw
Frytki crispers z Grana Padano Pieczone 25 /150g Warzywa z patelni
Ziemniaki w rozmarynie 14 /120g Dodatkowe pieczywo

Creme Brilée z nutka pomararniczy
-28-
Szarlotka Arte na ciepto z lodami
-32-

Lody rzemieslnicze z musem malinowym

-28-

DLA GRUP 10 0s6b i wigkszych doliczamy 10% od ceny rachunku

120g

180g

1508

14 / 100g
28 / 150g

8 / 50g

100g

200g

150g



HOTEL ARTE RESTAURANT

NAPOJE

Napoje bezalkoholowe Kawy El Mundo
Woda gazowana / niegazowana 0,5 10 Espresso 12
Woda gazowana / niegazowana 0,75l 18 Espresso doppio 14
Sok owocowy 0,251 10 Tonic Espresso 16
Sok $wiezo wyciskany 0,201 25 Espresso z wkladkg szefa 24
Sok pomidorowy 0,251 12 Kawa czarna / biata 12
Pepsi / Pepsi zero 0,251 12 Cappuccino 19
Mirinda / 7Up / Schweppes 0,251 12 Cappuccino doppio 23
Lipton Lemon/Peach/Green 0,251 12 Caffe latte 24
Lemoniada szklanka / karafka 0,2/0,7 16/40 Kawa mrozona 30
Herbaty Ronnefldt 23
Assam Bari Irish Breakfast (India) Rooibos Cream Orange Refreshing Mint
Czarna herbata Rooibos o smaku pomarariczy i wanilii Li$cie migty z trawg cytrynowg
Darjeeling Organic - Summer Gold (India) Greenleaf (India) Verveine
Czarna Herbata z Bergamotka Organiczna zielona herbata Cytrynowa werbena
Earl Grey (India) Morgentau (China) Sweet Berries
Czarna Herbata Zielona Herbata z Aromatem Mango Napar owocowy o smaku truskawkowo-malinowym
. Koktajle
Piwo beczkowe 0,31 0,81 )
Aperol Spritz / Bezalkoholo 32
Zapytaj Kelnera co na kiju 14 18 P pritz / e
Pornstar Martini 36
Piwo w butelkach Espresso Martini 36
. . Mojito 36
Litovel Ciemny Cytrynowy 0,51 20
Virgin mojito 32
Litovel Ciemny Cytrynowy 0 % 0,51 20
0.5l 20 Sex on the beach 32
Lobkowicz Bezalkoholowy 0 % ’ |
Tequila Sunri
Mitostaw 0% Yerba Marakuja 0,51 20 cduta sunnse 32
Grodzisk Mango ALE 0% 051 20 Hugo /Bezalkoholowy 28
’ Kir Royal / Bezalkoholowy
28
Wwédki
1 ml )51
Wino Baczewski 0 0
czysta / wisniéwka / pomarariczéwka / jezynéwka / 18 180
moreléwka /orzechdwka
Biale domowe 150ml 18 Karafka 0,51 50
Wyborowa 15 150
Czerwone domowe 150ml 18 Karafka 0,51 50
Gorzka Zoladkowa 15 150
+ zapytaj kelnera o karte win, aby poznad pelng oferte
Zubréwka 15 150
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	NA DOBRY POCZĄTEK
	Zupa dnia / Zupa krem
	zapytaj kelnera o aktualną zupę
	- 25 -

	Crostini Argentino
	Na chrupiąco, podawane z salsą ziołową, karmelizowanymi pomidorami i mozzarellą
	-32-

	Krewetki scampi w białym winie i czosnku
	krewetki / białe wino / czosnek / chilli / pietruszka / pieczywo
	- 54 -

	Carpaccio z polędwicy wołowej
	Serviert mit Grana Padano und frischem Rucola
	- 54 -

	Tatar wołowy z chorizo, z marynowanymi kurkami i sosem truflowym
	wołowina / chorizo / suszony pomidor / marynowane kurki / sos truflowy / kapary / czerwona cebula
	- 58 -
	DLA GRUP 10 osób i większych doliczamy 10% od ceny rachunku
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	DLA DZIECI
	Spaghetti Napoletana w sosie pomidorowym
	- 35 -

	Pancakes z twarożkiem i owocami leśnymi
	- 38 -

	Drobiowe kotleciki w chrupiącej panierce podawane z frytkami
	- 42 -


	DODATKI
	Frytki  Frytki crispers z  Grana Padano Pieczone Ziemniaki w rozmarynie
	14 25 14
	/100g /150g /120g
	Misa świeżych warzyw   Warzywa z patelni  Dodatkowe pieczywo

	14  28   8
	/ 100g / 150g /   50g


	DESERY
	Crème Brûlée z nutką pomarańczy
	- 28 -

	Szarlotka Arte na ciepło z lodami
	- 32 -

	Lody rzemieślnicze z musem malinowym
	- 28 -
	DLA GRUP 10 osób i większych doliczamy 10% od ceny rachunku



	NAPOJE
	HOTEL ARTE RESTAURANT
	Napoje bezalkoholowe Woda gazowana / niegazowana Woda gazowana / niegazowana Sok owocowy Sok świeżo wyciskany  Sok pomidorowy Pepsi  / Pepsi zero Mirinda / 7Up / Schweppes  Lipton Lemon/Peach/Green  Lemoniada szklanka / karafka
	Kawy El Mundo Espresso  Espresso doppio Tonic Espresso Espresso z wkładką szefa Kawa czarna / biała Cappuccino Cappuccino doppio Caﬀè latte Kawa mrożona
	0,5l 0,75l 0,25l 0,20l 0,25l 0,25l 0,25l 0,25l 0,2 /0,7
	10  18  10  25  12  12  12  12  16/40
	12 14 16 24 12 19 23 24 30
	Herbaty Ronneﬂdt
	Assam Bari Irish Breakfast (India) Czarna herbata  Darjeeling Organic - Summer Gold (India) Czarna Herbata z Bergamotką Earl Grey (India) Czarna Herbata
	Piwo beczkowe  Zapytaj Kelnera co na kiju
	0,3l
	0,5l

	Piwo w butelkach Litovel Ciemny Cytrynowy Litovel Ciemny Cytrynowy 0 % Lobkowicz Bezalkoholowy 0 % Miłosław 0% Yerba Marakuja Grodzisk Mango ALE 0%
	0,5l 0,5l 0,5l 0,5l 0,5l
	20  20 20 20 20
	Wino Białe domowe                  150ml    18          Karafka   0,5 l    50 Czerwone domowe       150ml    18          Karafka   0,5 l    50 + zapytaj kelnera o kartę win, aby poznać pełną ofertę
	Koktajle Aperol Spritz / Bezalkoholowy Pornstar Martini Espresso Martini Mojito Virgin mojito Sex on the beach Tequila Sunrise Hugo / Bezalkoholowy Kir Royal / Bezalkoholowy


	Wódki
	32 36 36 363232 32 28 28
	Baczewski
	40ml
	0,5l


	180
	Wyborowa Gorzka Żołądkowa Żubrówka

	15 15 15
	150
	150
	150



