Arte

SEIT 2010



HOTEL ARTE RESTAURANT

—FUR DEN GUTEN START——

Tatarbeefsteak mit Chorizo, marinierten Pfifferlingen und Truffelsauce

Rindfleisch / Chorizo / getrocknete Tomaten / marinierte Pfifferlinge / Triiffelsauce / Kapern, rote Zwiebeln 120g

58

Mariniertes Lachstatar
Gravlax / rote Zwiebel / Kapern / Limette / frisch gemahlener Pfeffer / Dill / Dijon-Senf
54

70g

Garnelenscampi in Weil3wein und Knoblauch o0

Weifswein / Knoblauch / Chili / Petersilie / Brot
54

Bruschetta con mozzarella fior di latte 150¢

knusprige Landbrotscheiben / Tomaten mit Knoblauch und Petersilie / Mozzarella / frisches Basilikum / Olivendl
42

Kasebrett - die perfekte Vorspeise fur zwei Kaseliebhaber 250

Hartkdse / Oliven / Kapern / Croutons / Olivenol
65

Tagessuppe / Cremesuppe 200
Fragen Sie den Kellner nach der aktuellen Suppe
25

Bei Gruppen ab 10 Personen berechnen wir einen Aufschlag von 10 % auf den Rechnungspreis



HOTEL ARTE RESTAURANT

PASTA

Aglio e Olio
Spaghetti / Peperoncino / Olivendl / Knoblauch / Petersilie / Grana Padano

46
Bolognese

Spaghetti / Rindfleisch / Tomatensauce auf Rotweinbasis / Petersilie /
54

Madrid Pappardelle
Pappardelle / Garnelen / Chorizo / Tomatensauce / Petersilie / Knoblauch

54
Pappardelle mit Babyspinat, Pilzen und Burrata

Pappardelle / Waldpilze / Babyspinat / Burrata / Grana Padano-Tortchen
62

Lasagne Bolognese / Lasagne mit Spinat

Spaghetti / Rindfleisch / Tomatensauce / Spinat / Knoblauch / Petersilie / Kase
62

SALAT

Arte

Rinderfiletstreifen / gemischter Salat / gegrilltes Gemdise

Caesar

Gegrilltes Hdhnchen / Gemdise / Vinaigrette-Sauce / Sprossen / Caesar-Sauce / geriebener Grana Padano / Croutons
54

Gebackkener Ziegenkase

Gebackener Ziegenkdse / Gemtuse / Vinaigrettesauce / Sprossen / Balsamicosauce
59

Gravlax

In Zitrusfriichten marinierter Lachs / Gemdise / in Olivenél und Knoblauch marinierte Tomaten / Vinaigrette-Sauce / Toast
59

Bei Gruppen ab 10 Personen berechnen wir einen Aufschlag

200g

250g

250g

250g

250g

250g

250g

250g

250g



HOTEL ARTE RESTAURANT

Arte Rippchen von Herzen

Marinierte Original-Schweinerippchen mit Original-BBQ-Sauce/Crispers

75

Schweinefilet in Waldpilzsauce mit Kartoffeln
Schweinefleisch / Waldpilze / Zwiebeln / Petersilie / Kartoffeln
57

Nicht irgendeine Entenbrust

Entenbrust serviert medium rare / Apfelsauce mit frischem Ingwer / Ofenkartoffeln oder Salat
72

Rinderfiletsteak

Rinderfilet / frisch gemahlener Pfeffer / Rosmarin / gegrilltes Gemdise / Chips
139

Gegrillte Dorada

Ganz servierte Dorade / Knoblauch / Rosmarin / Olivendl / schwarzer Pfeffer
82

Lachs auf einer Spinatwolke

Gebackenes Lachsfilet / Tomaten / Spinat / stifSe Chilisauce

69

Erinnerungen an griechische Feiertage - Stifado

Rindfleisch / Schalotten / Tomatensauce / Ofenkartoffeln
69

Burger Vege Arte

Gebackener Ziegenkdse / karamellisierte Zwiebeln / gegrillte Paprika / Rucola

55
Burger Arte

Rindfleisch / Speck / Salat / Tomate / Zwiebel / Kdse / Original-Rosa-Sauce / Chips
b5

Bei Gruppen ab 10 Personen berechnen wir einen Aufschlag von 10 % auf den Rechnungspreis

DAS IST JETZT EIN GROBER HUNGER.Z——

300g

250g

250g

250g

250g

250g

250g

300g

300g



HOTEL ARTE RESTAURANT

KINDERMENU

Spaghetti Napoletana in Tomatensauce
35

120g

Hahnchenschnitzel in knuspriger Panade,

serviert mit Pommes Frites 1508
42
Pommes Frites 14 /oog Schussel mit frischem 14 / 100g
Grana Padano Crispers Gebackene 25 /150g GemdUse, gebratenes 28 / 150g
Kartoffeln in Rosmarin 14 N20g Gemiise, extra Brot 8 /50g

Nachspeisen

Baskischer Kasekuchen mit einem verruckten Pistazienmantel
29

Créme Bralée mit einem Hauch Orange
28

Warmer Arte-Apfelkuchen mit Eis
32

Handwerklich hergestelltes Eis mit Himbeermousse
28

Bei Gruppen ab 10 Personen berechnen wir einen Aufschlag

120g

100g

200g

1508



HOTEL

Erfrischungsgetranke

Kohlensaurehaltiges / stilles

Wasser Kohlensaurehaltiges / st

Fruchtsafte

Saft Tomatensaft

Coca Cola / Coca Cola Zero

Sprite / Fanta /
Tonic Kinley
Fuze Tee

Lemoniada

ARTE RESTAURANT

GETRANKE

0,33l
0,75l
0,251
0,201
0,251
0,251
0,251
0,251
0,201

Assam Bari Irish Breakfast (Indien)

Schwarzer Tee

Darjeeling Bio - Summer Gold

(Indien)

Schwarzer Tee mit Bergamotte

Earl Grey (Indien)

Fassbier

Fragen Sie den Kellner,

was auf dem Stick ist

Flaschenbier

Lobkowicz Dark Lobkowicz

Alkoholfrei
Hauswein WeilRwein 150 ml
Hauswein Rotwein 150 ml

18

18

Arte Wintertee

0,3l

14

0,51
0,51

500 ml

500 ml

+ Fragen Sie den Kellner nach der Weinkarte, um das

vollstandige Angebot zu erfahren

Emundo Caffe

10 Espresso
20 Espresso doppio
10 Tonic Espresso
12 Espresso mit Kocheinsatz
12 Schwarzer/weil3er Kaffee
12 Cappuccino
12 Cappuccino doppio Caffe
12 Latte
16 Eiskaffee
Ronnefldt-Tees 23

Rooibos-Creme
Rooibos mit Orangen- und Vanillegeschmack

Orange  Greenleaf Eisenkrautminze
Grliner Tee mit Mangoaroma Zitronenverbene
(Indien) .

o SulBe Beeren
Bio-Gruntee

Morgentau (China)

0,51

18

2
2

0
0

50

50

Erfrischende

12
14
16
24
12
19
23
24
30

Minzblatter mit Zitronengras

Fruchtetee mit Erdbeer- und

Himbeergeschmack

0,251 27

Cocktails

Aperol Spritz Pornostar
Martini Mojito Virgin
Mojito Sex am Strand
Gefrorener Tequilla-

Kuss

Wodkas

Baczewski

rein / Kirsche / Orange / Brombeere /
Aprikose / Wermut / Walnuss / Quitte

Wyborowa
Gorzka Zotadkowa /
Krupnik / Zubréwka

32
36
36
32
32
36

40 ml
18

15
15
15

0,5l
180

150



