WIGILIE FIRMOWE 2021

SPOTKANIA SWIATECZNE
DLA FIRM
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Zblizajq sie Swieta Bozego Narodzenia,
a wraz z nimi Wigilia, dzien szczegdliny, ktéry w kazdej
firmie mito sie wspomina.

Zapraszamy Panstwa do organizacji firmowego spotkania Swigtecznego w jednej z naszych restaurac;i
w Gdansku: Kucharia 2, ul. Biatoszewskiego 6 (os. Garnizon), Restauracja Bursztynowa w Hotelu
Bartan (Wyspa Sobieszewska) lub w formie cateringu w siedzibie Panstwa Firmy. Gwarantujemy
najwyzszy poziom swiadczonych przez nas ustug cateringowych.

Na ten uroczysty dzien Szef Kuchni Stawomir Sieg z zespotem kucharzy przygotuje dla Panstwa
Swigteczne potrawy, ktére sktadac sie bedg ze wszystkiego co w polu, sadzie, wodzie, lesie i ogrodzie,
czyli tradycyjne potrawy kuchni polskiej. Nasze ustugi cateringowe zapewniamy na terenie catego
Trojmiasta i okolic.

Kazda firma, ktora skorzysta z naszej oferty otrzyma w prezencie VOUCHER* na kolacje dla 2 osob w
Restauracji Bursztynowej w Hotelu Bartan.

Serdecznie zapraszamy na polska goscine w najlepszym wydaniu!

Rezerwacja termindéw:

e 583239900, 602651 157
catering@hotelbartan.pl

*VOUCHER bedzie przekazany organizatorowi spotkania powyzej 70 0SOb. Zaproszenie upowaznia do bezpfatnej kolacji 4-daniowej z Menu
Szefa Kuchni z butelkg wina dla 2 os, do wykorzystania do 30.11.2022 r.




Propozycje Menu w wersji serwowanej (min. 10 os.)

Menu | - 69 zi/os.
Wigilia 3-daniowa
Zupa
(do wyboru jedna z dwdch pozycji)
Tradycyjny barszcz czerwony z pasztecikiem
Zupa grzybowa z zacierkg
Danie gtowne
(do wyboru jedna z trzech pozycji)
kosos w towarzystwie lesnych grzybow w smietanie,
ziemniaki opiekane w ziotach
Pierogi wtasnorecznie klejone 8 szt. z gesing
| sosem zurawinowo-jabtkowym, marynaty
Gotgbki z kaszg jeczmienng i grzybami we witoskie;
kapuscie, peklowana szynka pieczona w miodzie
i tymianku, marynaty

Deser
(do wyboru jedna z trzech pozycji)

Makowiec z bakaliami
Swigteczny piernik
Szarlotka z cynamonem
Napoje
Kawa, herbata, woda

Menu Il - 99 zi/os.
Wigilia 4-daniowa
Przystawka
(do wyboru jedna z dwdch pozycji)

Carpaccio z tososia w oliwie z rozowym pieprzem
i dresingiem limonkowym, pieczywo, masto
Pierogi wtasnorecznie klejone 4 szt.

(do wyboru: z kapustg i grzybami, ruskie,

z ziemniakami i czosnkiem)

Zupa
(do wyboru jedna z trzech pozycji)

Tradycyjny barszcz czerwony z pasztecikiem
Zupa grzybowa z zacierkg
Wigilijna zupa rybna
Danie gtowne podane z kompotem wigilijnym
(do wyboru jedna z pieciu pozycji)

Filet z karpia duszony z warzywami w Smietanie,
ziemniaki, warzywa gotowane
Dorsz smazony z grzybami w Smietanie,
puree, fasolka szparagowa
Kaczka luzowana z farszem po polsku,
pietruszkowe golce kaszubskie, modra kapusta
Ges pieczona po staropolsku, kluseczki,
modra kapusta z korzennymi przyprawami

Golonka na trzy sposoby (z warzywami, z grzybami,
z farszem miesnym), ziemniaki, kapusta po kaszubsku

Deser
(do wyboru jedna z pieciu pozycji)

Jabtko pieczone z konfiturg rézang z sosem waniliowym

Sernik na musie malinowym z bitg Smietang
Makowiec z bakaliami
Swigteczny piernik
Pierogi z makiem w sosie waniliowym
Napoje
Kawa, herbata, woda

Dodatkowe dania - po uroczystej czesci serwowanej
(do wyboru 3 lub 5 dan z ponizszych pozycji)

Karp po zydowsku (porcja 80/40 g)*

Pstrgg w galarecie (porcja 80/40 g)*

toso$ w galarecie (porcja 80/50 g)*

toso$ w zalewie z rodzynkami i migdatami (porcja
80/50 g)*

Dorsz po grecku (porcja 100/60 g)*

e SledZ po zutawsku w oliwie podany z

marynowanymi grzybami, plasterkami marchewki i

korniszona (porcja 80 g)

*podana waga jest wagq gtownego sktadnika np. ryby, miesa, ktory
z dodatkiem tworzy cafq porcje

Pasztet swigteczny (porcja 100 g)

Schab w galarecie ze Sliwka (porcja 70/40 g)*
Indyk z morelg w maladze (porcja 70/40 g)*
Tymbaliki rybne (1 szt.)

Tymbaliki drobiowe (1 szt.)

Rolada z kaczki (50 g)

Satatka jarzynowa (porcja 100 g)

Satatka ziemniaczana po polsku (100 g)
Wedzonki z wtasnej wedzarni (100 g)

Cena (3 dania): 39 z{/os.
Cena (5 dan): 55 zi/os.
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Propozycje Menu w formie bufetu (min. 20 os.)

Menu lll - 75 zt/os.
Bufet goracy
Zupa
Tradycyjny barszcz czerwony z pasztecikiem
Zupa grzybowa z zacierkg
Dania gtéowne
Pierogi wtasnorecznie klejone 8 szt.
(do wyboru: z kapustg i grzybami, ruskie,
z ziemniakami i czosnkiem)
Gotabki z kaszg jeczmienng i grzybami we wioskie;
kapuscie
Groch z kapustg
Bufet zimny
Dorsz po grecku (porcja 100/60 g)*
Tymbaliki rybne (1 szt.)
Rolada z kaczki (50 g)

Pasztet swigteczny (porcja 100 g)
Satatka jarzynowa (porcja 100 g)
Satatka ziemniaczana po polsku (100 g)
Bufet stodki
Makowiec z bakaliami
Swigteczny piernik
Napoje
Kawa, herbata, woda

Menu IV - 105 zt/os.
Bufet goracy
Zupa
Zupa grzybowa z zacierkg
Wigilijna zupa rybna
Dania gtéwne
Dorsz smazony z grzybami w Smietanie
Gotgbki z kaszg jeczmienng i grzybami we witoskiej kapuscie
Pierogi wtasnorecznie klejone 4 szt. (do wyboru:z kapustg i
grzybami, ruskie, z ziemniakami i czosnkiem)
Ziemniaki opiekane z ziotach
Suréwka
Groch z kapustg
Bufet zimny
Karp po zydowsku (porcja 80/40 g)*
toso$ w galarecie (porcja 80/50 g)*
Schab w galarecie ze Sliwkg (porcja 70/40 g)*
Rolada z kaczki (50 g)

Satatka jarzynowa (porcja 100 g)
Satatka ziemniaczana po polsku (100 g)
Bufet stodki
Makowiec z bakaliami
Sernik
Napoje
Kawa, herbata, woda

Gotowe dania wigilijne do biura
Pakiety wigilijne hermetycznie zapakowane
Indywidualny zestaw dla kazdej osoby

Pakiet | - 49 zt/os.
Zupa
(do wyboru jedna z dwdch pozycji)
Tradycyjny barszcz czerwony z pasztecikiem
Zupa grzybowa z zacierka
Zimne przekaski
(do wyboru trzy pozycje)

Dorsz po grecku (porcja 100/60 g)*
Karp po zydowsku (porcja 80/40 g)*
Rolada z kaczki (50 g)

Pasztet swigteczny (porcja 100 g)
Satatka jarzynowa (porcja 100 g)
Satatka ziemniaczana po polsku (100 g)
Dodatki
Butka, masto, marynaty
Deser
Piernik swigteczny

*podana waga jest wagq gtownego sktadnika np. ryby, miesa, ktory
z dodatkiem tworzy catfq porcje

Pakiet Il - 69 zl/os.
Zupa
(do wyboru jedna z dwoch pozycji)
Tradycyjny barszcz czerwony z pasztecikiem
Zupa grzybowa z zacierka
Danie gtowne
(do wyboru jedna z trzech pozycji)

Mix pierogow (z kapustg i grzybami, ruskie)
Gotabki z kaszg jeczmienng i grzybami we witoskiej kapuscie,
ziemniaki, marynaty
tosos w towarzystwie lesnych grzybow w Smietanie, ziemniaki
opiekane w ziotach
Zimne przekaski
(do wyboru trzy pozycje)

Dorsz po grecku (porcja 100/60 g)*
Karp po zydowsku (porcja 80/40 g)*
Rolada z kaczki (50 g)

Pasztet swigteczny (porcja 100 g)
Satatka jarzynowa (porcja 100 g)
Satatka ziemniaczana po polsku (100 g)
Dodatki
Butka, masto, marynaty
Deser
Piernik swigteczny




Polecamy rowniez do kazdego menu
Cydr jabtkowy, gruszkowy, cynamonowy 0,71 - 20 zt
Wino biate lub czerwone 0,71 - 40 zt
Kompot wigilijny 250 ml - 10 zt

Wszystkie podane ceny sg cenami netto.
Do powyzszych cen doliczamy*

10% od wartosci brutto zamowienia

za dostawe bez serwisu kelnerskiego

25% od wartosci brutto zamodwienia
za dostawe z serwisem kelnerskim

*Kwota dostawy uzalezniona od wartosci zamowienia
- do uzgodhnienia przy realizacji ustugi

Prosimy o wybor tego samego menu dla kazdej osoby.

Mamy nadzieje, iz wyzej wymieniona oferta spetni Panstwa oczekiwania, dzieki czemu bedziemy miel
przyjemnosc zorganizowac dla Panstwa poczestunek
Zapraszamy do kontaktu w celu przygotowania indywidualnej oferty.

Mozliwos¢ wykupienia voucheru kwotowego dla pracownikow firmy
do wykorzystania na garmaz Swigteczny
https://www.hotelbartan.pl/catering-wigilijny

Hotel Bartan Team Kucharia Team
www.hotelbartan.pl www.kucharia.pl
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