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PRZYSTAWKA

Carpaccio z buraka serwowane
z grillowanym kozim serem,
prazonym stonecznikiem

Ptatki wedzonej kaczki podane

na mtodym szpinaku z mango
i dresingiem malinowym

oraz delikatnym musem malinowym

ZUPA

Rosot wotowo-drobiowy Krem z cukinii w dwoéch kolorach

z kluseczkami i warzywami z grzankami i pietruszkowa oliwa

DANIE GLOWNE

Tradycyjny kotlet de volaille
Z puree ziemniaczanym
podany z surowkami: mizeria

Zrazy wieprzowe w sosie wiasnym
z kluskami slaskimi i burakami

oraz marchewka z pomarancza

KOLACJA1
Filet z pstraga z mtodymi ziemniakami, Udo z kaczki w sosie wisniowym
grzybami sezonowymi z kopytkami i modra kapustag
i pappardelle warzywnym (czerwona kapusta z miodem,
rodzynkami oraz suszong sliwka)
KOLACJA 2

Barszcz czerwony z pasztecikiem

. _ Boeuf Strogonow
w ciescie francuskim






PRZYSTAWKA

tosos podwedzany podany na mieszance Carpaccio wotowe z parmezanem
satat z truskawkami i sosem cytrusowym oraz roszponka podang z musem z owocow lesnych
ZUPA
Consomme wotowo-drobiowe Krem z borowikow
Z pierozkami i warzywami julienne z paluszkiem francuskim

DANIE GLOWNE

Poledwiczka wieprzowa w sosie Smietanowym serwowana Udo gesie z kaszotto grzybowym
z zapiekanka gratin oraz warzywami gotowanymi i puree z czerwonej kapusty
(cukinig, marchewka, brokutem i kalafiorem) na masle

KOLACJA1
Policzki wotowe w sosie witasnym z puree topinamburu Filet z kurczaka nadziewany szpinakiem
i pieczonymi warzywami korzennymi i suszonymi pomidorami w sosie $mietanowym,
(selerem, pietruszka, marchewka, skorzonera oraz pasternakiem) podany z czarng soczewica oraz surowka Colestaw
KOLACJA 2
Sandacz w sosie kurkowym p.odany z p|erozka.m| Sch A T ko
oraz kaszg gryczang (z orzechami, kolendrg oraz ricotta) . .
wiosenna i puree z palonego masta
na pappardelle warzywnym
KOLACJA 3
Wotowina po burgundzku Placek do wyboru:

Zbodjnicki, w sosie kurkowym






Ptatki wedzonej kaczki podane na mtodym
szpinaku z mango i dresingiem malinowym

Krem ze szparagow z prazonymi migdatami i oliwa truflowa

Kaczka pieczona w sosie wiasnym z jabtkiem
oraz zurawing podana na puree ziemniaczanym

toso$ podany z mtodymi ziemniakami,
groszkiem cukrowym, pomidorkami koktajlowymi
oraz pesto ze stonecznika

Piers perliczki w sosie kurkowym
Z puree pietruszkowym i kalafiorem romanesco

Bogracz wegierski

PRZYSTAWKA

Roladka z wedzonego tososia z ricottg podana
na rukoli z dresingiem cytrusowym

ZUPA

Zupa borowikowa z kluseczkami

DANIE GLOWNE

Poledwiczka wieprzowa w sosie Smietanowym podana
z zapiekanka gratin oraz z lis¢mi mtodego szpinaku
z gruszka i truskawkami

KOLACJA1
Bitki wotowe w sosie wiasnym podane kluseczkami
ktadzionymi i burakami na ciepto
KOLACJA 2
Filet z pstraga w sosie krewetkowym
podane na risotto i z mini marchewka
KOLACJA 3

Szynka wieprzowa w sosie mysliwskim serwowana
Z kluskami slaskimi i satatka z kiszonego ogorka



"MENU WESELNE - ZIMNY BUFET - 95 pln |



@MENU WESELNE - ZIMNY BUFET

95 pln%

BUFET ZIMNY
Galaretki drobiowe Satatki - 2 rodzaje do wyboru:
Wedliny z hotelowej wedzarni - Satatka z wedzonymi rybami,

zielonym ogdrkiem i granatem
Terrina drobiowa —
_ - Satatka grecka
Ryby wedzone - 3 rodzaje —
— - Satatka z pierozkami tortellini

- Pstrag [
— - Satatka Cezar z kurczakiem,

- Maslana bekonem i parmezanem.
- tosos Pikle

Sery regionalne Sosy - 2 rodzaje do wyboru:
Pasztety - Czosnkowy
Sledzie w dwdch odstonach - Tatarski
Caprese z bundzem - Cumberland
Owoce sezonowe - Winegret

- Ziotowy

- Miodowo-musztardowy

Ciasta - 4 rodzaje:
- Ptasie mleczko
- Snickers
- Malinowa delicja
- Tiramisu
Ciasteczka koktajlowe
Dodatki:
- Masto
- Smalec

- Pieczywo mieszane
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MENU WESELNE

PROPOZYCJA |

wino biate i czerwone

piwo Zywiec

soki owocowe

napoje gazowane:

Pepsi, Mirinda, 7up, Tonic

woda mineralna

kawa

herbata
2-godzinny: 50 zt/os
3-godzinny: 59 zt/os
4-godzinny: 69 zt/os
Kazda nastepna godzina:
20 zt/os

PROPOZYCIA I

wodka czysta Wyborowa

wino biate i czerwone

piwo Zywiec

soki owocowe

napoje gazowane:

Pepsi, Mirinda, 7up, Tonic

woda mineralna

kawa

herbata
2-godzinny: 59 zt/os
3-godzinny: 75 zt/os
4-godzinny: 90 zt/os
Kazda nastepna godzina:
20 zt/os

OPEN BAR

OPEN BAR

PROPOZYCJA 1l

whisky Ballantine's

wodka czysta Wyborowa

wino biate i czerwone

piwo Zywiec

soki owocowe

napoje gazowane:

Pepsi, Mirinda, 7up, Tonic

woda mineralna

kawa

herbata
2-godzinny: 80 zt/os
3-godzinny: 99 zt/os
4-godzinny: 115 zt/os

Kazda nastepna godzina:
20 zt/os

PROPOZYCJA IV

kawa

herbata

soki owocowe

napoje gazowane:

Pepsi, Mirinda, 7up, Tonic

woda mineralna
2-godzinny: 29 zt/os
3-godzinny: 35 zt/os
4-godzinny: 40 zt/os
Kazda nastepna godzina:
15 zt/os







ALKOHOLE

WODKA PIWO NAPOJE BEZALKOHOLOWE
J.A. Baczewski 0,51 - 105,00z+ Zywiec 0,51 - 8,20 zt Pepsi, Mirinda, 7up 0,2| - 4,90 zt
Finlandia 0,71 - 102,00 zt Zywiec keg. 20l - 325,00 zt
Zubréwka 0,51 - 61,00 zt
Wiésniéwka 0,5 - 61,00 zt
Wyborowa 0,51 - 53,00 zt

Woda mineralna 0,331 - 4,10 zt
Soki 11 - 13,90 zt

WHISKY
Ballantines Finest 0,71 - 169,00 zt
Jack Daniel's 0,71 - 232,00 zt
Johnny Walker Red Label 0,71 - 169,00zt
Chivas Regal 12 0,71 - 265,00 zt

WINA
Wino biate lub czerwone 0,75] - 49,00 zt




