HOTEL ESPERANTO***
RESTAURACJA KAWELIN

LUNCH KONFERENCYJNY

Lunch to szybki, lekki positek spozywany w trakcie krétkiej przerwy obiadowej, ktéry

dodatkowo zawiera dania gorgce. Moze takze sktadaé sie dodatkowo z zestawu

zimnych przekagsek, napojéw oraz deseréw. Zapraszamy do zapoznania sie z oferta.

Realizacja - na podstawie zaméwienia / umowy
Platno$¢ — 30 % zadatku (w momencie rezerwaciji), pozostata kwota - w dniu realizacji
(karta/gotéwka)

Podane ceny zawierajq VAT

Mozliwo$é korekty zaméwienia do 4 dni przed terminem, do 10% zaktadanych ilosci.
Oferta wazna od 1.11.2022r.

KONTAKT:

MALGORZATA OSIPIUK-MANAGER RESTAURACII KATARZYNA TAMIOLA-MANAGER CATRINGU
500 100 113 661 530 573
restauracjo@kawelin.pl catering@casablanca-catering.pl

MARTYNA MURAWSKA-ZASTEPCA
MANAGERA RESTAURACII

JUSTYNA £0S-MANAGER HOTELU

500 100 118
515 069 175 j.los@hotelesperanto.net
m.murawska@kawelin.pl

WWW.HOTELESPERANTO.NET



LUNCHE KONFERENCYJNE
BUFET SZWEDZKI (MIN. 30
OSOB)

ZESTAW NR 1 - 55 ZL /OS.

Zupa 250 ml/os.

Krem z bia’(ych Warzyw/o|iwa/praiony

migdat/krem balsamiczny

Bufet dan goracych 200 g/os.

Dorsz/sos pietruszkowy/cytryna
palona/szczypior

Faszerowana pier$ z kurczaka z suszonymi
pomidorami i szpinakiem /sos biaty
Dodatki gorgce 150 g/os.

Ziemniaki w ziotach

Ryz z warzywami

Zestaw suréwek - 2 rodzaje ,80 g/os.

Napoje (standardowo w zestawie)

Woda mineralna (300 ml/os.)
Soki owocowe (400 ml/os.)
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ZESTAW NR 2- 65 ZL/OS.

Zupa 250 ml /os.

Rosét z makaronem i warzywami

Bufet dan gorgcych 200 g/os.

Kartacze z okrasq

Poledwiczka wieprzowa /sos z trawy zubrowej

Dodatki gorgce 150 g/os.

Ziemniaki w ziofach

Warzywa z pary w masle ziotowym

Zestaw suréwek - 2 rodzaje -100 g/os.

Ciasto domowe-2 rodzaje 100g /os.

Napoje ( standardowo w zestawie )

Woda mineralna ( 300 ml/os. )
Soki owocowe (400 ml/os.)
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LUNCHE KONFERENCYJNE SERWOWANE

Zestaw serwowany nr1 - 38 zt
Zupa: Rosét z makaronem i warzywami korzennymi
Danie : Filet z serem brie /suszone pomidory/ sos pietruszkowy/ purée

ziemniaczane/ flambirowany zielony groszek z palong marchwiq

Zestaw serwowany nr 2 - 38 zf danie regionalne
Zupa: Krem z pomidordéw/ grzanki

Danie : Kartacze w okrasie /suréwka z kiszonej kapusty

Zestaw serwowany nr 3 ( jarski ) - 38 zt
Zupa: Krem z biatych warzyw /migdaly prazone /oliwa/krem balsamiczny

Danie : Gnocchi z pesto bazyliowym / warzywa z grilla - na zyczenie parmezan

Mozliwo$é zaméwienia deseru — Ciasto (120 g/os.) - 10 zt/os.

Zestaw serwowany nr 4 - 47 zt
Zupa: Krem z bialych warzyw /migdaty prazone /oliwa/krem balsamiczny
Danie : Dorsz/sos pietruszkowy/cytryna palona/szczypior

Deser: Lody z owocami /bitg émietanqg lub sernik z sosem malinowym

Napoje ( standardowo w kazdym z zestawie )
Woda mineralna ( 200 ml/os.)
Soki owocowe (200 ml/os.)
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