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ODKRY]

Spotkanie wsrod przyjaciot, przy blasku kominka,
w kameralnych wnetrzach restauracji
z widokiem na oproszony sniegiem park.
Tu zaczyna sie magia.

MENU SERWOWANE

N© 2

N© |

PRZYSTAWKA

Sledz w musztardzie z jabtkiem, pieczony burak
lub

Strudel z tososia z grzybowa kapusta, mus
chrzanowy

ZUPA

Barszcz czerwony z uszkami

lub

Zupa chrzanowa, wedzone zeberka

DANIE GEOWNE
Tradycyjny karp smazony, puree pietruszkowe,

czerwona kapusta z zurawina
lub

Poledwiczki wieprzowe w szynce dojrzewajacej,

krem z selera, kluski z okrasa

DESER

Suflet czekoladowy, konfitura wisniowa, lody
waniliowe

lub

Krem z owocow lesnych, sorbet cytrynowy

Kompot z suszu

PRZYSTAWKA

toso$ marynowany w morskiej soli, krem
miodowy

lub

Pasztet z gesiny z grzybami, pikle, kwasna
Smietana

ZUPA

Zupa grzybowa, kluseczki tymiankowe
lub

Zur wigilijny z suszonymi grzybami

DANIE GLOWNE

Udko z kaczki confit, kasza z grzybami,
konfitura z czerwonej cebuli, sos porto

lub

Filet z sandacza w grzybowej kapuscie, puree
chrzanowe, pieczona pietruszka

DESER
Sernik tradycyjny, krem jezynowy
lub

Mus czekoladowy z kardamonem, beza owoce
lesne

Kompot z suszu

169Zt./0S

199 Z£/OS

Dodatkowo: potmisek pierogow 20 szt - 80zt

Karolina Stanek
karolina.stanek@hotelfarmona.pl
663115566

ul. Jugowicka 10 ¢, 30-443 Krakow
tel. +48 12 252 70 70
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MENU W FORMIE BUFETU

N© |

N© 2

BUFET ZIMNY

Sledzie w dwoéch smakach

Miesa pieczone z sosami

Tradycyjna satatka jarzynowa

Deska wedlin

Pasztet weganski z sosem zurawinowym
Pieczywo, masto

BUFET GORACY

Barszcz czerwony

Indyk pieczony z zurawing na kapuscie
Paszteciki z kapusta i grzybami
Dzwonka karpia smazone

Puree ziemniaczano-chrzanowe

BUFET StODKI

Wybor ciast swigtecznych miodownik,
makowe, sernik

Mus pomaranczowo-cynamonowy

179 Z£/0OS

BUFET ZIMNY

Satatka sledziowa z kaparami, korniszonem
Buraczki z kozim serem i gruszka

Szynka pieczona w miodzie

Marynowane ptatki karpia na satacie z
winegretem cytrynowym

Satatka ziemniaczana z czerwona cebula i
makrela

Pasztet weganski z sosem zurawinowym
Pieczywo, masto

BUFET GORACY

Zupa grzybowa

Sztuka miesa w sosie kurkowym

tosos pieczony z kasza gryczana i kaparami
Kompozycja swiatecznych pierogow
Kapusta z grzybami i grochem

Kugel ziemniaczany

BUFET StODKI

Wybor ciast swiatecznych miodownik, makowe,
sernik

Krem czekoladowy z bakaliami

Mus miodowy z wisniami

199 Z2r/OS

PAKIET NAPOI

Ne 1

kawa

herbata

woda mineralna
soki owocowe

CENA: 4H - 40 ZL/OS

N 2
kawa, herbata,

woda mineralna, soki owocowe
wino biate i czerwone

piwo lane, piwo 0%

wino grzane

CENA: 4H - 80 ZL/OS

8H - 60 ZL/OS

Podane ceny sa cenami netto

ul. Jugowicka 10 ¢, 30-443 Krakow
tel. +48 12 252 70 70

8H - 110 ZL/OS

Karolina Stanek

karolina.stanek@hotelfarmona.pl

663115566



