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LUNCHE ZASIADANE
Cennik,
CENA 65 zt/os

To Patistwo Romponujg swoj LUNCH z propozycji podanych poniZej.
Prosimy o wybranie z Razdej grupy po jednej pozycji.

ZUPY

1. Zupa pieczarkowa z makaronem

2. Krem z wedzonego ziemniaka z chipsem

3. Zurek na domowym zakwasie z jajkiem podany

4. Staropolski rosot z makaronem pachngcy SwieZym majeranKiem
5. Zupa zbojnicka z uszRami

6. Zupa meksykariska

7. BarszczyR czerwony z pasztecikami

8. Goralska Rwasnica na wedzonce

9.Strogonow drobiowy



DANIA GEOWNE
1. Piers z Rurczaka w cytrynowym sosie bazyliowo-Smietanowym
2. Kotlet De’Volaille z mastem
3. Zeberka w miodowo — piwnej marynacie
4. Kotlet schabowy tradycyjny jak ,u babci” smaczmny
5. Zraziki wieprzowe z Rarkgwki nadziewane po polsku w sosie
mysliwskim
6. SiekRane medaliony wieprzowe z sadzonym jajRiem
7. Sznycel po szwajcarsku zapieRany z Zottym serem i pomidorami
8. Filet ze swiezej ryby
9. Kotlet schabowy z Rostkg
10. Pierogi ruskie
11. Pierogi z migsem i Rapustq
12. Farfalle ze szpinakiem

DODATKI SKROBIOWE
Ziemniaki zapieRane w ziofach
Grube frytki na sposob domowy
ZiemniaKi gotowane polane masetRiem z Roperkiem

Kasza gryczana
Puree z ziemniaczRow z masetkiem
RyZ z bukietem warzyw na chrupigco

Kopytka
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DODATKI WARZYWNE

Bukiet surowek ze swieZych warzyw polnych

Kiszona Rapusta z Rmminkiem zasmazana

Buraczki zasmazane
Marchewka z jabtkiem
DESERY
Szarlotka na ciepto
Sernik.

Sorbet owocowy podany na swieZych owocach
Deser lodowy

NAPOJE

Kompot owocowy domowym sposobem robiony

2. Woda z mietq i cytryng

ZYCZYMY SMACZNEGO




