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,Hosti vitame, odchddzame ako priatelia”i "



Hotel Piwniczna SPA & Conference, znamy aj ako
,Cierna Ovca“, je jedine¢nym spojenim luxusu a lasky
k folkldru. Exkluzivne interiéry, prestizne SPA,
vynimocnd kuchyna a komornd atmosféra s dusSou - to
vSetko pocitite uz od prvého kroku.

Hotel sa nachadza v malebnom regidéne Sadeckych
Beskyd a vita hosti od augusta 2013. Po cely tento ¢as
nas sprevadza motto:

,HOSTIi VITAME, ODCHADZAME AKO PRIATELIA.“

Tymito slovami sa riadi cely nas tim. Usmev, srdeény
pristup a ochota pomoéct v kazdom okamihu - to su
nase priority.



Toto miesto umoznuje vycistit mysel,
vzdialit sa od kazdodennosti, dobit si
energiu a naplnit sa novymi,
kreativnymi napadmi.




InSpirdaciu Cerpame z hér a folkloru, ktoré v
spojeni s modernymi technoldgiami a najvyssim
Standardom sluzieb vytvaraju novu kvalitu.
Zamilujte sa do vynimocnych vyhladov, pracujte
efektivne v nasSich komfortnych priestoroch, ale
zaroven doprajte oddych svojej mysli.
Zregenerujte sa Vv nasej SPA zbéne, vyuzZite
relaxa¢né procedlry a vychutnajte si regionalne
jedla pripravené z lokdlnych surovin.

Objavte Caro nasho hotela a doprajte si skutocny
oddych.
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K dispozicii mate 21 jednoldzkovych a
dvojlézkovych izieb vo vysokom Standarde a s
originalnym dizajnom, ako aj 15 apartmanov, z
toho 2 exkluzivne - vybavené otvorenymi
kUpelfami priamo v priestore izby.

Kazda izba je jedinec¢na a odlisna, no spdaja ich
koncepcia interiéru v S3Style etno dizajnu a
velmi vysoky Standard vybavenia.




HEDONI SPA

Sme presvedceni, Zze v kazdom z nas drieme
hedonista. Preto sme vytvorili HedoniSPA - kralovstvo
pbzitku pre tych, ktori si cenia potesenie a vedia, po
com tuzia.

NasSe dvere sU otvorené pre vsetkych, ktori tdzia po
blazenom oddychu a chcd sa nechat uniest
jedine¢nym zazitkom.

V duchu nasej filozofie sme vytvorili
miesto, kde je naplnenie vasich priani
na dosah ruky a obklopujuca
atmosféra vas uvedie do stavu
blazeného relaxu.

Pozyvame vas vyuzit nasSe atrakcie. K
dispozicii mate:

e bazénovu zdénu - idealnu na plavanie a
vodné hry,

e solnd jaskynu - miesto relaxu s
blahodarnou mikroklimou,

e saunovu a parnu zénu - pre dokonalé

uvolnenie a regeneraciu,
e jacuzzi — teplé kUpele s hydromasazou.
Ponukame vynikajuce podmienky na
b oddych a regeneraciu sil v komfortnej

’ ’ ’ “ atmosfére.

Uplnu relaxaciu a regeneraciu zabezpecia nasde procedury:

v}*ﬁiﬁfﬁfj https://www.hotelpiwniczna.pl/hedonispa/zabiegi



https://www.hotelpiwniczna.pl/hedoni-spa/zabiegi

KONFERENCNA ZONA

V ponuke hotela sa nachadzaju aj dve plne
vybavené a klimatizované konferencéné saly s
celkovou rozlohou 170 m?, dostupné v ramci
skupinového pobytu.

Hotel Piwniczna SPA & Conference je idedlnym
miestom na organizaciu konferencii, seminarov,
Skoleni ¢i naoko obyc¢ajnych obchodnych stretnuti.




GASTRONOMICKA PONUKA

Restauracja Czarna Owca cerpa inspiradciu z
bohatej beskydskej a lemkovskej tradicie a
serviruje autentické chute regidnu.

Ponukame dve malebné terasy na brehu rieky
Poprad, kde si mébzete vychutnat vynikajudcu
kuchynu a zaroven obdivovat nddherné vyhlady.
Nas tim s radostou pripravi individualne
objednavky a vytvori Specialne menu pre
podujatia organizované v nasSej resStauracii.
Pozyvame vas zoznamit sa s kompletnym menu
reStauracie Czarna Owca dostupnym na stranke
www.hotelpiwniczna.pl.




KAVOVA PRESTAVKA

Kavova prestavka

¢ Kava, Caj
¢« DzuUsy
e Voda

Kavova prestavka jednorazova.

¢ Kava, Caj
e« DzuUsy
¢« Voda

e Croissanty

¢« Danske kolaciky

e KoSik ovocia

e Zeleninové tyCinky s dipom

Kavova prestavka doplnovana.

e Kava, Caj

e« DZusy

e Voda

e Croissanty

e Danske kolaciky

e« Kosik ovocia

e Zeleninové tycCinky s dipom

NAVYSE ODPORUCAME

Cerstvo lisovany dzZus

Zeleninové shoty

Zdravy chia dezer

Ovocné Spizy

Mini tarta s ovocim

Domaci kolac¢ (tvarohovy, jablkovy, lesny
mach, cCokoladovy, kralovsky, malinova
pena — na vyber)

Farebné sendvice a tortilly v poharikoch
(coleslaw / kyslé uhorky)

Prosecco vo forme pripitku na slavnostny
uvod




SERVIROVANY OBED

ku kazdej ponuke voda s citréonom

I. ponuka

e krémovd polievka z bielej zeleniny s truflovym
olejom

e kuraci filet vomacke zo susenych paradajok na
pyré so Salatom z Cervenej kapusty

e krehky kolac¢ s ovocim

Il ponuka

e vyvar s cestovinou

e kapustové zavitky v hubovej oméacke

e domaci jablkovy kold¢ posypany Skoricou so
zmrzlinou

11l ponuka

e cibulovy krém s cesnakovym kruténom

e bravcova panenka v omacke z dubakov
podavana so zemiakovo-syrovymi plackami a
Salatom coleslaw

e domaci makovnik s polevou




SERVIROVANY OBED

ku kazdej ponuke voda s citrénom

IV ponuka

e zemiakovy krém

e bravéové rezne v Stave vlastnej pripravy podavané
so zemiakmi s kbprom a Salatom zo zeleru

e tvarohovy kolac¢ s cokoladovou polevou

V ponuka

e aperitiv: pohdr prosecca s malinou

e dlho vareny vyvar

e kacacie prsia s malinovou omackou podavané na
truflovom pyré, s brokolicou

e Pavlova torta

e digestiv: pohar likéru ,Czarna Owca“




BUFETOVA VECERA

Dku kazdej ponuke voda s citronom
doplnovana poc¢as 2 hodin. min. 20 oséb

I ponuka

Polievka
e staropolsky Zurek s vajickom

Hlavné jedla

e kuraci filet v citrénovo-rozmarinovej

omacke

.chlpaté” knedle s kyslou kapustou

e bravéovy krk v stave vliastnej pripravy

e zemiakové pyré / mladé zemiaky s
kébprom (na vyber)

e varené zeleniny

e ravioli so Spenatom

Salaty

e mieSany Salat s vinaigrette

e Saldt z péru a mrkvy z viastnej
zdhrady

Dezert
e domaci jablkovy kola¢ posypany
Skoricou




BUFETOVA VECERA

Dku kazdej ponuke voda s citréonom
doplhovanad poc¢as 2 hodin. min. 20 os6b

Il ponuka

Polievka
e minestrone

Hlavné jedla

e« obalovany treska / pe¢eny pstruh (na
vyber)

e morcaci filet v smotanovej omacke

e spaghetti bolognese

e regiondlne ,fomnicanske” pirohy s
oSkvarkami

e zemiakové gratinované

e zelenina pripravovana na pare

Salaty

e mieSany Salat s dresingmi (vinaigrette a
cesnakovy)

e nicoise Salat

Dezert
e monodeserty / ovocie




SLAVNOSTNA SERVIROVANA
VECERA

Dku kazdej ponuke voda s citronom

| ponuka

Polievka
e paradajkovo-paprikovy krém

Hlavné jedlo

e losos s rosti zemiakmi, podavany s hraskom
cukrovym a chrenovou omackou alebo

duseny morcaci filet vo vine podavany na

Spenatovom ,kaszotto“ s pecenou cviklovou

salsou

Dezert
e Pavlova torta s ovocim a malinovym krémom

Predjedla bufet (doplihovany do 2 hodin)

e regionalna syrova doska

e regiondlna masova doska

e domaca mast so Skvarkami

e Salat s bryndzou

e zeleninova zahrada a domace nakladané
produkty

e pastierske placky




SLAVNOSTNA
SERVIROVANA VECERA

Dku kazdej ponuke voda s citronom

Il ponuka

APERITIV
e pohar prosecca s malinou

PREDIJEDLO
e cviklové carpaccio s rukolou, viasskymi
orechmi a parmezanom

POLIEVKA
e hribovy krém s petrzlenovym ,senom®*

HLAVNE JEDLO
e kaCacie prsia podavané na regionalnych
haluSkach s pyré z cervenej kapusty

DEZERT
e Cokoldadovd Lava Love

Predjedla bufet (doplhovany do 2 hodin)

e regionalna syrova doska

e regiondlna masova doska

e domaca mast so Skvarkami

e Saladt s bryndzou

e zeleninova zahrada a domace nakladané
produkty

e pastierske placky




GRILOVANA VECERA

Dku kazdej ponuke voda s citrénom doplhovand pocas 2
hodin. min. 20 os6b

POLIEVKA
e tradicny Zurek s bielou klobasou
e kysla kapusta (kwasnica)

HLAVNE JEDLA

e staropolsky bigos

e marinovany bravcovy krk

e vegetarianske Spizy

e kuracie sSpizy

e jaternica s cibulou a jablkom
e oscypek

e kuraci ,drumstick”

e zemiaky pecené v pahrebe

DOPLNKY

e Salat s bryndzou
e pastierske placky
e cesnakové maslo



DOPLNKY

BALICEK NAPOJOV
kava, Caj, dzusy
Capované pivo ,Trzy Korony"*
vino ,Ciernej Ovce” Oveja - biele alebo ¢ervené
e Uvitaci aperitiv
e likér ,Ciernej Ovce" (vlastna vyroba) - uvitaci
alkoholovy shot

TEPLE JEDLO V BUFETE (na vyber)

e gulasova polievka

e fomnické pirohy

e .chlpaté” knedle

e bigos

e gulds z vnutornosti

e lemkovské kapsy (masova alebo vegetarianska
verzia)




Predjedla bufet (doplhovany do 2 hodin)

e regionalna syrova doska

e regionalna masova doska

e rolovana slanina

e doska pec¢enych mias (bravcéovy krk a bravcové
karé)

e plnené peciva s masom a kapustou

e pasStéta s brusnicami

e mieSany Salat so slne¢nicovymi semienkami a
suSenymi paradajkami v hordicovo-medovej
omacke

e Salat z boébu

e vegansky coleslaw s majonézou

e krehké kosSicky plnené hummusom

e tortilla v troch variantoch

e pastierske placky

Predjedla bufet (doplhovany do 2 hodin)

e regionalna syrova doska

e regionalna masova doska

e domaca mast so Skvarkami

e Saladat s bryndzou

e zeleninova zdhrada a domace nakladané produkty
e pastierske placky

SLADKY KUTIK

e monodeserty
e OvocCcna tarta

e domace kolace
e OvVOCie

e Ovocné Spizy




DOPLNKY

Open WHITE SHEEP

e Kava, ¢aj, voda

e Jablkovy a pomarancovy dzus
e Sprite, Fanta, tonic, Coca-Cola

Open Bar BLACK SHEEP

Kava, ¢aj, voda

Jablkovy a pomarancovy dzus
Sprite, Fanta, tonic, Coca-Cola
Vodka Finlandia / Ogirnski / Ostoja
Capované pivo (keg)

Open Bar GOLD SHEEP

Kéava, ¢aj, voda

Jablkovy a pomarancovy dzus
Sprite, Fanta, tonic, Coca-Cola
Vodka Finlandia / Oginski / Ostoja
Capované pivo (keg)

domace vino



BIZNIS SPA

Pozyvame vas vyuzit nasu vynimocnud ponuku

Biznis SPA v Hedoni Spa - miesto, kde sa
profesionalita stretdava s relaxom na najvysSse]
Urovni. Vytvorili sme Specidlny balicek urceny

pre biznis klientelu, ktora chce spojit efektivnu
pracu s regeneraciou tela a mysle.

Relax v SPA

Po intenzivhom pracovnom dni vas pozyvame do
nasej SPA zdény, kde na vas cakaju relaxacné
procedlry, masaze, ako aj pristup do saun a
bazénov. Nas kvalifikovany personal sa postara o
to, aby sa kazdy host citil vynimocne a nacerpal
nové sily pred dalsimi vyzvami.




Okrem toho ponukame
mnozstvo atrakcii, ktoré
sprijemnia kazdé podujatie:

opeka s pe¢enim barana (max. 35 porcii)

splav na raftoch, kajakoch a lodiach

prenajom futbalového ihriska

prenajom Sportovej haly (volejbal, basketbal, futbal)
lezeckd stena

laserovy paintball

horska vyprava na elektrickych cross motocykloch
SURRON

NITRO karting

jazda na vozoch

individualne tréningy s osobnym trénerom

keramické dielne — Art Ceramika

pesSia tUra po okoli Piwnicznej so sprievodcom
navsteva regionalneho pivovaru Trzy Korony spojena
s degustaciou

sluzba ,zbojnickeho” otvarania 3umivého vina /
Sampanského metédou Sabrage

individualna sluzba barmana

terénna hra
off-road jazdy




goralsky vecer s regionalnou kapelou

DJ

ziva hudba

barmanské workshopy

vinarske workshopy

navsteva dedinky Nestville v Starej Lubovni spojena s
degustaciou whisky

XN - SoLmer’

a :
SoLMET
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