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HOTEL"®
PIWNICZNA

SPA & CONFERENCE

“Witamy gosci, zegnamy przyjaciot”



Hotel Piwniczna Spa & Conference, znany réwniez jako
,Czarna Owca”", to wunikalne potaczenie Iluksusu i
mitosci do folkloru. Ekskluzywne wnetrza, prestizowe
SPA, wysSmienita kuchnia oraz kameralny klimat z
duszg - poczujesz to juz od progu. Potozony w
malowniczym Beskidzie Sadeckim, nasz hotel
przyjmuje gosci od sierpnia 2013 roku. Przez caty ten
czas przyswieca nam motto:

“WITAMY GOSCIl, ZEGNAMY PRZYJACIOL"

Tymi stowami kieruje sie w swojej pracy cata zatoga.
USmiech, ciepte spojrzenie, che¢ pomocy na kazdym
kroku - to nasze priorytety.



Oferta Sal

Do Panstwa dyspozycji oddajemy kilka
sal, ktore réznig sie od siebie
klimatem oraz iloscig miejsc :

1.Dwie wyposazone i klimatyzowane
sale bankietowe

2. Przeszklona czes¢ restauracji stanowi
idealne miejsce do klimatycznych,
kameralnych przyjec¢ (do 30 osob)

3. Nie sposdb przejs¢ obojetnie obok
naszego niepowtarzalnego
transparentnego namiotu z
zapierajacym dech w piersiach widokiem
na pobliskie pasmo gorskie i rzeke
Poprad.



OFERTA GASTRONOMICZNA

Restauracja Czarna Owca czerpie inspiracje

z bogatej tradycji beskidzkiej i temkowskiej,
serwujac autentyczne smaki regionu. Oferujemy
dwa malownicze tarasy nad brzegiem Popradu,
gdzie mozna delektowac sie nasza wysmienita
kuchnia, podziwiajac jednoczesnie zachwycajace
widoki. Nasz zespdt z przyjemnoscig przygotuje
indywidualne zamowienia oraz opracuje
specjalne menu na organizowane W naszej
restauracji imprezy. Zapraszamy do zapoznania
sie z petnym menu restauracji Czarna Owca,
dostepnym na stronie www.hotelpiwniczna.pl.



http://www.hotelpiwniczna.pl/

OBIAD SERWOWANY

do kazdej propozycji woda z cytryna, kawa,
herbata, soki -1l1/os

| propozycja

e Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa

e Filet drobiowy w sosie z suszonych pomidordow
na puree z surowka z czerwonej kapusty

e Kruche ciasto z owocami

Il propozycja

e« Ros6t z makaronem

e Gotabki w sosie grzybowym

e Szarlotka wtasnego wypieku oprészona
cynamonem z lodami

11l propozycja

e« Krem cebulowy z grzanka czosnkowa

e Poledwiczka wieprzowa w sosie z borowikow
podana w towarzystwie kotlecikow
Zziemniaczano - serowych i surowka colestaw

e Domowy makowiec z lukrem




OBIAD SERWOWANY

do kazdej propozycji woda z cytryna, kawa,
herbata, soki-11/os

IV propozycja

¢« Krem ziemniaczany
e Bitki ze schabu w sosie witasnym podane

z ziemniakami z koperkiem i suréowka z selera
e Sernik z polewa czekoladowa

V propozycja

e Aperitiff Kieliszek prosecco z maling

e Bulion dtugowarzony

e Piers z kaczki z sosem malinowym podana na puree
truflowym z sosem malinowym i brokutem

e Beza Pavlova

e Digestive Kieliszek nalewki “Czarna Owca”




OBIAD SERWOWANY
POLMISKOWY

do kazdej propozycji woda z cytryna, kawa,
herbata, soki - 1l/os

| PROPOZYCIJA

e Rosé6t z makaronem

e Danie gtédwne pdtmiskowo

Miesa: kotlet schabowy, schab w sosie, rolada
drobiowa, (przeliczenie 2szt/osobe)

Dodatki: kluski slagskie, mtode ziemniaki, opiekane
ziemniaki

Suréwki: kapusta zasmazana, buraki, mizeria lub
colestaw

I PROPOZYCIA

e Rosét z makaronem

e Danie gtowne pdtmiskowo

Miesa: kotlet schabowy, udko pieczone, karczek
pieczony w sosie z borowikdw (przeliczenie
2szt/osobe)

Dodatki: kluski slagskie, mtode ziemniaki, frytki
Surdowki: colestaw z mtodej kapusty, buraki z
chrzanem, mizeria




Zimna ptyta uzupetniana do 3 godzin

Do wyboru
7 pozycji

10 pozycji
14 pozycji

e Deska serdw regionalnych

e Deska wedlin regionalnych

e Boczek rolowany

e Deska pieczonych mies (karczek i schab)

e Paszteciki z miesem i kapusta

e Pasztet z zurawina

e Mix satat z ziarnami stonecznika, suszonymi
pomidorami w sosie musztardowo — miodowym

e Satatka z bobem

e Satatka colestaw z majonezem wege

e Kruche babeczki nadziewane humusem

e Tortilla na trzy sposoby

e Galaretki drobiowe

e Sledzie w 3 odstonach

e Satatka gyros

e Satatka jarzynowa

e Smalec ze skwarkami i ogdérkiem

e masto

e Placki pasterskie

Mozliwosc przedtuzenia uzupetniania za dodatkowa
optata

Kacik stodkosci

e monodesery

e tarta z owocami

e ciasta domowe

e Oowoce

e szasztyki owocowe




KOLACJA BUFETOWA

Do kazdej propozycji woda z cytryna
uzupetniana do 2h. Min. 20 osdb.

| propozycja

Zupa
e Staropolski zurek z jajkiem

Dania Giéwne

e Filet drobiowy w sosie cytrynowym
Z rozmarynem

e Kluski kudtate z kapusta kiszona

e Karczek w sosie wtasnym

e Puree ziemniaczane/ Mtode
ziemniaczki z koperkiem ( do wyboru)

e« Warzywa gotowane
e Ravioli ze szpinakiem

Satatki
e Mix satat z sosem winegret

e Suréwka z pora i marchewki z
wtasnego ogrédka

Deser
e Szarlotka wtasnego wypieku
oprészona cynamonem




KOLACJA BUFETOWA

Do kazdej propozycji woda z cytryna
uzupetniana do 2h. Min. 20 osdéb.

Il propozycja

Zupa
e Minestrone

Dania Giéwne
« Dorsz panierowany / pstrag pieczony
(do wyboru)
e Filet z indyka w sosie Smietanowym
e Spaghetti bolognese
e Regionalne pierogi fomnicanskie z okrasa
e Gratin ziemniaczane
« Warzywa gotowane na parze

Satatki
e Mix satat z sosami ( winegret i czosnkowy)
e Satatka nicejska

Deser
e Monodesery/owoce




UROCZYSTA KOLACIJA

SERWOWANA

Do kazdej propozycji woda z cytryna

| propozycja

Zupa
e Krem pomidorowo-paprykowy

Danie Gtéwne

e t0s0S z rosti podany z groszkiem cukrowym
i sosem chrzanowy lub Indyk duszony
W winie podany na kaszotto szpinakowym
w towarzystwie salsy z pieczonego buraka

Deser

e Beza Pavlova z owocami i musem malinowym

Zimna ptyta:
uzupetniana do 3 h. Do wyboru 10 pozycji




UROCZYSTA KOLACIA

SERWOWANA

Do kazdej propozycji woda z cytryna

Il propozycja

Aperitiff
Kieliszek prosecco z malina

Przystawka
e Carpaccio z buraka z rukola, orzechami
witoskimi oraz parmezanem

Zupa
e Krem borowikowy z sianem z pietruszki

Dania Gitéwne

e Piers kaczki podane na kluskach
regionalnych w towarzystwie puree
z czerwonej kapusty

Deser

e Czekoladowa Lava love

Zimna ptyta:
uzupetniana do 3 h. Do wyboru 10 pozycji



KOLACJA GRILLOWA

Menu bufetowe uzupetniane do 2 godzin. Min. 20 osdb.
Do wyboru 1 pozycja zupy oraz 6 pozycji dania gtédbwnego

Zupa
e Tradycyjny zurek z biata kietbasa
e Kwasnica

Dania Giéwne

e Bigos staropolski

e Karczek w marynacie

e Szasztyki wege

e Szasztyki z kurczaka

e Kaszanka z cebula i jabtkiem
e OscypKki

e Drumstick

e Ziemniaki z ogniska

Dodatki

e Satatka z bryndza
e Placki pasterskie
e Masto czosnkowe

 Dipy



DODATKOWO

Pakiet napoi

e Kawa, herbata, soki

e Piwo lane Trzy Korony

e Wino , Czarnej Owcy” Oveja biate lub czerwone
e Powitalny Aperitif kieliszek Prosecco

e Nalewka , Czarnej Owcy"” (wtasnej produkcji

e Powitalny shot alkoholowy

Ciepte danie w bufecie do wyboru

e Zupa gulaszowa

e Pierogi tomnicanskie

e Kluski kudtate

e Bigos

e Gulasz z podrobow

e Kieszeniaki temkowskie wersja miesna lub wege

Dodatki do bufetu

e Sok $wiezo wyciskany

e Shoty warzywne

e Zdrowy deser chia

e szasztyki owocowe

e Minitarta z owocami

e Ciasto domowe (sernik/ szarlotka/ lesny mech/ ciasto
czekoladowe/ krélewiec/ malinowa chmurka - do wyboru)

e Kolorowe kanapeczki i tortille

e Satatki w stoiczku (colestaw/ kiszonki)

e Prosecco w formie toastu na uroczyste rozpoczecie




DODATKOWO

Drink bar do indywidualnej wyceny

DODATKOWE
INFORMACIJE

W cenie pakietu: obstuga kelnerska, podstawowa dekoracja tj.
biate/bezowe obrusy, kwiaty, serwetki, $wieczki, zastawa
Dzieci 0-3 bez optat

Dzieci 4-12 lat -20% ceny

Mozliwos¢ wyceny menu dzieciecego

Mozliwos¢ wniesienia wtasnego tortu- koszt talerzyka 8 zt
Ostateczne potwierdzenie ilosci oséb i menu do 7 dni przed
planowang uroczystoscia

Potwierdzeniem przyjecia jest wptata zadatku

Posiadamy sale zabaw i plac zabaw dla dzieci
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HOTEL"®
PIWNICZNA

SPA & CONFERENCE

“Witamy gosci,
zegnamy przyjaciot’

Tel: 531 338 837

sprzedaz@hotelpiwniczna.pl
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