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HOTEL"
PIWNICZNA

SPA & CONFERENCE

PONUKA NA PRVE
SVATE PRIJIMANIE




Hotel Piwniczna SPA & Conference, znamy aj ako
,Cierna Ovca“, je jedine¢nym spojenim luxusu a lasky
k folkldru. Exkluzivne interiéry, prestizne SPA,
vynimocnd kuchyna a komornda atmosféra s dusou - to
vSetko pocitite uz od prvého kroku.

Hotel sa nachadza v malebnom regiéne Sadeckych
Beskyd a vita hosti od augusta 2013. Po cely tento ¢as
nas sprevadza motto:

2+HOSTI VITAME, ODCHADZAME AKO PRIATELIA.“

Tymito slovami sa riadi cely nas tim. Usmev, srdeé&ny
pristup a ochota pomoéct v kazdom okamihu - to su
nase priority.



PONUKA SAL

K dispozicii mate niekolko sal, ktoré sa
liSia atmosférou aj kapacitou:

1.Dve plne vybavené a klimatizované
banketové saly

2. Presklenda Cast reStauracie predstavuje
idedlne miesto na atmosférické, komorné
podujatia (do 30 osbb).

3.Nemozno prejst bez povS§imnutia
okolo nasho jedinecného
transparentného stanu s dychberdcim
vyhladom na blizke horské pasmo a
rieku Poprad.



GASTRONOMICKA PONUKA

Restauracja Czarna Owca cerpa
inspiraciu z bohate] beskydskej a
lemkovske]j tradicie a serviruje

autentické chute regidnu.

Vieme, akym vynimocnym dnom je prveé
svaté prijimanie, preto sa nas tim s
radostou postara o to, aby bolo celé
podujatie dotiahnuté do posledného
detailu.

NizSie vam predstavujeme navrhy menu
pripravené nasim séfkucharom, urcené
pre den prvého svatého prijimania.




SERVIROVANY OBED

ku kazdej ponuke voda s citronom, kava,
¢aj, dzusy - 1 |/osobu

I. ponuka

e krémovd polievka z bielej zeleniny s truflovym
olejom

e kuraci filet vomacke zo susenych paradajok na
pyré so Salatom z Cervenej kapusty

e krehky kolac¢ s ovocim

Il ponuka

e vyvar s cestovinou

e kapustové zavitky v hubovej omacke

e domaci jablkovy kolac¢ posypany skoricou so
zmrzlinou

11l ponuka

e cibulovy krém s cesnakovym kruténom

e bravéovd panenka v omacke z dubdkov
podavana so zemiakovo-syrovymi plackami a
Salatom coleslaw

e domaci makovnik s polevou




SERVIROVANY OBED

ku kazdej ponuke voda s citrénom, kava,
¢aj, dzusy — 1 l/osobu

IV ponuka

e zemiakovy krém

e bravcéové rezne v sStave vliastnej pripravy podavané
so zemiakmi s kbprom a Salatom zo zeleru

e tvarohovy kolac¢ s cokoladovou polevou

V ponuka

e aperitiv: pohdr prosecca s malinou

e dlho vareny vyvar

e kacCacie prsia s malinovou omackou podavané na
truflovom pyré, s brokolicou

e Pavlova torta

e digestiv: pohar likéru ,Czarna Owca"“




SERVIROVANY OBED PODAVANY
NA MIECHACH

ku kazdej ponuke voda s citrénom, kava,
¢aj, dzusy - 1 l/osobu

| Ponuka

e Polievka: vyvar s cestovinou

e Hlavné jedlo - podavané na misach

maso: bravCovy rezen, peCené kuracie stehno, peceny
bravcovy krk v omacke z dubakov (prepocet 2
ks/osoba)

Prilohy:slezské knedle, mladé zemiaky, hranolky

Salaty: coleslaw z mladej kapusty, cvikla s chrenom
uhorkovy Salat

Il Ponuka

e Polievka: vyvar s cestovinou

e Hlavné jedlo - poddavané na misach

maso: bravcovy rezen, bravéové v omacke, kuracia
roldda (prepocet 2 ks/osoba)

Prilohy: slezské knedle , mladé zemiaky, opekané
zemiaky

Salaty: dusend kapusta, cvikla ,uhorkovy Salat alebo
coleslaw




Detské menu

Ku kazdej ponuke je zahrnuty balikm napojov.

| Ponuka

VySSie uvedené ponuky:
Deti vo veku 0-3 rokov zdarma
Deti vo veku 4-12 rokov so zlavou 20 % z ceny

Il Ponuka

e vyvar s cestovinou
e nugetky s hranolkami a mrkvovym 3alatom

e vyvar s cestovinou
e piskotové palacinky s ovocim a omackou




Predjedla bufet (doplinovany do 2 hodin)

e regionalna syrovad doska

e regiondlna masova doska

e rolovana slanina

e doska pec¢enych mias (bravéovy krk a bravcové
karé)

e plnené peciva s masom a kapustou

e pasStéta s brusnicami

e mieSany Salat so slnecnicovymi semienkami a
suSenymi paradajkami v horCicovo-medovej
omacke

e Salat z bbébu

e vegansky coleslaw s majonézou

e krehké koSicky plnené hummusom

e« tortilla v troch variantoch

e pastierske placky

Predjedla bufet (doplrovany do 2 hodin)

e regionalna syrovad doska

e regionalna masova doska

e domdca mast so Skvarkami

e Saldt s bryndzou

e zeleninovd zahrada a domace nakladané produkty
e pastierske placky

SLADKY KUTIK

* monodeserty

e OvocCcna tarta

e domace koléace
e OvOcCie

e ovocné Spizy




BALICEK NAPOJOV

e kdva, ¢aj, dzusy

e Capované pivo ,Trzy Korony"“

e« vino ,Ciernej Ovce" Oveja - biele alebo ¢ervené

e Uvitaci aperitiv

e likér ,Ciernej Ovce"“ (vlastna vyroba) - uvitaci
alkoholovy shot

TEPLE JEDLO V BUFETE (na vyber)

e guldasovd polievka

e tomnické pirohy

e ,Cchlpaté” knedle

e bigos

e gulas z vndtornosti

e lemkovské kapsy (masova alebo vegetaridnska
verzia)




V cene balika je zahrnuta obsluha ¢asnikov, zakladna dekoracia (biele
obrusy, kvety, servitky). Dodatoc¢na vyzdoba je nacenena individualne.
Deti vo veku 0-3 rokov zdarma.

Deti vo veku 4-12 rokov so zlavou 20 % z ceny.

Moznost individudalneho nacenenia detského menu.

MozZznost priniest si vlastnud tortu.

Konecné potvrdenie poctu osbéb a menu je potrebné najneskdér 7 dni
pred planovanou udalostou

Potvrdenim rezervacie je Uhrada zalohy.

K dispozicii je detska herna a vonkajsie detské ihrisko.

Moznost nacenenia doplnkovych atrakcii, ako napriklad fotobudka,
animacné aktivity, nafukovacie hrady, tematické dekoracie, kino s
oberstvenim a dalsie.
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