* %k %k k

HOTEL"
PIWNICZNA

SPA & CONFERENCE

Svadba v neopakovatelnej
atmosfére a scenérii




Oferta weselna



Hotel Piwniczna SPA & Conference, znamy aj ako
,Cierna Ovca“, je jedine¢nym spojenim luxusu a lasky
k folkldoru. Exkluzivne interiéry, prestizne SPA,
vynimocnd kuchyna a komornda atmosféra s dusou - to
vSetko pocitite uz od prvého kroku.

Hotel sa nachadza v malebnom regiéne Sadeckych
Beskyd a vita hosti od augusta 2013. Po cely tento ¢as
nas sprevadza motto:

2+HOSTI VITAME, ODCHADZAME AKO PRIATELIA.“

Tymito slovami sa riadi cely nas tim. Usmev, srdeé&ny
pristup a ochota pomoéct v kazdom okamihu - to su
nase priority.



Zorganizujte svadbu s dusSou na mieste,
ktoré ocari nielen vyhladmi, ale aj
atmosférou.

Hotel Piwniczna SPA & Conference spaja
Styl, dizajn a pohostinnost. Urobime
vsetko pre to, aby bol vas svadobny den
skutoc¢ne vynimocny.
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Pre vas a vasich hosti je k dispozicii 21
jednolézkovych a dvojlézkovych izieb vo vysokom
Standarde a s origindlnym dizajnom, ako aj 15
apartmanov, z toho 2 exkluzivhne - vybavené
otvorenymi kuUpelfnami priamo v priestore izby.
Kazda izba je jedinecnd, no vsSetky spdaja koncepcia
interiéru v Style etno dizajnu a velmi vysoky
Standard vybavenia.

Rezervaciou hotela na exkluzivne vyuzitie ziskavate
mnozstvo vyhod:

e VIP apartman pre novomanzelov zdarma

e izby a apartmany pre hosti so Specidlnou zlavou

e komfort a sukromie

e moznost pokojnej pripravy na svadobnud hostinu

e moznost Upravy ¢asov ranajok po svadbe

e relax pre vas a vasSich hosti v nasom SPA pred
alebo po oslave

Doméace zvieratd sU u nas vitané )
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HEDONI SPA

Sme presvedceni, Zze v kazdom z nas drieme
hedonista. Preto sme vytvorili HedoniSPA - kralovstvo
pbzitku pre tych, ktori si cenia potesenie a vedia, po
com tuzia.

NasSe dvere sU otvorené pre vsetkych, ktori tdzia po
blazenom oddychu a chcd sa nechat uniest
jedine¢nym zazitkom.

V duchu nasej filozofie sme vytvorili
miesto, kde je naplnenie vasich priani
na dosah ruky a obklopujuca
atmosféra vas uvedie do stavu
blazeného relaxu.

Pozyvame vas vyuzit naSe atrakcie. K
dispozicii mate:

e bazénovu zénu - idealnu na plavanie a
vodné hry,

e solnd jaskynu - miesto relaxu S
blahodarnou mikroklimou,

e saunovuU a parnu zénu - pre dokonalé

uvolnenie a regeneraciu,
e jacuzzi — teplé kupele s hydromasazou.
PonuUukame vynikajuce podmienky na
oddych a regeneraciu sil v komfortnej
atmosfére.

Uplnu relaxaciu a regeneraciu zabezpecia nase procedury:

https://www.hotelpiwniczna.pl/hedonispa/zabiegi



https://www.hotelpiwniczna.pl/hedoni-spa/zabiegi

Svadba v exteriéri

Svadba v exteriéri pri brehu rieky s vyhladom
na hory? Idedlna volba pre pary, ktoré
snivaju o romantickom, prirodzenom a
nezabudnutelnom obrade.

Mbzete si zorganizovat civilny, humanisticky
alebo symbolicky obrad a my urobime vsetko
pre to, aby sme toto podujatie profesionalne
skoordynovali.




PONUKA SAL

K dispozicii mate niekolko sal, ktoré sa
liSia atmosférou aj kapacitou:

1.Dve plne vybavené a klimatizované
banketové saly

2. Presklenda Cast reStauracie predstavuje ideadlne
miesto na atmosférické, komorné podujatia (do 30
osbb).

3.Nemozno prejst bez povSimnutia okolo nasho
jedinecného transparentného stanu s
dychberdcim vyhladom na blizke horské pasmo
a rieku Poprad.




GASTRONOMICKA PONUKA

Restauracja Czarna Owca Ccerpa inspiraciu z
bohate] beskydskej a I|lemkovskej tradicie a
serviruje autentické chute regidnu.

NdsS tim s radostou pripravi Specidlne menu pre
vasu svadobnu hostinu.
Pozyvame vas zoznamit sa s nasSimi navrhmi:



PONUKA |

PRE KAZDEHO HOSTA POHAR PROSECCA

Obed

Predjedlo:
e tatarak z lososa s avokadadom a chrumkavou
zlozkou

Polievka:
e vyvar s domacimi rezancami

Hlavné jedlo:
e kukuricné kurca so zemiakovym gratinovanym a
sezdédnnou zeleninou

Dezert:
e Pavlova torta s mandlovym krémom a jahodovou
omackou

Jedla podavané pocas podujatia

e bogracz

e kuracia rolada

e rebierka

e varené zeleniny
e lemkovské kapsy
e gnocchi




Predjedla bufet

e regionalna syrova doska

e regionalna masova doska

e rolovana slanina

e doska pecenych mias (bravcovy krk a
bravcové karé)

e plnené pecivda s masom a kapustou

e pastéta s brusnicami

e mieSany Salat so slne¢nicovymi semienkami
a susenymi paradajkami v horcicovo-medovej
omacke

e Salat z bébu

e vegansky coleslaw s majonézou

e krehké koSicky plnené hummusom

e tortilla v troch variantoch

e pastierske placky

BALIiK NAPOJOV
e kava

e voda
e dzUsy




PONUKA Il

PRE KAZDEHO HOSTA POHAR PROSECCA

Obed

PREDJEDLO
e zrejuca hovadzia svieCkovica s rukolovym pestom
a jahodami s korenim

POLIEVKA
e krém z pecenej cvikly s kozim syrom

HLAVNE JEDLO
e kacka s malinovou omackou podavana na
truflovom pyré s romanescom

DEZERT
e Cokoladovy fondant so zmrzlinou

Jedla servirované séfkucharom pocas podujatia

e lomnické pirohy
(bryndza/tvaroh/smotana/oskvarky —
volitelne)

e polovice peceného pstruha, grilovana
zelenina, pecené zemiaky

e kuracia rolada s chrenovo-zemiakovym

pyré
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Predjedla bufet (doplihovany do 2 hodin)

e regiondlna syrova doska

e regiondlna masova doska

e rolovana slanina

e doska pecenych mias (bravcovy krk a bravcoveé
karé)

e plnené peciva s masom a kapustou

e pastéta s brusnicami

e mieSany Salat so slneé¢nicovymi semienkami a
suSenymi paradajkami v horcicovo-medovej
omacke

e Salat z bébu

e vegansky coleslaw s majonézou

e krehké kosSicky plnené hummusom

e tortilla v troch variantoch

e pastierske placky

TEPLE JEDLO NA BUFETE

e gulasova polievka

BALIK NAPOJOV

e kava
e Caj

e VvOoda
e dZUsy




PONUKA [

PRE KAZDEHO HOSTA POHAR PROSECCA

Obed

Polievka:
« dlho vareny vyvar s cestovinou

Hlavné jedlo - podavané na misach:
3 druhy masa (2 ks/osoba): kuracie de volaille / bravéovy
rezen bez kosti / bravéové v omacke

Prilohy: varené zemiaky / opekané zemiaky / gnocchi
Salaty: coleslaw / mrkva s jablkom / &ervend kapusta

Dezert:
e domaci cheesecake s cCokoldadovym krémom a
vanilkovou zmrzlinou

JEDLA POCAS PODUIJATIA - TEPLY BUFET

e lomnické pirohy (bryndza / tvaroh /
smotana / odkvarky — volitelne)

e lemkovské kapsy (kysla kapusta / tri
druhy obilnin / tri druhy masa / hubova
alebo paradajkova omacka)

e bigos

e bors¢ s plnenymi pecivami




Predjedla bufet (doplhovany do 2 hodin)

e regionalna syrova doska

e regionalna masova doska

e domaca mast so Skvarkami

e Salat s bryndzou

e zeleninova zahrada a domace nakladané
produkty

e pastierske placky

BALIiK NAPOJOV

e kava
e Caj

e Vvoda
e dzUsy




VEGETARIANSKE )
VARIANTY

PPREDIJEDLA

e zapekany kozi syr s mieSanym Salatom a
horcicovym dresingom

e peCend cvikla s Udenym tvarohom, malinami a
slnecnicovymi semienkami

POLIEVKY

e brokolicovy krém so syrom gorgonzola a
prazenymi slnecnicovymi semienkami

e krém z lesnych hub s cesnakovym kruténom

HLAVNE JEDLA

e rizoto so susenymi paradajkami a gorgonzolou

e grilovany losos s koriandrovym pyré a zelenou
zeleninou




DOPLNKY

BALICEK NAPOJOV

kava, Caj, dzusy

capované pivo ,Trzy Korony*

vino ,Ciernej Ovce"“ Oveja - biele alebo ¢ervené
Uvitaci aperitiv

likér ,Ciernej Ovce" (vlastnd vyroba) - uvitaci
alkoholovy shot

TEPLE JEDLO V BUFETE (na vyber)

e gulasova polievka
tomnické pirohy

.Cchlpaté” knedle

bigos

gulas z vnUdtornosti

lemkovské kapsy (masova alebo vegetarianska
verzia)

DOPLNKY K PODUJATIU
e DJ

goralska kapela

jahna pecené na razni s pastierskymi plackami,
Saldtom z bbbu, chrenom a horcicou

vidudlna cenovad ponuka

mnozstvo atrakcii, ktoré sprijemnia tento den

(napr. fotobUdka, animacie pre deti a dalsie) -
individualna cenova ponuka




Svadobna torta

SLADKY KUTIK

monodeserty
ovocna tarta
domace kolace
ovocie

ovocneé sSpizy




DOPLNKY

Open WHITE SHEEP

e Kava, ¢aj, voda

e Jablkovy a pomarancovy dzus
e Sprite, Fanta, tonic, Coca-Cola

Open Bar BLACK SHEEP

Kava, ¢aj, voda

Jablkovy a pomarancovy dzus
Sprite, Fanta, tonic, Coca-Cola
Vodka Finlandia / Ogirnski / Ostoja
Capované pivo (keg)

Open Bar GOLD SHEEP

Kéava, ¢aj, voda

Jablkovy a pomarancovy dzus
Sprite, Fanta, tonic, Coca-Cola
Vodka Finlandia / Oginski / Ostoja
Capované pivo (keg)

domace vino



goralsky vecer s regionalnou kapelou

grilovacia vecera

saunovy vecer

procedury v HedoniSPA

vylety na elektrickych bicykloch

prehliadka okolia so sprievodcom

navsteva dedinky Nestville v Starej Lubovni spojena s
degustaciou whisky

animacie pre deti




e V cene balika je zahrnuta obsluha ¢asnikov a
zdkladna dekoracia (biele obrusy, kvety,
servitky, sviecky).

e Deti vo veku 0-3 rokov zdarma.

e Deti vo veku 4-12 rokov so zlavou 20 % z ceny.

e Hudobna produkcia, kameramani, fotografi a
ini dodavatelia klienta - 100 % ceny vybraného
menu bez alkoholu.

Moznost individudlneho nacenenia detského

menu.

e Konec¢né potvrdenie poc¢tu osbb a menu je
potrebné najneskdr 7 dni pred planovanou
udalostou.

e Potvrdenim rezervacie je Uhrada zalohy.

e Kdispozicii je detskad herfna a vonkajsie detské
ihrisko.
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HOTEL"®
PIWNICZNA

SPA & CONFERENCE

Tel: 531 338 837

sprzedaz@hotelpiwniczna.pl
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