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Podaruj swojemu zespołowi wieczór, który
będzie czymś więcej niż firmową kolacją.
Pełen smaku, pięknej oprawy, rozmów i

wspólnych emocji.

Starannie przygotowane menu wigilijne,
elegancka aranżacja przestrzeni, nastrój i

gościnność naszego zespołu stworzą
atmosferę, w której można na chwilę

zwolnić i celebrować to, co najważniejsze –
wspólnie spędzony czas.

Otoczenie gór, komfort hotelowych wnętrz
i wyjątkowa atmosfera hotelu Piwniczna
SPA & Conference sprawiają, że firmowa

Wigilia może stać się pięknym
podsumowaniem mijającego roku oraz

eleganckim podziękowaniem dla
pracowników, partnerów i klientów.



Z U PA

D A N I E  G Ł Ó W N E

D E S E R  

Aromatyczna zupa grzybowa z domowymi łazankami

Ręcznie lepione pierogi z kapustą i leśnymi grzybami

Domowe kluski z makiem 

Menu I

N A P O J E  B E Z  O G R A N I C Z E Ń  

kawa, herbata
woda

Tradycyjny kompot z suszu 



N A P O J E  B E Z  O G R A N I C Z E Ń  

Z U PA

D A N I E  G Ł Ó W N E  D O  W Y B O R U

D E S E R

kawa, herbata
woda

Tradycyjny kompot z suszu 

Tradycyjny barszcz czerwony na zakwasie z ręcznie lepionymi
uszkami nadziewanymi musem z fasoli jaś oraz lesnymi

grzybami 

Delikatny filet z morszczczuka serwowany z  ziemniakami opiekanymi i
surówką warzywną

lub
Soczysty karczek duszony z sosem borowikowym, tradycyjnymi kluskami

śląskimi oraz zasmażanymi buraczkami

Szarlotka własnego wypieku serwowana na ciepło z gałką
lodów waniliowych

Menu II
P R Z Y S TA W K A

Śledź podawany z domową sałatką jarzynową



P R Z Y S TA W K A

Z U PA

D A N I E  G Ł Ó W N E  D O  W Y B O R U

D E S E R  

Łosoś marynowany z musem chrzanowym i sałatą rzymską 

Krem z leśnych grzybów z chrupiącymi grzankami

Delikatny dorsz podawany z ziemniaczkami opiekanymi, tradycyjną kapustą zasmażaną
oraz domowym sosem tatarskim

lub
Polędwiczka wieprzowa w aksamitnym sosie z ziemniakami gratin oraz surówką

colesław

Piernik świąteczny z polewą cytrynową 

Menu III
NA POWITANIE

Kieliszek wina musującego lub aromatyczny, bezalkoholowy poncz świąteczny

N A P O J E  B E Z  O G R A N I C Z E Ń  

kawa, herbata, woda, tradycyjny kompot z suszu 



Z U PA  D O  W Y B O R U

D A N I E  G Ł Ó W N E  P Ó Ł M I S K O W O

D E S E R  

Aromatyczna zupa grzybowa z domowymi łazankami
 lub

Tradycyjny barszcz czerwony na naturalnym zakwasie z ręcznie lepionymi
uszkami

Delikatny pstrąg
Ręcznie lepione pierogi z kapustą i leśnymi grzybami

 Świąteczne kluski z makiem
Kapusta z  grzybami

Złociste ziemniaczki opiekane 

Aksamitny Sernik 

Menu IV

N A P O J E  B E Z  O G R A N I C Z E Ń  

kawa, herbata
woda

Tradycyjny kompot z suszu 



4  P O Z Y C J E  L U B  8  P O Z Y C J I  D O  W Y B O R U

Deska wędlin
Deska regionalnych serów

Śledzie w trzech smakowitych odsłonach
 Tradycyjna ryba po grecku

Delikatne galaretki drobiowe
Domowa sałatka jarzynowa

 Sałatka z grillowanym kurczakiem i świeżymi
warzywami

Sałatka z pieczonym burakiem i serem feta
Ogród warzyw i domowych pikli

 Chrupiące placki pasterskie

Zimny Bufet
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