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Podaruj swojemu zespotowi wieczér, ktory
bedzie czyms wiecej niz firmowa kolacja.
Peten smaku, pigknej oprawy, rozmow i

wspdlnych emocji.

Starannie przygotowane menu wigilijne,
elegancka aranzacja przestrzeni, nastroj i
goscinnos¢ naszego zespotu stworza
atmosfere, w ktérej mozna na chwile
zwolni¢ i celebrowac to, co najwazniejsze —
wspodlnie spedzony czas.

Otoczenie goér, komfort hotelowych wnetrz
i wyjatkowa atmosfera hotelu Piwniczna
SPA & Conference sprawiaja, ze firmowa

Wigilia moze stac sie pigknym
podsumowaniem mijajgcego roku oraz
eleganckim podziekowaniem dla
pracownikow, partneréw i klientow.
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ZUPA
Aromatyczna zupa grzybowa z domowymi fazankami

DANIE GEOWNE
Recznie lepione pierogi z kapusta i le§nymi grzybami

DESER
Domowe kluski z makiem

NAPOJE BEZ OGRANICZEN

kawa, herbata
woda
Tradycyjny kompot z suszu
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PRZYSTAWKA

Sledz podawany z domowa safatka jarzynowa

ZUPA
Tradycyjny barszcz czerwony na zakwasie z recznie lepionymi
uszkami nadziewanymi musem z fasoli ja$ oraz lesnymi
grzybami

DANIE GEOWNE DO WYBORU

Delikatny filet z morszczczuka serwowany z ziemniakami opiekanymi i
suréwka warzywna
lub
Soczysty karczek duszony z sosem borowikowym, tradycyjnymi kluskami
$laskimi oraz zasmazanymi buraczkami

DESER

Szarlotka wlasnego wypieku serwowana na ciepto z gatkg
lodéw waniliowych

NAPOJE BEZ OGRANICZEN
kawa, herbata
woda
Tradycyjny kompot z suszu
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NA POWITANIE
Kieliszek wina musujacego lub aromatyczny, bezalkoholowy poncz $wigteczny

PRZYSTAWKA
koso$ marynowany z musem chrzanowym i satatg rzymska

ZUPA
Krem z le$nych grzybéw z chrupiagcymi grzankami

DANIE GEKOWNE DO WYBORU
Delikatny dorsz podawany z ziemniaczkami opiekanymi, tradycyjna kapusta zasmazana
oraz domowym sosem tatarskim
lub
Poledwiczka wieprzowa w aksamitnym sosie z ziemniakami gratin oraz suréwka
colestaw

DESER

Piernik $wigteczny z polewa cytrynowg

NAPOJE BEZ OGRANICZEN
kawa, herbata, woda, tradycyjny kompot z suszu
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ZUPA DO WYBORU
Aromatyczna zupa grzybowa z domowymi tazankami
lub
Tradycyjny barszcz czerwony na naturalnym zakwasie z recznie lepionymi
uszkami

DANIE GEOWNE POLMISKOWO
Delikatny pstrag
Recznie lepione pierogi z kapusta i lesnymi grzybami
Swigteczne kluski z makiem
Kapusta z grzybami
Ztociste ziemniaczki opiekane

DESER

Aksamitny Sernik

NAPOJE BEZ OGRANICZEN
kawa, herbata
woda
Tradycyjny kompot z suszu
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4 POZYCJE LUB 8 POZYCJI DO WYBORU

Deska wedlin
Deska regionalnych seréw
Sledzie w trzech smakowitych odstonach
Tradycyjna ryba po grecku
Delikatne galaretki drobiowe
Domowa safatka jarzynowa
Satatka z grillowanym kurczakiem i $wiezymi
warzywami
Satatka z pieczonym burakiem i serem feta
Ogréd warzyw i domowych pikli
Chrupiace placki pasterskie
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