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WINE PAIRING

Fvzyatanba

Kopke Reserve Tawny
naturalnie taczy sie z porto, pistacja i ttuszczem kaczki

Valpolicella Corte Majoli
wisnia, kakao i przyprawy pieknie podbijaja pasztet

Zupa

Rioja Vega Crianza
czarny owoc, cynamon, jedwabistosc — bardzo ,zmystowe”
pod grzyby i wotowine
Syrah Pays
pieprznosc i struktura swietnie pracuja z umami oraz czarnym czosnkiem

Danie gtowne
Principe de viana (czerwone)

dojrzate owoce, dobra struktura, idealne do jagnieciny i rozmarynu

Papale Primitivo di Maduria
konfitura, kakao, lukrecja — mega premium do mies

Deder

Kopke Reserve Tawny
wanilia, karmel, orzechy i czerwone owoce idealnie spinaja
czekolade + stony karmel
0% RM. Pinot Noir (musujace rosé)
Swieze cytrusy i tropiki tadnie podtrzymaja truskawke i odciaza deser
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Pasztet z kaczki | pistacje | porto |brioche

Zupa

Klarowny bulion wotowy |

pierozek z grzybami | czarny czosnek

&Dantie gtowne

Pieczona jagniecina !topinambur |

czerwone wino | rozmaryn |brukselka

eder

Czekoladowa lava cake | stony karmel |

truskawka




