
i pakiety 
weselne

fot. cztery kadry



PierwszyPAKIET

aperitif
uroczysty obiad

napoje

I kolacja (pełna)

zimna płyta
sałatki

zupa | danie główne | deser

190 złotych za osobę

kawa | herbata | soki owocowe 0,5l/os. | woda mineralna | napoje gazowane 2 szt./os.



DrugiPAKIET

aperitif
uroczysty obiad

napoje

I kolacja (pełna)

II kolacja (jednogarnkowa)

zimna płyta
sałatki

bufet słodki

zupa | danie główne | deser

 265 złotych za osobę

kawa | herbata | soki owocowe 0,5l/os. | woda mineralna | napoje gazowane 2 szt./os.



TrzeciPAKIET

aperitif
uroczysty obiad

napoje bez limitu

I kolacja (pełna)

II kolacja (jednogarnkowa)

III kolacja (zupa)

zimna płyta
sałatki

bufet słodki

tort weselny
owoce filetowane

stół wiejski

zupa | danie główne | deser

kawa | herbata | soki owocowe | woda mineralna | napoje gazowane 

 350 złotych za osobę



RzeszowskiPAKIET

aperitif
uroczysty obiad

napoje bez limitu

I kolacja (pełna)

II kolacja (jednogarnkowa)

III kolacja (zupa)

zimna płyta
sałatki

bufet słodki
owoce filetowane

zupa | danie główne | deser

kawa | herbata | soki owocowe | woda mineralna | napoje gazowane 

 320 złotych za osobę



prosimy o wybór jednej pozycji

prosimy o wybór jednej pozycji

prosimy o wybór po jednej z pozycji

poniższe menu obowiązuje 
dla wszystkich pakietów weselnych

Przystawka

zupa

danie główne
i pełne kolacje

•  Płatki kurczaka marynowanego  
w occie balsamicznym na bukiecie 
sałat z sosem jogurtowym

•  Płatki z kaczki wędzonej z musztardą  
malinową, pszenną pidą, mieszanymi  
sałatami i nori marchewkowym

•  Rostbef wołowy z foccacią ziołową,  
serkiem śmietankowym, tapenadą  
z oliwek i pomidorów suszonych  
z emulsją musztardową

•  Crostini z szynką parmeńską, tapenadą  
z oliwek i pieczonej papryki, oliwa  
pietruszkowa

•  Gravlax z łososia na pumperniklu 
z cytrusowym serkiem śmietankowym

•  Uramaki z wodorostami nori, paluszkami 
krabowymi, ogórkiem i awokado

•  Tradycyjny rosół z makaronem  
i warzywami

•  Krem z palonych warzyw z grzankami 
ziołowymi, chrust z salami i oliwą  
szczypiorkową

•  Klasyczny krem pomidorowy z serekiem 
bazyliowy i grzankami czosnkowymi

•  Roladka drobiowa z suszonymi pomidorami i 
szpinakiem / puree bazyliowe / sos z białego 
wina / mus z marchewki / kalafior

•  Tourdnedos z siekanego drobiu faszerowane 
porem i orzechami / zapiekanka gratin / sos  
z sera pleśniowego / mieszane sałaty  
z winegretem i prażonymi pestkami dyni

•  Filet drobiowy faszerowany szpinakiem,  
boczkiem i serem gorgonzola / aranchini  
z dipem jogurtowo ziołowym

•  Filet drobiowy faszerowany pomidorami, 
zapieczony z serem mozzarella fior di latte / 
ziemniaki pieczone w ziołach / sos winno  
ziołowy / surówka z marchewki

•  Eskalopki drobiowe w panierce parmezanowo 
- orzechowej / puree ziemniaczane  
z groszkiem / dip ziołowy / biała kapusta  
słodko - ostra

•  Zupa kurkowa z warzywami świeżym 
tymiankiem i słodką śmietanką

•  Kwasówka podkarpacka z kiełbasą  
jałowcową, ziemniakami i jajkiem

•  Krem z leśnych grzybów z groszkiem  
ptysiowy z prażonym jarmużem  
i słonecznikiem

•  Zupa cebulowa z białym winem  
z pikantnym salami, pomidorami oraz 
grzanką serową



•  Filet drobiowy z kostką w glazurze miodowo-
-mirabelkowej / puree ziemniaczane z zielonym 
groszkiem / marchew z palonym masłem / sos  
z palonej cebuli

•  Pieczeń z indyka / puree ziemniaczano selerowe 
/ grillowane warzywa / mus z pieczonego jabłka

•  Schab sous vide/ puree ziemniaczano-selerowe/ 
mus z pieczonego buraka / sos pieczeniowy / 
brukselka

•  Eskalopki wieprzowe / puree ziemniaczano-tru-
flowe / sos ciemny / buraki duszone ze śmietaną

•  Polędwiczka wieprzowa faszerowana kurkami / 
gnocchi / sos grzybowy / tagliatelle z duszonej 
marchewki

•  Rozetka z polędwiczki wieprzowej / sos borowi-
kowy / gratin ziemniaczany / fasolka szparagowa

•  Polędwiczka wieprzowa w kruszonce ziołowej / 
kluska śląska / sos grzybowy

•  Schab z kością soute / sos tymiankowy /  
ziemniaki hasselback / kapusta zasmażana 

•  Policzki wieprzowe w panko / puree ziemniacza-
no - selerowe / marchewka duszona z groszkiem 
/ sos tymiankowo ziołowy 

•  Podkarpacka wołowina duszona w czerwonym 
winie / sos rozmarynowy / kopytka / pieczona 
marchewka

•  Policzki wołowe / sos pieczeniowy / puree  
ziemniaczano-chrzanowe / buraczki zasmażane 

•  Bitki wołowe / zapiekanka z kaszy gryczanej / 
sos pieczeniowy z śliwką / sałatka szwedzka

•  Zrazy z siekanego mięsa wołowego z bekonem, 
ogórkiem, i cebulą / kluski śląskie/ sos  
pieczeniowy / duszona czerwona kapusta

•  Konfitowene udo kacze / glazura brzoskwi-
niowa / duszona czerwona kapusta / gnocchi 
buraczane z mascarpone / sos rodzynkowy

•  Konfitowane udo kacze / glazura śliwkowa / 
bigos / knedle z czerwoną kapustą / sos gravy

•  Filet z łososia / risotto cytrynowe z groszkiem / 
sałatka z kopru włoskiego i cytrusów

•  Polędwica z dorsza ze szpinakiem i migdałami / 
aranchini bazyliowe / marchewka z groszkiem  
i masłem palonym / sos winno maślany

•  Stew z kurczaka z grzybami, kaparami w sosie 
winno-śmietanowym i grzanką  czosnkową 

•  Bogracz wieprzowo-wołowy z grzybami  
leśnymi, warzywami oraz lanymi kluskami

•  Strogonow wołowy z ogórkiem  kwaszonym  
i grzanką

•  Meksykański Tygielek z czerwoną fasolą,  
kukurydzą i papryką

•  Bigos myśliwski z dziczyzną

•  Zupa azjatycka na mleku kokosowym  
z kurczakiem, warzywami i grzybami

•  Wegański barszczyk z  kapuśniaczkiem 

•  Żurek z białą kiełbasą

•  Kwasówka podkarpacka z grzybami,  
ziemniakami i jajkiem siekanym 

•  Zupa kurkowa z  warzywami świeżym  
tymiankiem i słodką śmietanką

Kolacje jednogarnkowe

Zupa na Kolacje



prosimy o wybór 8 pozycji

Torcik Szwarcwaldzki
Torcik Trzy Czekolady
Torcik Kinder Bueno
Torcik czarna porzeczka
Torcik owocowo - jogurtowy

Torcik czekoladowo - bananowy
Szarlotka na ciepło z lodami
Raffaello
Tiramisu

Płatki pieczonego fileta drobiowego  w sosie tuńczy-
kowym ala Vitello tonnato

Szynka dojrzewająca z rukolą i serkiem twarożkowym

Półgęsek z korniszonem i marynowanym grzybkiem

Paleta soczystych wędlin i mięs polskich i regional-
nych z podkarpacia

Pieczona polędwiczka wieprzowa z musem 
chrzanowym

Śliwka wędzona owinięta chrupiącym boczkiem

Roladka pieczonego schabu na puszystym musie 
ze słodko – kwaśną śliwką

Parfait z drobiowej wątróbki na trójkącie z chrupkiego 
pieczywa z chutney gruszkowym

Staropolski pasztet w cieście francuskim z żurawino-
wym cumberlandem

Marynowany kurczak w sposób indyjski z sezamem 
z grillowanym ananasem i pomidorem koktajlowym

Muffiiny z kurczaka i warzyw z pikantnym sosem

Galaretka drobiowa z warzywami

Plastry różowego rostbefu marynowanego 
w młotkowanym pieprzu polnych ziołach na sałatce 
z pieczonych warzyw

Szynka parmeńska z rucolą i serkiem śmietankowym

(jeżynowy, malinowy, pomarańczowy, mandarynkowy, 
cytrynowy, bananowy)

Deser serwowany

zimna płyta

Klasyczne mini burgery

Quesadilla z chilli con carne i salą mexicana i sosem 
blue cheese

Croissant z grillowanym bakłażanem i hummusem 
z oliwkami

Croissant z szarpaną wieprzowiną w sosie BBQ

Proziaki z pastami twarogowymi

Kruche mini babeczki z hummusem i świeżymi 
warzywami

Selekcja tartinek z pastami i dodatkami

Deska serów i voul la vent serowych

Ferrero z serka twarogowego z żurawiną, orzechami 
i natką pietruszki

Mix jajek faszerowanych pastami smakowymi

Roladki szpinakowe z wędzonym łososiem, 
cytrynowym mascarpone

Tortilla z serem feta i łososiem i oliwkami

Tortilla z kurczakiem, warzywami 
i sosem koktajlowym

Mini caprese z bazyliowym pesto

Tatar śledziowy z kaparami, cebulką szalotką 
i ogórkiem kwaszonym

Śledź w 3 odsłonach: kaszubski, meksykański 
i po staropolsku

Krewetki w spirali ziemniaczanej z guacamole

Wegetariańskie mini burgery z kęskiem warzywnym 
marynowanym w sosie sojowym



prosimy o wybór 3  pozycji
Sałatka coob z awokado, kurczakiem, grzankami 
i sosem winegret

Sałatka nicejska z tuńczykiem, jajkiem, pomidorami, 
ziemniakami, fasolką  szparagową i winegretem 
cytrynowym

Mix chrupiących sałat z podkarpacką wołowiną 
marynowaną w sosie teriaky z kaparami, czerwoną 
cebulką i pomidorkami koktajlowymi, rzodkiewką 
w sosie winegret

Sałatka z wędzonego kurczaka z ananasem, papryką, 
kukurydzą z sosem jogurtowo - majonezowym

Sałatka bawarska z paskami wieprzowiny, korniszo-
nem, cebulą czerwoną, pomidorem i dressingiem 
musztardowym

Sałatka z kaszą pęczak i burakami, kukurydzą, 
jabłkiem, cebulą dymką, dressingiem
cytrynowo - miodowym

Sałatka z owczym serem, batatami, marynowaną 
gruszką, żurawiną, szpinakiem i rukolą dressingiem 
z grenadiny

Tradycyjna sałatka jarzynowa

Galaretka drobiowa z warzywami
Galaretka wieprzowa
Staropolski pasztet z żurawinowym cumberlandem
Pierogi ruskie lub pierogi z kapustą i grzybami
Smalec z ogórkiem kiszonym
Pajdy chleba wiejskiego
Ryba wędzona
Swojskie wędliny
Kabanosy i kiełbasy
Żurek z jajkiem i kiełbasą
Świeże warzywa, pikle i sosy

Sałatki

Stół wiejski

Sałatka z brokułami, szynką, serem i sosem 
czosnkowym

Sałatka grecka z serem typu feta, warzywami 
i winegretem

Sałatka z tortellini, oliwkami, pikantnym salami, 
marynowaną papryką, selerem naciowym, 
dressingiem z oliwy z suszonych pomidorów



w standardzie dla bufetów w standardzie dla bufetów

Kompozycję smaku, kształtu i dekoracji tortu weselnego ustalamy indywidualnie

Duży wybór świeżo wypiekanego pieczywa

Aromatyczny smalczyk z jabłkiem 
i tymiankiem

Masło w trzech smakach

Zestaw sosów do ryb i mięs, 
pikle i świeże warzywa

Sernik
Ciasto raffaello
Delicja z owocami i galaretką
Brownie czekoladowe
Mini tartaletki
Pychotka
Sezonowe ciasto z owocami i kruszonką

Ciasteczka: babeczki, trufle, kruche ciasteczka,
rurki z kremem, muffinki, makaroniki o wielu 
smakach, cakepopsy, mini tartaletki

Pieczywo i dodatki Bufet słodki

Tort weselny



jogurtowo truskawkowy  
biszkopt waniliowy, konfitura truskawkowa, mus jogurtowy

* Gramatura tortu ok.100g na 1 osobę
* Rodzaj ciast i ciasteczek według Państwa wyboru spośród asortymentu słodkiego bufetu
* Tort w postaci monoporcji w cenie od 15 do 21 zł/ szt.

Szwarcwald  
mus z białej czekolady, wiśnie w żelu, 
biszkopt czekoladowy

limonka marakuja   
biszkopt waniliowy, krem z marakui, mus z limonki 
i białej czekolady

Kinder bueno     
biszkopt czekoladowy, chrupka z prażynek, 
mus czekoladowy, mus orzechowy

• Pudełeczko makaroników  (zawiera 3 sztuki)       18 zł

• Cake pops  (ozdobnie zapakowany)       10 zł

• Pudełeczka słodkości* :

 ŚREDNIA PACZKA (4 szt. ciasta i 3 ciasteczka)   30 zł    

DUŻA PACZKA (5 szt. ciasta i 5 ciasteczek)   42 zł

Red cake      
mokry biszkopt w kolorze czerwonym, 
krem z mascarpone i śmietaną

Czekoladowo malinowy       
biszkopt czekoladowy, mus z białej czekolady 
przełożony wkładką malinową

Bananowo czekoladowy         
biszkopt czekoladowy, kruchy spód z prażynek 
i czekolady mlecznej, mus bananowy na mokrej bezie, 
mus czekoladowy

Karmelowo orzechowy       
mięciutkie blaty orzechowe, krem karmelowy

trzy czekolady   
mus z białej, mlecznej i gorzkiej czekolady 
na czekoladowym biszkopcie

Raffaello   
biszkopt waniliowy przełożony kremem kokosowym 
i polany czekoladą

Tiramisu
biszkopt waniliowy nasączony kawą, mus na bazie 
mascarpone

Ferrero Roche   
czekoladowy biszkopt, puszysty krem 
czekoladowo - orzechowy 

Biała czekolada z porzeczką   
biszkopt czekoladowy, mus z białej czekolady, przełożony 
wkładką z czarnej porzeczki

Jogurtowy z granatem i porzeczką    
czekoladowe biszkopty przełożone musem 
z gorzkiej czekolady i frużeliną granat z porzeczką

Pistacjowy 
jasny biszkopt, przełożony musem pistacjowym 
z żelką malinową

w naszej ofercie proponujemy:

Smak jak i kształt tortu*
zależy od państwa upodobania

Podziękowania dla Gości



Dodatkowe informacje

Pokój dla Pary młodej w cenie

Rabat 10% na przyszłe przyjęcia rodzinne

Voucher na kolację rocznicową

Dzieci do 4 roku życia bezpłatnie

Możliwość bezpłatnego wniesienia
własnego alkoholu

Dostępne specjalne diety, menu
wegetariańskie i inne

Dekoracje i kompozycje kwiatowe
oraz ich budżet ustalane według
indywidualnych preferencji naszych
Gości wraz z obsługą profesjonalnego
dekoratora

Promocyjne ceny noclegów dla Gości
weselnych

Atrakcyjna oferta na organizację poprawin

Rezerwacja terminu po opłacie zaliczki
w kwocie 3 000 zł i podpisaniu umowy

Napoje nielimitowane 15 zł/ os.

Owoce filetowane i musy owocowe 
od 16 zł/os.

Fontanna czekoladowa 800 zł

Drink bar od 1 000 zł

Upominek dla gości od 10 zł/ os.

Udostępnienie i aranżacja tarasu
widokowego wraz z ochroną 800zł
* taras dostępny maksymalnie do północy

Mini przekąski finger food w stołach
od 8 zł/ szt.

Live cooking od 40 zł/ os.

Stoły tematyczne: od 45 zł/ os.
(stół staropolski/stół sushi/ stół śródziemnomorski/ 
stół hiszpański)

Specjalna oferta na papeterię ślubną
wraz z wydrukiem

Dzieci do 10 roku życia rabat - 50%



W celu uzyskania 
dodatkowych informacji 

lub rezerwacji sali weselnej 
zapraszamy do kontaktu:

HOTEL RZESZÓW, AL. PIŁSUDSKIEGO 44, 
35-001 RZESZÓW

Począwszy od kwiatowych aranżacji 
i wystroju sali, a skończywszy na

zakwaterowaniu dla Gości weselnych, 
zadbamy o to, by każda Wasza potrzeba

została spełniona. 

Do dyspozycji posiadamy cztery sale weselne 
na II, IV oraz X piętrze Hotelu Rzeszów, w których 

możemy przyjąć od 20 do nawet 500 gości!

Kamil Ziobro

www.weselenapoziomie.pl

weselenapoziomie             weselenapoziomie

Manager ds. Gastronomii
+48 601 367 360

restauracja@hotelrzeszow.com.pl


