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Amuse - Bouche " + ;| & b
Gravlax / twarozek/ burak/ tarte zéttko ) ; é-' »
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Carpaccio z jelenia/ ser koryciriski/ zel jezynowy/ marynowane grzyby/ piklowa‘na cebulka & »
LUB : |
“”Carpaccno z o$miornicy/ oliwa limonkowa/ granat/ ogdrek/ parmizan O

Danie Qowne -

Piers z kaczki confit/ zel buraczkowo- wisniowy/ sos demi glace z nalewka pigwowa/ zapiekanka
gratin/ pieczony jarmuz/ mus dyniowo- marchewkowy
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Tiramisu pistacjowe/ malina#h
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Poledwiczka wieprzowaéboczek/ sliwka wedzona/ wino porto/ pomidory/ pieczarka/ proziak .
Makaron tortellacci szpinakowe/ sos winny ' ~
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Ptatki rostbefu na proziaku z konfitura cebulowa -
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Mini tarta biata czekolada z borowka R ‘,; g Q. )
Brownie czekoladowe z musem Matcha, zelka gruszkowa i sosem malmowym
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