
Für den kleinen Hunger 
 Karte 04.18             Euro 

 Salatteller der Saison A+C+F+G+I+J+M 4,90 
 

 Große Salatplatte (I)  
 mit Schinken- und Käsestreifen 1+2+3+4+5   A+C+F+G+I+J+M 8,90 
 

 Große Salatplatte (II) mit Thunfisch   A+C+D+F+G+I+J+M 8,90 
 

 Geräuchertes Ahrtaler Forellenfilet, mit Eierecken garniert  
   Sahne-Meerrettich, Toast und Butter 2+3+7+8   A+C+D+F+G+I+J+M 8,90 
 

 "Hawaii-Toast", gekochter Schinken mit Ananas und Käse 
  überbacken, an kleinem Salatbouquet 1+2+3+4+5+8     A+C+F+G+J+M 9,30 
 

 Gebackener Camembert, gebackener Petersilie, 
   Preiselbeersahne, Toast und Butter 1+2+5+8    A+C+E+F+G+M 9,30 
 

 Hausmacher Sülze, mit Bratkartoffeln,  
     Remouladensauce, leckere kleine Salatgarnitur   C+F+I+J+M 9,80 
 

 „Strammer Max“ mit gekochtem Schinken, 
    2 Spiegeleiern und Kartoffelsalat 1+2+3+4+5+8   A+C+J+M 9,90 
 

Aus unserem Suppentopf 
 

 Unsere leckere Tagessuppe A+C+G+H+I+J+M      4,50 
 Rinder-Kraftbrühe mit Einlage A+C+M+I      4,60 
 Tomatensuppe mit Sahnehaube A+G+M      4,90 
 Goulaschsuppe "Ungarischer Art" A+J+M 4,90 
 

Aus Wald und Feld 
 Herzhaftes Wildragout „Hubertus“, in Rotweinsauce,  
  gefüllte Birne, Butter-Spätzle und   
  ein Apfel-Kompott mit Preiselbeeren  C+F+G+I+J+L+M   15,40 

 

 knusprig gebackene Hähnchenbrust in Cognac-Rahmsauce, 15,90  
  bunte Nudeln und einen leckeren Salatteller der Saison A+C+F+G+I+J+L+M 

 

Vegetarisches 
 

  Kartoffel-Gemüserösti,  
     an kleinem Salabouquet A+C+E+F+G+H+I+J+K+L+M      10,40 

 

 Bunte Bandnudeln  
     in Kräuterpesto und Ziegenfrischkäse  A+C+E+G+H+J+L+M    11,40 

 

  Vegetarische Verführung: hausmacher Ravioli  
     mit Rucola-Käsefüllung in Kräutersauce A+C+G+J+M        11,40 



Feines von Schwein 
  Karte 04.18              Euro 

 Schweineschnitzel "Wiener Art" panierte Schweinerückensteaks, 
    Pommes frites und einen gemischten Salat A+C+F+G+I+J+L+M  11,90 

 

 „Seniorenteller“: 2 Schweinefiletmedaillons in Champignonrahmsauce 
    Kartoffel-Kroketten und eine Salatgarnitur C+F+G+I+J+L+M  13,40 

 

 „Jägerschnitzel“: panierte Steaks vom Schweinerücken, A+C+F+G+I+J+L+M 
     Jägersauce, Kartoffelkroketten und ein bunter Salatteller  13,90 

 

 „Kutscherteller“, Schweinerückensteak mit Röstzwiebeln C+F+G+I+J 

               und Kräuterbutter, Bratkartoffeln und leckerer Salatecke  15,90 
 

 „Eifler Grillteller“: Schweinefiletmedaillon, Schweinesteak  
    und ein kleines Rumpsteak, Grillwurst, Grilltomate,  C+F+G+M 
  Buttergemüse, Pommes frites, Sauce Hollandaise 1+2   16,90 

 

 „Schwäbischer Schlemmertopf“: 3 Schweinefiletmedaillons  
    in Cognac-Rahmsauce, mit frischen Champignons  C+F+G+I+J+L+M 
  an Butter-Spätzle und einen gemischten Salatteller 1+2  17,40 

 

Feines von Rind  
 Rheinischer Sauerbraten in Rosinensauce, mit geschmelzten 

Kartoffelklößen und dazu ein Apfelmus   F+G+H+I+J+L+M  15,60 
   

   Rumpsteak "Hofmeister" - vom Argentinischen Weide-Rind -    
            mit frischen Champignons, hausgemachter Kräuterbutter,   
            Sauce Hollandaise, Pommes frites, gemischter Salat 

C+F+G+I+J+L+M
 20,40 

 

 Rumpsteak mit Rotwein - Zwiebelsauce,  
       an Broccoliblüten und Bratkartoffeln   F+G+I+J+L+M   20,40 

 

Aus Neptun´s Reich 
 Eifler Forelle „Müllerin Art“, Mandelbutter, Dampfkartoffeln,  
  leckere Salate der Saison  C+D+F+G+I+J+M 
  Unser Service: gerne filetieren wir für Sie am Tisch   15,90 

 

 Eifler Forelle blau, zerlassene Butter, Dampfkartoffeln,  
    leckere Salate der Saison  C+D+F+G+I+J+M 
  Unser Service: gerne filetieren wir für Sie am Tisch   15,90 

 

 Zanderfilet auf der Haut gebraten an Kräutersauce 
      buntes Karottengemüse, Nuß-Kartoffeln  C+D+F+G+I+J+M   16,90 

 

Gegen einen Aufpreis von 7,60 Euro erhalten Sie zu allen warmen Hauptgängen 
unsere Tagessuppe und ein leckeres Tagesdessert. 

 

Alle Preise sind inklusive Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer. 
Für die Bezeichnungen der Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie unsere Service-Mitarbeiter. 


