
 

 

KAZIMIR NEW YEAR'S 
CHILDREN'S MENU 

 

Welcome Drink  
Sylwestrowy drink bezalkoholowy  
New Year’s soft drink 

 
 

Przystawka/ Starter  
Tosty z szynką, serem i pomidorami  
Toasts with ham, cheese and tomatoes 

 
 Mini sałatka z pomarańczą i grzankami  
 Mini salad with orange and croutons 
 
Zupa / Soup  
Krem pomidorowy z ryżem  
Tomato cream soup with rice 

 

Danie Główne/ Main Course  
Panierowany kotlecik z kurczaka 
z frytkami i sałatką 
Chicken strips with chips and salad 

 
Makaron penne z sosem pomidorowym  
Penne with tomato sauce 

 
Naleśniki z dżemem lub czekoladą  
Pancakes with jam or chocolate 

 

Deser/Dessert 
 
Fondant czekoladowy z sosem 
truskawkowym 
Chcolate fondant with strawberry sauce 

 
Domowa szarlotka na gorąco z lodami  
Homemade hot apple pie with ice cream 

 
 
Cena / Price 199 PLN 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Napoje / Drinks 
 
Smoothie bananowo-czekoladowe  
Banana and chocolate smoothie 
 
Świeżo wyciskany sok z pomarańczy  
Freshly squeezed orange juic 
 

Noworoczny bufet bez limitu 
New Year's bufet no limit 
 
Smażone pierogi  
Fried homemade dumplings 
 
Sylwestrowe przekąski  
New Year’s tapas, snacks 
 
Tradycyjne ciasta i desery  
Traditional cakes and desserts 



 

 

KAZIMIR 
 

NEW YEAR'S 
 

SET MENU 
 
 
 
 

Welcome Drink 
 
Wino musujące 150 ml  
Sparkling wine 150ml 
 
 
 
 

Przystawka/ Starter 
 
Wędzony pstrąg na pieczonym buraku z 
majonezem koperkowym 
Smoked trout with baked beetroot and dill  
mayonnaise 
 
Krewetki smażone z sosem aioli  
Fried shrimps with aioli sauce  
 
 

Zupa / Soup 
 
Bulion z wędzonego węgorza z plastycznym  
żółtkiem 
Smoked eel broth with yolk  
 
Krem z białych szparagów 
White asparagus cream soup  
 
 
 

Danie Główne/ Main Course 
 
Filet z kaczki na gratinie ziemniaczanym,  
karmelizowane jabłka i konfitura  
żurawinowa 
Duck fillet with patato gratin, carmelized apple  
and cranberry jam 
  
  



 

 

Danie Główne/ Main Course 
 
Sandacz z puree brokułowym,  
sosem rakowym i mini cukinią 
Zander with broccoli puree, crayfish 
sauce and mini zucchini 
  
 
Stek wołowy z rostbefu, marynowany 
rozmarynem z grillowanymi warzywami 
i pieczonym ziemniakiem  
Beef steak marinated with rosemary, 
grilled vegetables and baked potato 
 
 

Deser/Dessert 
 
Fondant czekoladowy z musem 
truskawkowym 
Chocolate fondant with strawberry 
mousse 
 
Deser bezowo-lodowy z malinami 
i korzenną kruszonką  
Meringue-ice dessert with raspberry 
and spicy crumble 
 
 
 
 

Napoje / Drinks 
 
Grzane wino  
Mulled wine 
 
 
Kieliszek wina białego, 
czerwonego lub prosecco, 
Glass of wine (red or white) or prosecco 
 
 
Świąteczna lemoniada  
Christmas lemonade 
 
 

Cena / Price 
 

349 PLN 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Noworoczny bufet bez limitu 
New Year's bufet no limit 
 
Smażone pierogi  
Fried homemade dumplings 
 
Sylwestrowe przekąski  
New Year’s tapas, snacks 
 
Tradycyjne ciasta i desery  
Traditional cakes and desserts 
 
 
KAZIMIR Restaurant & Bar 
Rezerwacje / Reservations 
 
mail: info@kazimirrestaurant.pl 
kom. +48 510 802 268 


