——eell) ©

Restauracja "Orzech i Miod"

LASKOWO

HOTEL
RESTAURAC]A

ord

Godziny otwarcia
oniedziatek - pigtek 13:00 - 22:00

sobota: 13:00-22:00
niedziela: 12:00-20:00

Opening hours

Monday - Friday: 1pm - 10pm
Saturday: 1pm-10pm
Sunday: 12 pm - 8pm

&ul

"Mozna nie jes¢ w ogole, ale nie mozna jesc zle."

(Salvader Dl
Poleca s éeg kuchni:
OScebastian  FHumsti
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Restauracja "Orzech i Miod"

PRZYSTAWKI / STARTERS

Carpaccio z jelenia/ Deer carpatio

mus truflowy/ marynowane kurki/ ser bursztyn/ orzeszki pini/ rukola/ sos limonkowy / grzanka maslano -

piperzowa
truffel muse/ marinate mushroon/ cheese/ pini nuts/ rukola/ lime sauce/ buty pepper toast

Podwedzany tatar z poledwicy wotowej/
Smoked beef sirloin tartare

smazone zottko/ borowik/ szczypiorek/ maga z czarnego czosnku/ chips z pietruszki/ grzanka maslano -
pieprzowa
fried yolk/ boletus / chive/ black garlic maga/ persley chips/ buty pepper toast

Tatar z pieczonych warzyw/

Baked vegetables tartare (weganski/ vegan)
mus z ciecierzycy/ ser prosociano/ weganski majonez/ chips z jarmuzu/ grzanka maslano - pieprzowa

chickpea muse/ vegan cheese/ vegan mayonnaise/ kale chips/buty pepper toast

SledZ/Herring

creme fresch/ musztarda francuska/ piklowana cukinia/ seler/ gruszka/ marynowane rydze/

grzanka maslano - piperzowa

creme fresh/ french mustard/pikels zucchini/ celery/ pear/ marinate mushroom/buty pepper toast

ZUPY / SOUPS

Ros6t / Broth

makaron/ warzywa julienne

pasta/ julienne vegetables

Zurek na wlasnym zakwasie/ Sour soup

biala kietbasa/ ziemniaki/ maslanka

white sousage/ potatoes/ buttermilk

Krem z dyni / Pumpkin cream soup (wegetarianskie/ vegetarian)
pierozki z gruszkg i serem/ piklowana dynia/ oliwa z pietruszki

dumplings with pear and cheese/ pikel pumpkin/ persley olive
Krem grzybowy/ Mashroom cream soup (weganski/ vegan)

smazone boczniaki/ natka pietruszki

ried mushroom/ persley

85,00 zt

59,00 zt

29,00 7zt

29,00zt

23.00 7zt

26,00 71

26,00 71

29,00 7zt
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DANIA GEOWNE / MAIN COURSES

Schab z koS$cia smazony na smalcu/ Pork chop 52,00 zt

ziemniaczane puree/ kapusta zasmazana
potato puree/ fried cabbage

Rolada Slaska/ Roulade 63,00 z}

kluski $laskie/ modra kapusta
silesian noodles/ red cabbage

Sezonowany stek T Bone/ T Bone steak 145,00zt

stekowe frytki/ satata mastowa/ piklowany ogérek/ sos demi glace

chips/ lettuce/ pikel cucumber/demi glace sauce

Policzki z dzika duszone w czerwonym winie z wloszczyzna/ 89,00 zi

Wild boar cheeks in red wine with wegetables
zapiekanka warzywna,/ brokut gatgzkowy/ puree z batata/ buchty/ sos wiasny

vegetable casserole/ brocoli/ sweet potato puree/ sauce

Pier$ z kurczaka kukurydzianego z musem z jarmuzu/ 59.00 7}
Corn chicken breast with kale muse

puree z dyni/ jarmuz/ pieczarka brunatna/ smazona cykoria z miodem lipowym/ mini marchew/
sos demi glace

pumpkin puree/ kale/ mushroom/ fried chicory in lime honey/ mini carrot/ demi glace sauce

Pierogdi z szarpanym zeberkiem wieprzowym/ 45,00 zt
Dumplings with cut porkrib

czerwona piklowana cebula/ warzywne chipsy/ mus z pieczonego buraka/ sos demi glace
red onion pikel/ vegetables chips/ baked turnip muse/ demi glace sauce

Halibut/ Halibut (wegetarianskie/ vegetarian) 69,0021

puree z batata/ fasola edamame/pieczony burak/ sos z sataty mastowej
sweet potato puree/ edamame bean/ baked turnip/ lettuce sauce

Tagiatelle z grzybami/ Tagiatelle with mushroom 47.00 7k
(wegetarianskie/ vegetarian)

borowik/ boczniak/ czosnek/ biate wino/ natka pietruszki

mushroom/ garlic/white wine/ persley

Golabek z kapusty wloskiej z miesem sojowym/ 29.00 7k
Cabbage rolls with soya meat (weganskie/ vegan)

sos grzybowy / mushroom sauce
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SALATY/ SALADS

Selekcja satat z fososiem/ Salad selection with salmon
plastry wedzonego tososia/ pieczony burak/ dynia/ pomidor koktajlowy/piklowana

rzodkiewka/ sos vinegret

smoked salmon/ baked turnip/ pumpkin/ cherry tomato/ vinegret souse

Selekcja salat z potgeskiem / Salad selection with goose meat

potgesek/ser bursztyn/ pomidor koktailowy/ prazone pestki dyni/ ogorek zielony/
natka pietruszki/ sos jogurtowo - ziolowy

goose meat/cheese/ cherry tomato/baked pumpkin seeds/cucumber/green persley/yoghurt sauce

DESERY / DESSERTS

Sernik dyniowy/Cheesecake with pumpkin

kruszonka piernikowa/ sezonowe owoce

Gingerbread crumble/ sezonal fruits

Weganski mus czekoladowy/ Chocolate muse (vegan)

sezonowe owoce/ mieta

fruits/mint

Selekcja lodéw/Ice cream

krem mascarpone/sos malinowy/sezonowe owoce/mieta

mascarpone cream/raspberry sauce/seasonal fruits/mint

Tarta ze Sliwkami/ Tart cake with plums

sliwki

plums

59,00 zt

59,00 zt

25,00 7zt

18,00 zi

33,0071

22.00z1



