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CATERING Z RESTAURAC(C]I

Pélmisek ryby w galarecie

Faszerowany sandacz w cytrynowym auszpiku, udekorowana rakami polskimi, domowymi marynatami,
Swiezymi cytrusami podany z sosami: tatarski, koktajlowy, musztardowo-miodowy
250,00 z1, 1500g, 8-12 osbb

Polmisek Sledzika

Tuszki §ledziowe marynowane w plastrach cebuli podane z wedzong §liwka, piklowang dynig
oraz $wiezo siekanym koprem
90,00 z1, 600g, 6-8 0oséb

Polmisek z krewetkami

Krewetki tygrysie smazone z mojo rojo podane z dojrzatym mango, czerwona cebulg na lisciach mtode;j
sataty rzymskiej skropionej dresingiem z orzechéw nerkowca, chili i limonki
140,00z, 1000g, 6-8 oséb

Pélmisek roladki nalesnikowej z wedzonym tososiem

Roladki z ziotowego nalesnika wypetnione aromatycznym farszem z wedzonego tososie
oraz kremowego twarozku dodatkiem $wiezych zi6t ogrodowych, podane na lisciach satat sezonowych,
sos miodowo musztardowy
120,00 z1, 1000g, 8-10 os6b

Potmisek weganski

. Praliny z pieczonego batata w prazonych migdatach podane na chili con verdudas,
marynowanymi papryczkami jalapenos plus swieza kolendra i vege wedzony Majo
. Pomidorki nadziewane salsg bazylikowa pomidorowa z chrupigcg panierka z pestek stonecznika,
dyni i sezamu podane z szarpana mozzarellg oraz ekologiczna satatg rukola
. Roladki z baktazana z domowym humusem posypane owocem granatu, utozone na satatce z
grillowanych warzyw aromatyzowanej $wiezymi ziotami
150,00 zt, 1200g, 6-8 0s6b
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Pélmisek kaczki w galarecie

Galantyna z kaczki pekin (1500g) faszerowana marynowanymi w winie Porto daktylami, pokryta
delikatnie wytrawng galaretka, podana z marynowang dynig oraz domowym sosem Cumberland
140,00 z1, 1500g, 8-12 os6b

Pélmisek Antipasti
. Wybdr wedlin gatunkowych: szynka Seranno, szynka Prosiutto, salami Toscana, Bresaola, wioska
mortadela, kietbasa Chorizo
o Wyboér Francuskich i Wioskich seréw gatunkowych: Brie, Roquefort, Chevre, Comte, Pecorino,
Parmigiano Reggiano, Provolone
. Marynowane warzywa: oliwki, kapary, suszone pomidory , papryczki
. Wybér domowych dipéw: konfitura z czerwonej cebuli, musztarda figowa, smazona brusznica
o Swiezo pieczona focaccia, paluszki grisini, §wieze winogrono

180,00 z1, 800g, 6-8 0s6b

Pélmisek tatara wotowego

Befsztyk tatarski z podany z wiejskim zo6ttkiem, piklowanymi warzywami, marynowanym borowikiem,
mastem garwolinskim oraz selekcja satat sezonowych
150,00 z1, 800g, 6-8 0s6b

Poétmisek n6zek w galarecie

Dtugo gotowana golonka wieprzowa, zatopiona w aromatycznym auszpiku z dodatkiem marchwi,
zielonego groszku oraz wiejskiego jajka podana w domowymi marynatami, chrzanowg Smietang
oraz octem jabtkowym BIO
120,00 z1, 1000g, 8-10 os6b

Pélmisek schabu po warszawsku

Aromatyczne kieszonki z pieczonego schabu nadziewane pastg jajeczno-chrzanowa aromatyzowang
natka pietruszki w delikatnej galarecie
100,00 z1, 1000g, 8-10 os6b




