JADLOSPIS SYLWESTROWY

Dania ciepte

* Tradycyjny zur na wedzonce i prawdziwkach, doprawiony tartym chrzanem i majerankiem podany
z wiejskim jajkiem i biatg kietbasg

¢ Aksamitny krem z grzybéw le$nych aromatyzowany pieczonym czosnkiem i Swiezym tymiankiem podany z
chrupigcymi grzankami i gestg Smietang

* Kaczka po polsku marynowana w majeranku pieczona z duzg iloscig jabtek podana w sosie zurawinowym

* Golonka wieprzowa bejcowana w miodzie i piwie duszona w sosie pieczeniowym aromatyzowanym chrzanem,
musztardg oraz pieczong cebulg

* Rumsztyk wotowy doprawiony grubo mielonym pieprzem podany z karmelizowana cebulka i pieczarkami

* Dorsz battycki w smietanie z ogérkiem kiszonym z Chrasznicy, musztardg stotowa oraz siekany koper

* Bigos mysliwski z dziczyzny z grzybami lesnymi i wedzona sliwka duszony z czerwonym winem z ziarnami jatowca
* Wybor pierogdéw polskich: z kapustg i grzybami, z twarogiem biatym i ziemniakami, z kaszg gryczang i oscypkiem
* Bukiet warzyw na parze otulone mastem i butka tarta: kalafior, brokut, marchew

* Buraczki zasmazane aromatyzowane miodem akacjowym oraz smazong brusznicg

* Pieczone warzywa korzeniowe z dodatkiem czosnku i Swiezych ziot

* Ziemniaki gotowane okraszone mastem i $wiezo siekanym koperkiem

Po poétnocy

* Flaczki po staropolsku gotowane na giczach cielecych z pieczona wioszczyzng serwowane z butkg wroctawskg

* Barszcz na zakwasie z kiszonych burakéw z polskim jabtkiem podany z pasztecikiem



Zakaski zimne

* Tradycyjny tatar wotowy serwowany z wiejskie zéttkiem, kiszonym ogérkiem, cebulka oraz marynowang pieczarka
* Zimne ndzki w galarecie podane z marynowanymi kurkami, podgrzybkami i octem

* Pasztet z dziczyzny doprawiony jatowcem i rozmarynem podany z le$na zurawing

* Deska mies pieczystych serwowana z domowymi sosami i piklowanymi warzywami: boczek, schab, karczek
* Deska swojskich wyrobdw z pobliskiej masarni: szynka, baleron, pasztetowa, wedzona kietbasa

* Krokiety z kaszanki podane na pieczonych jabtkach z marynowana cebulg

¢ Chrupigce frykasy z mortadeli podana z domowymi piklami i sosem musztardowym

* Smalec luksusowy- kietbasa mysliwska, skwarki, jabtko i cebulka serwowany z wiejskim chlebem

* Deska ryb wedzonych z wybrzeza battyckiego: sledz, dorsz, szprotka, makrela

* Wybdr sledzika battyckiego: klasyczny w oleju z cebulky, po japonsku, w Smietanie z jabtkiem

* Jajka faszerowane na trzy sposoby: z ziotami, z pieczarkami, z szynka

* Wybdr domowych kolorowych koreczkdéw z serem, wedling i owocami

* Tradycyjna satatka jarzynowa z groszkiem konserwowym i domowym majonezem

* Krojone pomidory i ogérek okraszany siekana cebulkg czerwong

* Wybor domowych soséw: tatarski, chrzanowy, musztardowy, zurawinowy

* Wybodr piklowanych warzyw

* Wybor lokalnego pieczywa, masto Smietankowe

Bufet stodki

* Patera owocdéw sezonowych w catosci
* Pétmisek owocdw krojonych

* Wybor stodkosci z naszej cukierni:

* Domowe ciasta

* Mini deserki

Napoje

* Waddka

* Wino biate i czerwone

* Piwo

* Napoje gazowane i soki owocowe

e Kawa, herbata

Kontakt:

info@laswoda.pl
Tel. 793 800 061
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