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Oferta Weselna

Zapraszamy do zorganizowania wyjgtkowego przyjecia
weselnego w oryginalnej, malowniczej scenerii
Parku Rekreacyjno - Biznesowego Las Woda.

Lokalizacja na terenie pigknego, sosnowego lasu doda
uroczystosci splendoru, pozwalajgc na petng swobode
w wyborze scenariusza spefniajgcego marzenia nowozencow.

Sceneria malowniczego wiekowego lasu stwarza takze
idealne warunki do zorganizowania romantycznego
$lubu w plenerze.

Panstwa uroczysto$é zyska niezapomniany charakter
i zapewni wspaniate wspomnienia.



CEREMONIA
SLUBNA

WEDDING
CEREMONY

il SLUB W PLENERZE

|

ZAPEWNIAMY:

-~ * Miejsce w plenerze lub we wnetrzach
hotelu w razie niepogody

e Biatg altanke
* Krzesta w pokrowcach
* Stéf prezydialny

e Godfo Panstwowe




ZAPEWNIAMY

e Wykwintne menu weselne: kompozycja dan
serwowanych i menu bufetowego

* Dwie klimatyzowane sale bankietowe z parkietem
® Profesjonalng obstuge kelnerska

* Mozliwo$¢ organizacji ceremonii $lubnej
na romantycznej lesnej polanie

® Tradycyjne powitanie'"‘M’fodej Pary chlebem i solg

* Toast lampka wina musujacego dla gosci
weselnych

* Napoje bezalkoholowe bez organiczen

e Pokoje dla Gosci weselnych w atrakcyjnej cenie

e Dzieci do lat 3 — gratis, od 3 do 10 lat — 50% rabatu



ATRAKCYJNE PREZENTY

* Luksusowy apartament na noc poslubna

* Romantyczna kolacja w pierwszg rocznice slubu
e Karta VIP dla Mfodej Pary, upowazniajaca
do 10% znizki na ustugi Hotelu Las Woda przez

okres jednego roku

Na przyjecia zorganizowane w piqtek
lub niedziele - udzielamy RABATU 10%,
wylgczajqce dni Swiqteczne oraz
»dtugie weekendy”.




MENU WESELNE 1 :

2152 BRUTTO ZA OSOBE

DANIA GEOWNE SERWOWANE

e Tradycyjny rosét z wiejskiej kury podany
z domowym makaronem i kolorowymi warzywami
e Roladka z marynowanego schabu z grzybami
i wedzonym serem podana z pieczonymi
ziemniakami oraz safatka z marynowanego buraczka
e Fantazyjny puchar lodowy z owocami, bitg
$mietang i sosem czekoladowym

® Piers$ z kurczaka ze szpinakiem baby i mozarellg
podana na kopytkach wioskich skapanych w sosie
z pieczonych pomidoréw aromatyzowanym chili
i Swiezymi ziotami

 Rubinowy barszczyk z marynowanego buraczka
podany z pasztecikiem francuskim

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH *

BUFET MIESNY:

® Wybdr wysmienitych mies pieczystych i wedlin
gatunkowych

e Befsztyk tatarski z tradycyjnymi dodatkami
z oliwa truflowa

® Rolada z pieczonego schabu z aromatycznym
farszem chrzanowym

© Szynka samrmacka nadziewana musem serowo-ziotowym
e Domowy pasztet podany z sosem cumbereland
e Terina drobiowa z farszem srédziemnomorskim

BUFET RYBNY:

® Marynowane tuszki $ledziowe podane z piklowana
dynia, wedzong sliwka i siekanym koprem.

® Ztocisty dorsz battycki ptywajacy w pomidorowo-
warzywnym sosie

e Rolada z sandacza mazurskiego z grzybami lesnymi
e Filet z makreli wedzonej podany z aromatyczna
salsg z ananasa i lis$¢mi sataty rukola

e Tymbaliki z pieczonego tososia z kaparami
i oliwkami

BUFET SALATKOWY:

e Ptatki marynowanej w ziotach piersi kurczaka
podanej z kolorowymi warzywami i satatami

e Safatka z gotowanych warzyw otulona sosem
majonezowym

e Liscie Swiezych safat w towarzystwie kawatkdw
tuiczyka, kolorowej papryki, ztocistej kukurydzy
i przepiodrezych jajek

e Caprese di Sicilia skropiona domowym sosem
pesto

* Lekko pikantna makaronowa satatka San Giovanni
z wybornymi paskami wioskiego salami i chrupia-
cymi warzywami

e Safatka z blanszowanego brokutu z wedzonym
indykiem i prazonymi pestkami stonecznika

DODATKI

* Wyboér domowych pikli i marynat

* Wybér soséw do mies i ryb

(tatarski, chrzanowy, zurawinowy, musztardowy)
* Wybér pieczywa wiejskiego

* Masetko smietankowe

BUFET SELODKI

* Wybér pysznych ciast domowych

e Wybér tart owocowych

e Domowa beza z bitg $mietang i sosem truskawkowym

e Galaretki owocowe z kremem waniliowym

® Domowa panna cotta

e Profiterole z kremem i gorzka czekolada

e Babeczki z kremem i owocami

e Kolorowe musy owocowe

® Domowy krem brulle \
¢ Krojone owoce cytrusowe N
e Patera owocow sezonowych 4-“



NAPOJE

* Wino musujace 100ml osoba - toast powitalny
® Soki owocowe

e Kawa, herbata, woda mineralna

* Napoje gazowane (cola, fanta, sprite)

*przekaski serwowane w stét - doptata 10%




MENU WESELNE 11

235 Zk BRUTTO ZA OSOBE

DANIA GLOWNE SERWOWANE

* Aromatyczny krem z biatych warzyw podany
z ragout borowikowo-truflowym

® Marynowana w morzu ziét piers drobiowa
nadziana mtodym szpinakiem, suszonymi
pomidorami i pieczonym czosnkiem podana
z ziemniaczanym gratin oraz gotowanymi warzy-
wami aromatyzowanymi mastem ziofowym

e Puszysty sernik podany z owocami lesnymi
i waniliowym kremem

e Plastry pieczonego schabu marynowanego
w majeranku, skropione sosem mysliwskim,
podane na zasmazane] kapuscie oraz z opieka-
nymi ziemniakami okraszonymi mastem koper-
kowym

e Zur wiejski na zakwasie chlebowym aromatyzo-
wany wedzonkg, tartym chrzanem podany
z jajkiem i pieczona biata kietbasg

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH *

BUFET MIESNY:

* Wyboér wysmienitych mies pieczystych i wedlin
gatunkowych

e Befsztyk tatarski z tradycyjnymi dodatkami,
aromatyzowany oliwa truflowg

* Rolada z pieczonego schabu z aromatycznym
farszem chrzanowym

e Szynka sarmacka nadziewana musem serowo
ziofowym

* Pasztet Neapolitariski faszerowany suszonymi
pomidorami i kaparami

* Roladka drobiowa z farszem $rédziemnomorskim
e Galantyna drobiowa z aromatycznym farszem
staropolskim

BUFET RYBNY:

e Marynowane tuszki $ledziowe podane
z piklowana dynia, wedzong $liwka i siekanym koprem
® Ztocisty dorsz battycki ptywajacy w pomidorowo
warzywnym sosie

® Rolada z sandacza mazurskiego z grzybami lesnymi
® Filet z makreli wedzonej podany z aromatyczna
salsg z ananasa i lisémi safaty rukola

* Tymbealiki z pieczonego fososia z kaparami i oliwkami
e Terina cytrusowa z marynowanymi krewetkami

® Jajka faszerowane pastami rybnymi

BUFET SALATKOWY:

* Platki marynowanej w ziotach piersi kurczaka
podanej z kolorowymi warzywami i kruchymi satatami
e Satatka z gotowanych warzyw otulona sosem
majonezowym

e | icie $wiezych satat w towarzystwie kawatkdw turiczyka,
kolorowej papryki, ztocistej kukurydzy i przepidrezychijaiek
e Caprese di Sicilia skropiona domowym sosem
pesto

¢ Lekko pikantna makaronowa satatka San Giovanni
z wybornymi paskami wtoskiego salami
i chrupigcymi warzywami

e Safatka z blanszowanego brokutu z wedzonym
indykiem i prazonymi pestkami stonecznika

* Grillowane krewetki, marynowane kalmary podane na
satatach sezonowych skropionych sosem koktajlowym
* Liscie sataty roszponka podany z panierowanym
serem Camembert oraz smazong gruszka z migdatami



BUFET SELODKI \

* Wybor pysznych ciast domowych

* Wybor tart owocowych

® Domowa beza z bitg $mietang i sosem truskawkowym
e Galaretki owocowe z kremem waniliowym
® Domowa panna cotta

e Profiterole z kremem i gorzka czekolada

® Babeczki z kremem i owocami

e Kolorowe musy owocowe

e Domowy krem brulle

e Krojone owoce cytrusowe

¢ Patera owocodw sezonowych

*przekaski serwowane w stét - doptata 10%

L |

DODATKI g

* Wybor domowych pikli i m@synat

* Wybdr soséw do mies i rybs

(tatarski, chrzanowy, 2uravvin<5yvy,musztardowy)
* Wybor pieczywa wiejskieg

® Masetko $mietankowe i

NAPOJLE

* Wino musujgce 100ml osoba - toast powitalny
* Soki owocowe

e Kawa, herbata, woda mineralna

* Napoje gazowane (cola, fanta, sprite)



MENU WESELNE 111

260 2t BRUTTO ZA OSOBE

DANIA GLOWNE SERWOWANE

® Consomme wolowe podane z klopsikami miesnymi,
grillowanymi warzywami oraz ziotowym Fritatensuppen
e Pieczona kaczka skropiona sosem zurawinowym
podana z maslano-ziotowymi kluseczkami, satatka
z buraczkéw aromatyzowanych miodem lesnym
oraz pieczonym jabtkiem

e Lekki mus z biatej czekolady podany z puree
truskawkowym i orzezwiajgcym sorbetem truskawkowym
e Grillowana poledwiczka wieprzowa podana na
grzybowym  peczotto  aromatyzowanym  serem
bursztyn i Swiezymi ziotami oraz lisémi sataty rukola

® Klasyczny Boeuf Strogonow z fezka kwasnej smietany
e Krem z grzybéw lesnych podany z ziotowymi
grzankami i wiejska smietana

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH *

BUFET MIESNY:

* Wybdr wysmienitych mies pieczystych i wedlin
gatunkowych

e Befsztyk tatarski z tradycyjnymi dodatkami
aromatyzowany oliwa truflowa

® Rolada z pieczonego schabu z aromatycznym
farszem warszawskim

e Szynka sarmacka nadziewana musem serowo-
ziotowym

* Wybdér domowych pasztetéw podany z sosem
Zurawinowym

* Wybér roladek migsnych z aromatycznymi farszami
e Galantyna z kaczki aromatyzowana morelami
i konfiturg z czarnej porzeczki

® Boczek rolowany pieczony z rodzynkami
i Swiezymi ziotami

e Schab pieczony podany z sosem Cezar,
pomidorkami chery, ptatkami sera Grana Padano
oraz lisémi sataty rukola

e Soczysty melon miodowy otulony szynka
dojrzewajaca

BUFET RYBNY:

* Marynowane tuszki Sledziowe podane z piklowana
dynia, wedzong sliwka i siekanym koprem

® Zlocisty dorsz battycki ptywajacy w pomidorowo -
warzywnym sosie

® Rolada z sandacza mazurskiego z grzybami lesnymi
* Filet z makreli wedzonej podany z aromatyczng salsa
z ananasa i lisémi sataty rukola

* Tymbaliki z pieczonego sandacza z kaparami i oliwkami
e Plastry wedzonego ftososia z twarozkiem
chrzanowym podane na sosie miodowym

e Filet z tososia norweskiego pieczony w ziotowo-
musztardowej marynacie

e Marynowany dorsz atlantycki w zalewie
imbirowo-paprykowej

e Terina cytrusowa z krewetkami

e Jajka faszerowane pastami rybnymi

* Galantyna z pieczonego fososia z kaparami i oliwkami

BUFET SALATKOWY:

e Pfatki marynowanej w ziofach piersi kurczaka
podanej z kolorowymi warzywami i kruchymi
satatami

e Satatka z gotowanych warzyw otulona aksamitnym
sosem majonezowym

o Liscie $wiezych satat w towarzystwie kawatkéw turiczyka,
kolorowej papryki, ztocistej kukurydzy i przepidrezych jajek
* Caprese di Sicilia skropiona domowym sosem pesto
e |Lekko pikantna makaronowa satatka San Giovanni
z wybornymi paskami wioskiego salami i chrupigcymi
warzywami

e Safatka z blanszowanego brokutu z wedzonym
indykiem i prazonymi pestkami stonecznika

® Satfatka z selera naciowego, chrupigcych papryk,
suszonego pomidora oraz grillowanego kurczaka
* Szpinakowa fantazja musnieta kremem balsamicznym
wraz z pomidorkami czeresniowymi i serem feta
e Grillowane krewetki, marynowane kalmary
podane na satatach sezonowych skropionych
sosem koktajlowym

e Liscie safaty roszponki podane z panierowanym
serem Camembert oraz smazona gruszka z migdatami




BUFET SLODKI

* Wybdr pysznych ciast domowych

* Wybér tart owocowych

* Domowa beza z bitg Smietang i sosem truskawkowym
* Galaretki owocowe z kremem waniliowym
* Domowa panna cotta

e Profiterole z kremem i gorzka czekolada

® Babeczki z kremem i owocami

e Kolorowe musy owocowe

* Domowy krem brulle

® Krojone owoce cytrusowe

 Patera owocoéw sezonowych

DODATKI

* Wybér domowych pikli i marynat

* Wybor soséw do mies i ryb

(tatarski, chrzanowy, zurawinowy,musztardowy)

* Wybér pieczywa wiejskiego ‘

* Masetko $mietankowe

NAPOJE

® Wino musujace 100ml osoba - toast powitalny
e Soki owocowe

e Kawa, herbata, woda mineralna

* Napoje gazowane (cola, fanta, sprite)

*przekaski serwowane w stét - doptata 10%

- =
1 "‘




MENU WESELNE IV

280 Zk BRUTTO ZA OSOBE

DANIA GEOWNE SERWOWANE

* Pieczony buraczek podany z kozim serem,
glazurowanym orzechem wiloskim i pomararnczg
* Krem rybny z pieczonymi krewetkami
aromatyzowany prosecco oraz oliwg kolendrowa
® Pier$ z perliczki podana na sosie z pieczonych

* Domowy pasztet podany z sosem cumberland
¢ Roladka drobiowa z farszem $rodziemnomorskim

BUFET RYBNY:

* Marynowane tuszki $ledziowe podane z piklowana
dynia, wedzong $liwka i siekanym koprem

* Ztocisty dorsz battycki ptywajacy w pomidorowo-

papryk z truflowymi ziemniakamioraz zielonymi
szparagami otulonymi szynka wtoska

* Sorbet malinowy podany na domowej bezie
czekoladowej z sosem  czekoladowym
oraz czekoladowa kruszonka

e Filet z sandacza smazony na klarownym masle
podany z szafranowym risotto, nadziewanym
szpinakiem, pomidorem malinowym oraz
domowym sosem holenderskim

® Udko z krdlika utozone na ziotowym puree
ziemniaczanym z marchewka i groszkiem oraz
sosem z biatego wina i musztardy francuskiej

warzywnym sosie

® Rolada z sandacza mazurskiego z grzybami lesnymi
* Filet z makreli wedzonej podany z aromatyczng salsa
z ananasa i liémi sataty rukola

* Tymbaliki z pieczonego sandacza z kaparami i oliwkami
e Plastry wedzonego fososia z twarozkiem
chrzanowym podane na sosie miodowym

e Filet z tososia norweskiego pieczony w ziotowo-
musztardowej marynacie

e Marynowany dorsz atlantycki w zalewie
imbirowo-paprykowej

e Terina cytrusowa z krewetkami

e Pikantna zupa gulaszowa aromatyzowana
wedzong papryka podana z warzywami
ogrodowymi i siekang natka pietruszki

BUFET PRZEKASEK ZIMNYCH *

BUFET MIESNY:

* Wybor wysmienitych mies pieczystych i wedlin
gatunkowych

e Befsztyk tatarski z tradycyjnymi dodatkami
aromatyzowany oliwa truflowa

® Rolada z pieczonego schabu z aromatycznym

e Jajka faszerowane pastami rybnymi
* Galantyna z pieczonego fososia z kaparami i oliwkami

BUFET SALATKOWY:

e Platki marynowanej w ziotach piersi kurczaka
podane;j z kolorowymi warzywami i kruchymi satatami

e Safatka z gotowanych warzyw otulona aksamitnym
sosem majonezowym

o Liscie $wiezych satat w towarzystwie kawatkdw turiczyka,
kolorowej papryki, zlocistej kukurydzy i przepidrezych jaiek
* Caprese di Sicilia skropiona domowym sosem pesto
o | ckko pikantna makaronowa satatka San Giovanni

farszem chrzanowym

® Szynka sarmacka nadziewana musem serowo ziotowym
* Wyboér domowych pasztetéw podany z sosem
zurawinowym

* Wybor roladek miesnych z aromatycznymi farszami
e Galantyna z kaczki aromatyzowana morelami
i konfiturg z czarnej porzeczki

e Boczek rolowany pieczony z rodzynkami
i Swiezymi ziofami

e Schab pieczony podany z sosem Cezar,
pomidorkami cherry, pfatkami sera Grana Padano
oraz li§¢mi sataty rukola

zwybornymi paskami wioskiego salami i chrupigcymi
warzywami

e Safatka z blanszowanego brokutu z wedzonym
indykiem i prazonymi pestkami stonecznika

® Safatka z selera naciowego, chrupigcych papryk,
suszonego pomidora oraz grillowanego kurczaka
* Szpinakowa fantazja musnieta kremem balsamicznym
wraz z pomidorkami czere$niowymi i serem feta
e Grillowane krewetki, marynowane kalmary
podane na satatach sezonowych skropionych
sosem koktajlowym

e |icie safaty roszponki podane z panierowanym

® Soczysty melon miodowy otulony szynka dojrzewajaca

serem Camembert oraz smazong gruszka z migdafami



BUFET SLODKI

* Wybér pysznych ciast domowych

* Wybér tart owocowych

e Domowa beza z bitg $mietang i sosem truskawkowym
e Galaretki owocowe z kremem waniliowym
* Domowa panna cotta

e Profiterole z kremem i gorzka czekoladg

e Babeczki z kremem i owocami

¢ Kolorowe musy owocowe

e Domowy krem brulle

e Krojone owoce cytrusowe

DODATKI

* Wyboér domowych pikli i marynat

* Wybér soséw do mies i ryb

(tatarski, chrzanowy, zurawinowy,musztardowy)
* Wybor pieczywa wiejskiego

® Masetko smietankowe

NAPOJE

* Wino musujgce 100ml osoba - toast powitalny
® Soki owocowe

e Kawa, herbata, woda mineralna

e Patera owocow sezonowych

*przekaski serwowane w stét - dopfata 10%

* Napoje gazowane (cola, fanta, sprite)
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