BelEtage

menu

MAJ. / CZERWIEC.

_menu sezonowe

PRZYSTAWKA.
_sandacz pieczony - sataty - kalarepa- dressing rabarbarowy
_tatar siekany z poledwicy wotowej - karczochy - boczniaki- chips musztardowy - zéttko
_satatka z poledwicg wotowa - sezam - pomarancza - marynowana rzodkiewka
prazone orzechy wtoskie - dressing musztardowy

STREET FOOD.
_tortilla z kurczakiem - awokado - cezar - jalapeno

DANIE GLOWNE.

_piers kacza sous-vide - redukcja bulionu z kaczki - stodki ziemniak - kalarepa

_stek z poledwicy wotowej - szparagi- ser kozi- sos bernenski- krem z kalafiora
_krewetki w emulsji maslano-winnej- chili - pietruszka - kolendra - cytryna - pieczywo
_gnocchiz borowikami- biate wino - parmezan - trybulka

DANIE WEGANSKIE.
_pieczony brokut - prazone migdaty - krem z fasolii grochu

DESER.
_creme brulee - wisnie - mieta
_mille feuille z karmelu - rabarbar - porzeczka- sorbet cytryna

MAY. / JUNE.

_seasonal menu

STARTER.
_baked pikeperch - lettuces - kohlrabi- rhubarb dressing
_beef tenderloin tartare - artichokes - oyster mushrooms - mustard chips - egg yolk
_beef tenderloin salad - sesame - orange - pickled radish - roasted walnuts
mustard dressing

STREET FOOD.
_chicken tortilla-avocado - caesar- jalapeno

MAIN DISH.

_sous-vide duck breast - duck bouillon reduction - sweet potato - kohlrabi

_beef tenderloin steak - asparagus - goat cheese - bernese sauce - cauliflower cream
_prawns in a butter-wine emulsion- chilli- parsley - coriander - lemon - bread
_gnocchiwith boletus - white wine : parmesan cheese - chervil

VEGAN DISH.
_baked broccoli-roasted almonds - cream of beans and peas

DESERT.
_creme brulee: cherries - mint
_mille feuille with caramel - rhubarb - currant - lemon sorbet
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