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Z ogromngq przyjemnosciq przedstawiamy Patistwu ofertg organizacyi przyjecia weselnego w Naszym Hotelu.
W tym wyjatRowym dniu Hotel Mazurski Raj zapewni Paristwu:
- Apartament dla Pary Mfodej
- wynajem sali weselnej,
- profesjonalng obstuge kelnerskg i barmariskg
- opieke doswiadczonego manadzera, Rtéry odpowie na pytania i wyjasni wszelkie wqtpliwosci,
- uroczystq aranZacje stofow i Rrzesef (eleganckie pokrowce na Krzesta, biate obrusy, artystycznie zfoZone pfocienne serwety),
- migfsca parkingowe dla Pary Mfodej i gosci weselnych na ogrodzonym i monitorowanym parkingu hotelowym,
- bogate i zréZnicowane menu dostosowane do Paristwa wymagati, uwzgledniajgce potrzeby najmfodszych Gosci oraz 0s6b bedgcych na diecie,
- ceremonie powitalng Pary Mtodej chlebem i solg oraz lampkg wina musujgcego dla Razdego Goscia,
- Ronsumpcje dla dzieci do lat 5 gratis
- konsumpcje dla dzieci w wieku 6 — 11 lat, oraz dla obstugi wesele (zespot, fotograf, kamerzysta, DJ ) za 50% ceny.

Przyjecie weselne moze odbyc sig w naszej sali bankietowej mieszczqcej do 200 0s6b. Sala jest Rlimatyzowana i posiada bezposrednie wyjscie na taras z Rtérego rozposciera sig przepigkny widok,
na jezioro Betdany.

PigRne otoczenie przyrody, Marina oraz moZliwos¢ aranzacyi uroczystosci na terenie hotelowego ogrodu to tylko nieliczne aspekty stanowiqce o wyjqtRowosci Hotelu Mazurski Raj***.

Naszym Gosciom proponujemy dodatRowo:
- mozliwos¢ zorganizowania catej ceremonii zaslubin w plenerze,
- wyjgtkowe zaslubiny na pomoscie,
- zorganizowanie poprawin w Tawernie nad samym brzegiem jeziora (ub uroczystego Sniadania po weselnego,
- Romfortowe poRoje hotelowe w specjalnych cenach dla Gosci Pary Mtodej,
- regionalny stéf z tradycyjnymi wedlinami z hotelowej wedzarni, pieczonymi migsami i domowymi przetworami,
- Sstof z rybami z naszej wedzarni,
- profesjonalng obstuge barmatiskg z szeroRim wyborem drinkgw,
- ustuge animacji czasu wolnego dla dzieci w wyRonaniu profesjonalnych animatorow wspotpracujqcych z Hotelem Mazurski Raj*™*,
- mozliwos¢ podptyniecia Pary Mtodej do hotelowej Mariny naszq luksusowq todziq motorowy,
- res statkiem po mazurskich jeziorach dla Gosci weselnych.

Dotychczasowa dziatalnosé Hotelu Mazurski Raj™*™ to bogate doswiadczenie w organizacyi réZnego rodzaju eventéw, uroczystosci, cateringdw ,a przede wszystkim przyje¢ weseltych,
czego dowodem sq liczne pozytywne opinie i podzigRowania ze strony naszych Gosci. Oto Rilka sposrod nich:

,Naszym przyjaciotom marzyto sie wesele na Mazurach. Nie sqdzitam, Ze w trakcie zimy na Mazurach moze by¢ az tak pieknie! Wesele odbyto sie w styczniu i caty hotel oraz otoczenie stworzyto wyjgtkowy klimat.
Sala byta przystrojona bardzo gustownie, obstuga jak najbardziej profesjonalna - na pytania, czy danie zawiera uczulajqce sktadniki panie kelnerki odpowiadaty bez problemu (a kto nie wierzy, to naprawde

nie jest standardem w niektorych miejscach, o czym kiedys sie bolesnie przekonatam) jako goscie mielismy takze zagwarantowany pokdj po catej imprezie, w ktorym czulismy sie bardzo komfortowo

(wygodne tézko po catonocnej balandze to podstawa! bardzo mito wspominamy to wesele i mamy nadzieje, ze uda nam sie tutaj wybraé w lato na zagle "

,Organizowalismy wesele w Mazurskim Raju i jestesmy bardzo zadowoleni. Obstuga swietnie sie spisata, jedzenie pyszne ,a goscie zadowoleni! Wszystko na wysokim poziomie. Dziekujemy i polecamy!”
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MENU WESELNE W FORMIE BUFETU
Z OBIADEM SERWOWANY M

Ceremonia powitania Panstwa Mtodych
Chlebem iSolg oraz kieliszkiemwinamusujgcego

Obiad serwowany
zupa, danie gtowne oraz deser

Bufet zimny*
8 zimnych przekasek oraz dodatki
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Vo _ . b Zupa, 3 dania ciepte, 2 dodatek skrobiowy, dodatek
s P O Z Y ( : J A I warzywny i 2 dania zimne serwowane Ww stoty

_ : Bufet stodki*

g 3 ciasta domowe oraz owoce

Nielimitowany pakiet napojow bezalkoholowych
woda, kawa, herbata

Soki owocowe jabtko/pomarancz/czarna
porzeczka/grejfrut — 8z¥/litr

Napoje gazowane 500ml pepsi/7up/mirinda-8zt/litr

Napoje gazowane 200ml but.szklana pepsi/7up/mirinda— 12z¥/litr

Cenazaosobe: 210 PLN brutto
* bufety dostepne przez 6 godzin



OBIAD SERWOWANY

Zupy

Rosot drobiowy z kluseczkami i lubczykiem

Zurek mazurski na zakwasie razowym z grzybami
Minestrone z bazylig

Flaki wotowe

Krem z biatych warzyw

Krem z dyni z nutg imbirowa

Krem pomidorowy z mozzarella i pesto bazyliowym
Krem z pieczonego buraka z serem feta

Danie glowne

Soczyste poledwiczki wieprzowe w sosie z grzybow lesnych
Balotyna z kurczaka z farszemkurkowy

Sztuka mig¢sa wieprzowego z sosem chrzanowym

Kotlet schabowy z kostkg

Piers z kurczaka suszonymi pomidorami z sosem serowym
Zrazy wotowe z boczkiem wedzonym i ogorkiem kiszonym
Filet zindyka w sosie z owocow lesnych

Dorsz pieczony z sosem cytrynowym

Filet z biala rybg w sosie koperkowym

Ser camembert zapiekany z figg

Pieczona papryka faszerowana kasza bulgur i cukinig

Makaron tagliatelle z grillowanymi warzywami i sosem pomidorowym
Cukinia z farszem wegetarianskim

Pierogi domowe z kurkami z sosem maslakowym

Dodatki skrobiowe do dan goracych

Ziemniaki po polsku z mastem i koperkiem
Ziemniaki opiekane w ziotach

Ziemniaki puree z mastem/cytrynowe/pietruszkowe
Gratin ziemniaczane
Kluski $laskie

Kopytka

Ryz

Kasza peczak
Kaszabulgur z soczewica
Kasza jaglana

Kasza kus-kus

Dodatki warzywne do dan goracych
Kapusta zasmazana

Buraczki zasmazane

Kapusta czerwona z zurawing

Warzywa z wody (marchewka, brokuty, kalafior)
Fasolka szparagowa z bulka tarta

Warzywa z grilla z ziotowa oliwg

Marchewka glazurowana w miodzie

Deser

Mus czekoladowy z wisniami

Lody z polewa z owocow lesnych

Sorbet cytrynowy/malinowy z winem musujacym
Panna Cotta owocowa/kawowa

Sernik domowy z polewg z cieptych malin
Szarlotka z sosem migtowo-malinowym



BUFETY

Bufet goracy

Zupa

Kociotek gajowego

Zupa porowo-ziemniaczana z wedzonym tososiem
Minestrone

Zupa rybna pomidorowa z dorszem

Esencjonalny barszcz czerwony z pasztecikiem z migsem/kapusta i grzybami

Zupa cebulowa na biatym winie zserem
Mazurski zurek z le§nymi grzybami
Tradycyjny krupnik na wedzonce

Dania gorace

Piers$ z kurczaka w kremowym sosie pieczarkowym

Pieczen wieprzowa w sosie wlasnym

Farfale z suszonymi pomidorami, boczkiem, cebulkami balsamico
i szpinakiem w delikatnym sosie $mietanowym

Pieczony filet z indyka w sosie pomaraficzowym z zurawing

i tymiankiem

Schab pieczony w sosie $mietanowym z suszonymi pomidorami
i kaparami

Gtadzica z warzywami i sosem cytrynowym

Rolada z kurczaka z warzywami w curry z ananasem, miodem
i imbirem

Karkowka wieprzowa w sosie z grzybow lesnych

Smazona tusza z mig¢tusa

Tradycyjne gotabki w kremowym sosie pomidorowym

Eskalopki z indyka w sosie mango z chili I kolendra

Mazurski Szczupak smazony w szuwarach

Polgdwiczka wieprzowa zawijana wedzonym boczkiem w sosie
pieczeniowym

Dorsz z patelni w kremowym sosie z suszonych pomidorow
Roladka z indyka z suszonymi pomidorami, jarmuzem I serem
Makaron z tososiem, kaparami, ogorkiem kiszonym

W S0sie Winno— $mietanowym

Pieczen wieprzowa w sosie wlasnym

Pierogi z kapustg i grzybami

Pierogi z soczewica

Leczo wegetarianskie

Sataye z kurczaka w sosie tajskim

Zrazy ze schabu nadziewane pieczarkami



Bufet zimny

Deska domowych mies pieczonych

(schab, karkéwka, boczek)

Deska wedlin staropolskich 3 rodzaje

Deska serow regionalnych z owocami i orzechami

Ryba w duszonych warzywach

Trio $ledzi battyckich

Marynowane filety z suma w occie z warzywami

Loso$ wedzony z olejkiem cytrynowym

Galantyna z kurczaka z sosem cumberland

Platki veal w sosie z tunczyka z owocami kaparow
Wybdr warzyw grillowanych z olejkiem z bazylii
Szczupak w galarecie z warzywami

Losos gravlax z olejkiem cytrynowym i bazylig

Terrina z kurczaka z rukola i sosem z suszonych pomidorow
Terrina z indyka z suszonymi pomidorami podana

z marynowanymi karczochami

Bukiet satat z rukola z pomidorkami cherry

i mozzarellg z dressingiem balsamicznym

Galareta rybne/drobiowa

Carpaccio z buraka z serem feta na rukoli

Melon Galia owiniety szynkg dojrzewajgca

Mini tortille z warzywami/kurczakiem/tososiem

Vol au vent’y z pasta z kurczaka/ z pasta z pieczarek
brunatnych/pastg z tunczyka/pasta z watrobek drobiowych
Satatka z kurczaka, ananasa i curry

Mini babeczki z tososiem i serem ricotta/ ze szpinakiem
1 gorgonzola

Satatka z selera naciowego z winogronami i kurczakiem
Satatka z makaronem tunczykiem kukurydzg i brokutami
Satatka caprese z pesto bazylikowym

Satatka z mtodego szpinaku z pomarancza serem gorgonzola
i sosem balsamicznym
Satatka z pieczonych warzyw z kasza kus-kus
Satatka jarzynowa
Satatka z ptatkami indyka, pomidorkami cherry ptatkami sera parmezan
i dressingiem malinowym
Bukiet salat z radicchio, serem feta i warzywami z vinaigrette koperkowym
Bufet satatkowy do wlasnej kompozycji;
mix kruchych satat, §wieze warzywa, sosy,
dodatki miesne i wegetarianskie
Ogorki matosolne/kiszone, chrzan, ¢wikta, zurawina, musztarda
Mix pieczywa wiejskiego
Masetka smakowe i naturalne




DANIA SERWOWANE

Zupa
Ros6t domowy z makaronem literki
Pomidorowa z kluseczkami

Danie glowne

Nuggetsy z kurczaka w ptatkach kukurydzianych
frytki i glazurowane marchewki baby

Makaron penne z sosem bolonskim

Pierogi z owocami z polewa kajmakowa

Deser
Lody $mietankowe z owocami sezonowymi i polewa
Nalesniki owocowe polane musem brzoskwiniowym

Dodatkowe atrakcje kulinarne:

Stol wiejski

18 zt brutto/os/50g

Kietbasawiejska, kietbasa czosnkowa, kaszanka gryczana,
salceson biaty, salceson ciemny, pasztety z dodatkami, szynka
wedzona, schab wedzony, karkowka pieczona,

stonina wedzona, boczek pieczony, smalec topiony ze skwarkami,
ogorki matosolne, chrzan, ¢wikta, zurawina, musztarda, chleby
domowe, masto ziotowe

Prosiak pieczony faszerowany kaszg gryczang ze skwarkami
1500 zt

Stol rybny

25 zt brutto /os:

Wedzone i marynowane ryby:

Wegorz 20g/os

Sieja 50g/os

Sum 50g/0s

Jesiotr 50g/0s

Sielawa 50g/0s

Pstrag 50g¢/0s

Mazurskie ryby w zalewie miodowo octowej 50g/0s




Animacje

Cena ustalana indywidualne, zalezna od ilo$ci dzieci oraz godzin.
Organizacja czasu dla dzieci wraz z animatorkg w trakcie trwania
przyjecia weselnego w oddzielnej sali, z mozliwoscig wspolnego

lezakowania dzieci do rana

Aranzacja baru

z przygotowaniem drinkow przez wykwalifikowanego barmana
(cena nie obejmuje wydawanych napojow)

1000 zt

Stawka za dzieci na przyjeciu weselnym:
0-5 lat— 100% rabatu — 0zt

6-11 lat—50% ceny

12 lat + - 100% ceny

Obsluga przyjecia weselnego

(fotograf, kamerzysta, zespot muzyczny) — 50% ceny za osobe




Miejsce na Twoje notatki :

MazurskiRaj, Piaski5, 12-220Ruciane Nida
www.mazurskiraj.pl
e-mail: konferencje@mraj.pl



http://www.mazurskiraj.pl/

