LA A M AN AN WMWY VY
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Restauracja Patacowa

Palace Restaurant

Sniadania / Breakfast

Poniedziatek — Niedziela 7:00 - 10:00
Monday — Sunday 7:00 —10:00

Godziny otwarcia / Opening fhours:

Niedziela - Czwartek, 12:00 - 22:00
Sunday — Thursday - 12:00 — 22:00

Pigtek — Sobota 12:00 — 23:00

Friday — Saturday 12:00 — 23:00



@rzystafwki Zimne / Cold Appetizers

Asstette z pomidoréw 2 musem z sera Roziego ze SwieZym szczypiorkiem w aRopaniamencie
ziofowego gofra i musu z awokado
Tomato assiette with goat cheese mousse with fresh chives, herbal waffle accompaniment, and avocado
mousse
(gluten, mleko, jajRa / gluten, milk, eqgs)
2204 /39 PLN

Plastry Raczki wedzonej w dymie olchowym podane z mbodymi safatami i SwieZymi
malinami w towarzystwie pszennej grzanki z serem gorgonzola i dressingiem balsamicznym
Slices of duck smoked in alder smoRe, served with young lettuces and fresh raspberries accompanied by a
portable toast with gorgonzola cheese and balsamic dressing
(gluten, mleko, jajRa / gluten, milk, eggs)

2504/ 45 PLN

Tatar z sezonowanej wofowiny, marynowane opietiki, cebula szalotRg, Rapary, ogorek,
maftosolny, musztarda, 26ftRo, masto, chleb razowy
Seasoned beef tartare, marinated mushrooms, shallots, capers, low-salt cucumber, mustard, egq yolk, butter,
wholemeal bread
(gluten, jajka / gluten, eggs)
2504/ 52 PLN

Carpaccio z wedzonego sera tofu, grillowanej cukinii, pieczonego burakg w oliwie
czosnkowej podane z safatq frisee i pomidorkami RoRtajlowymi 2z aromatem dressingu
sezamowego
Carpaccio of smoked tofu cheese, grilled zucchini, roasted beetroot in garlic oil served with frize lettuce and
cherry tomatoes with the aroma of sesame dressing
(sezam, soja / sesame, so0y)

2505 / 39 PLN

Powyiej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy goSci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Czarny Kawior / Black Siberian Sturgeon Caviar

Czarny Kawior 4* z Jesiotra Syberyjskiego na lodzie - 30y, bliny, kwasna Smietana,
Zdttko, biatko, szczypior
Black Siberian Sturgeon Caviar 4* on ice - 30g, blinis, sour cream, egg, chives
(gluten, mleRo, jajka, ryby / gluten, milk, eqgs, fish)
210 g/ 220 PLN

Czarny Kawior 6* z Jesiotra Syberyjskiego na lodzie - 30y, bliny, RwaSna Smietana,
Z6ttko, bialRo, szczypior
Black Siberian Sturgeon Caviar 6* on ice - 30g, blinis, sour cream, egg, chives
(gluten, mleko, jajka, ryby / gluten, milk, eqgs, fish)
210 g /350 PLN

* Czarny Kawior 4 Gwiazdkowy ma Srednice ziarna 2,4-2,6mm
* Czarny Kawior 6 Gwiazdkowy ma Srednice ziarna wigksza niz 2,7mm, pozyskiwany jest z najstarszych
ryb

* Black Siberian Sturgeon Caviar 4 Stars has grain diameter of 2,4-2,6 mm
* Black Siberian Sturgeon Caviar 6 Stars has grain diameter bigger than 2,7 mm, obtained from oldest fish

PowyZej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy goSci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



@rzystaw/éi Gorgce / Warm Appetizer

Smazone Rrewetki RrolewsKie , sos maslany z chili, grzanka czosnkowa, bukiet ogrodowych
satat, cytryna, pomidor koktajlowy

Fried prawns, butter sauce with chili, garlic toast, bouquet of garden salads, lemon, cherry tomato
(gluten, mleko, siarczany, jajka / gluten, milk, sulfites, eggs)

3004 /79 PLN

Smazona grasica cielgca w panko w akRompaniamencie wiosennych safat i ziét, mus z
soczystego mango z chilli i pestRami granatu
Panko fried veal thymus in a combination of spring salads and herbs, juicy mango mousse with chili and
pomegranate seeds

(jajka, mleRo, siarczany, gluten / eggs, milk, sulfur, gluten)
2204/ 48 PLN

Zapiekane we wiasnej muszli matze Swigtego Jakuba — 2 szt. grzyby, szpinak, pomidorki
cherry, gorgonzola, parmezanem grzanka czosnkowa
St James' mussels baRed in their own shell - 2 pcs. , mushrooms, spinach, cherry tomatoes, gorgonzola,
parmesan , garlic toast

(milk, migczaki / milk, molluscs)
2504/ 60 PLN

PowyZej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy goSci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Sataty / Salads

Kompozycja chrupigcych safat, truskawky, praZone migdaly, grillowany Rurczak sielski w
ziarnach sezamu, sos jogurtowo - musztardowy
Composition of crispy lettuces, strawberries, roasted almonds, grilled idyllic chicken in sesame seeds, yoghurt

and mustard sauce
(gluten, siarczany ,mleko, orzechy, gorczyca, sezam / gluten, sulfur, milk, nuts, mustard, sesame)

3004/ 48 PLN

Selekcjonowane safaty z baby szpinakiem, soczystym arbuzem i melonem marynowanym w
migcie, grillowanymi szparagami i chipsami z szynki parmetiskiej w akompaniamencie sera
bundz

Selection of salads with baby spinach, juicy watermelon and Galia melon marinated in mint, grilled
asparagus and parma ham chips in bundz cheese accompaniment

(gluten, mleRo, siarczany / gluten, milk, sulfur)
3004/ 49 PLN

Satatka patacowa, safata rzymsRa, czerwona cebula, soczysta papryka, jajRo Rurze,
awokado, pomidory, mix oliwek, rzodRiewRa, zielony gruntowy ogoreR, dressing francuski
Palace salad, romaine lettuce, red onion, fresh juicy pepper, eqq, French dressing, green avocado hass,
tomatoes, a mix of the best olives, radish, green ground cucumber
(gluten, mleRo, siarczany, jajka, gorczyca / gluten, milk, sulfur, eggs, mustard)

3004/ 44 PLN

PowyZej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy goSci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Zupy / Soups

Bursztynowy rosot z Rury wiejskiej, pierozki gyoza, mfode warzywa, natkg pietruszki
Amber chicken broth, gyoza dumplings, young vegetables, parsley
(jajka ,mleko / eggs, milk)
3004/ 29 PLN

Aksamitny Zurek na naturalnym zakwasie z aromatem chrzanu i majeranky, swojska
Rietbasa, mbode ziemniaki, chleb razowy

Velvet Sour rye soup with a natural sourdough with the aroma of horseradish and marjoram, home-made
sausage, new potatoes, rye bread
(jajka, mleRo, gorczyca, ziarna z66Z / eqgs, milk, mustard, wheat seeds)

3004/ 29 PLN

Chfodnik z mbodego burakg, fulienne z ogorka, szczypior, jajke, pianka z maslankg
Younyg beetroot cold soup, cucumber julienne, chives, egg, buttermilk foam
(mleko, jajko / milk, eggs)
3004/ 29 PLN

Krem z pieczonego pomidora, mozzarella ovoletti marynowana w bazyli, grzankg pszenna

Z aromatem czosnky
Roasted tomato cream, mozzarella ovoletti marinated in basil, toast with garlic aroma
(mleRo, jajka, gluten / milk, eggs)
3004/ 29 PLN

PowyZej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy goSci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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EL ECHOW

1762

Dania gféfwne / Main courses
Steki z Japotiskiej Wofowiny Kobe

Wolowina Wagyu, bardziej znana jako Wofowina Kobe uznawana jest za najlepszq na Swiecie.
Drobne niteczki tfuszczu nadajq migsu pigkng marmurkowaq strukture, a specyficznym warunkom hodowli migso
zawdzigcza niepowtarzalny smak i aromat, Rtdry jest szczegolnie doceniany, nie tylko przez mitosnikéw stekgw.
Dzigki temu wofowina Wagyu uchodzi za najlepszy i jednoczesnie najdroZszy gatunek miesa.

Wagyu beef, better known as Kobe Beef, is considered the best in the world.
Small fat threads give the meat a beautiful marbled structure. The meat owes its unique taste and aroma,
which is particularly appreciated not only by steak lovers,to specific breeding conditions,
Thanks to this, Wagyu beef is considered the best and at the same time the most expensive Rind of meat.

JAPANESE WAGYU RIBEYE Steak,
Klasyka sama w sobie — z najwyzszej klasy wotowiny 9+/A5
The classic itself - the highest quality beef 9+/45
wy. wagi 100 g / per 100 g weight / 260 PLN
(gluten, mleRo / gluten, milk)

JAPANESE WAGYU TENDERLOIN Steak waga od 200 g / (popularnie znany
jaRo poledwica) jest najdeliRatniejszym ze steRgw jaki moZna wybraé w naszej
restauracyi
Weighing from 200 g / (popularly Rnown as sirloin) is the most delicate steak you can choose in our
restaurant
wy. wagi 100 g /per 100 g weight / 290 PLN
(Slad glutenu, mleko / trace of gluten, milk)

Powyzej 6 0566 doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Stekiz USA Wobowina WAGYU
alternatywa do steRgw Japotiskich z Wotowiny Wagyu Kobe

USA WAGYU BEEF RIBEYE Steak,
Klasyka sama w sobie — z najwyzszej klasy wotowiny A5+
The classic itself - the highest quality beef 5+
wy. wagi 100 g / per 100 g weight / 160 PLN
(gluten, mleko / gluten, milk)

Do kazdego steka podajemy masto czosnkowe
Each steak served with garlic butter
(gluten, mleRo / gluten, milk)

Steki — USDA Prime Beef Creekstone Farms, Kansas,
Black Angus Beef — GMO free

TENMDERLOIN Steak,
deliRatny stek wykrojony z najlepszej czesci poledwicy /
a delicate steak cut from the best portion of tenderloin
wy. wagi 100 g / per 100 g weight /89 PLN
(gluten, mleko / gluten, milk)

RIBEYE Steak.
jeden z najbardziej marmurkowatych steRow w naszej restauracyi
one of the most marbled steaks in our restaurant
wyg. wagi 100 g / per 100 g weight /79 PLN
(gluten, mleRo / gluten, milk)
Do kazdego steka podajemy masto czosnkowe

Each steak served with garlic butter
(gluten, mleRo / gluten, milk)

PowyLej 6 0566 doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy goSci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests



Dodatki i S0SY do stekéw / Additions and sauces for steak

Domowe frytki z majonezem truflowym / Homemade fries with truffle mayonnaise
(jajka, qorczyca / eqqs, mustard)
2004 / 19 PLN
Mtbode ziemniaki z mastem Roperkowym / New potatoes with dill butter

2004 /18 PLN

Grillowane warzywa / Grilled vegetables
(mleko siarczany / milk,sulfur )

2004 /22 LN
Mix salat z francuskim winegret | Mix salad with French vinaigrette
(jajka, mleRo, gorczyca / eqqs, milk, mustard)
180 g4 /17 PLN
Szpinak, smaZony z pomidorami / Fried spinach with tomatoes
(mleko/ milk)
1204 /19 PLN

Sosy / Sauces

Pieprzowy / Pepper sauce 504 /12 PLN
(gluten,siarczany / gluten, sulfites)

Bearnaise / Bearnaise sauce 30 g /12 PLN
(gluten, jajka, siarczany / gluten,eggs, sulfites)

Sos Tymiankowy / Thyme Sauce 30 g /12 PLN
(gluten, jajka, siarczany / gluten, eggs, sulfites)

Sos gorgonzola / Gorgonzola sauce 50 g /15 PLN
(gluten, jajka, mleko, siarczany / gluten, eqgs, milk, sulfites)

Do kazdego steka podajemy masto czosnkowe / Each steak served with garfic butter

Powyzej 6 0566 doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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Mieso / Meat

Grillowane Rotlety z jagnieciny, podane na smaZonej na masle tymiankowym polencie z
Rurkami i fasolRg szparagowq, w akompaniamencie sosu migtowo tymiankowego
Grilled lamb cutlets, served on polenta fried in thyme butter with chanterelles, green beans, in an
accompaniment of mint and thyme sauce
(mleko, gluten, siarczany, jajka / milk, gluten, sulfur, eggs)

3504,/ 115 PLN

Soczysta piers z perliczRi nadziewana musem z suszonych pomidoréw z aromatem trufli,
aksamitny mus z mbodej marchewki z wanilig, gnocchi szpinakowe, sos malinowy
Juicy guinea fowl breast stuffed with mousse with dried tomatoes and the aroma of truffles, velvety young

carrot mousse with vanilla, spinach gnocchi, raspberry sauce
(mleko, gluten / milk, gluten)

3204/ 65 PLN

Ponadczasowa poféwka wiejskiej RaczKi pieczonej z farszem wy. receptury babci Leokadi,
serwowana z mbodymi ziemniakami, zasmazanymi buraczRami oraz sosem Zurawinowym
Timeless country roast duck with stuffing by Grandma LeoRadia's recipes, served with young potatoes,

fried beetroots and cranberry sauce
(gluten, mleko / gluten, milk)

6005/ 79 PLN

Smazony w zfocistej panierce Rotlet z RostRg z mangalicy, podany na mfodej Rapuscie z
pomidorkami z aromatem Rminky i SwieZego Ropru, puree selerowo - ziemniaczane, jajko
sadzone
Fried in golden breadcrumbs, cutlet with mangalica cube, served on a young cabbage with tomatoes with
the aroma of caraway and fresh dill; potatoes celery and potato, fried egg
(gluten, mleko, jajRa /gluten, milk, eggs)
250g/ 79 PLN

Grillowana polgdwiczka wieprzowa w otulinie wedzonego bekonu, zapiekane mfode
ziemniaki w Smietanie tymiankowej , mfode buraki pieczone w trawie Zubrowej , smaZony
szpinak,, sos Rurkowy
Grilled porR tenderloin in a cover of smoked bacon, baked new potatoes in thyme cream, young beetroots

baked in bison grass, fried spinach, chanterelle sauce
(gluten, mleko, gorczyca, siarczany / gluten, milk mustard, sulfur)

3004 /69 PLN

PowyLej 6 0566 doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy goSci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guest



Grillowany medalion z jesiotra syberyjskiego z gospodarstwa rybackiego Gostawice,
Rremowe pietruszRowe risotto, pieczony topinambur, sos szafranowy

Grilled Siberian sturgeon medallion from the Gostawice fishing farm, creamy parsley risotto, saffron sauce,
baked Jerusalem artichoke
(ryba,,mleRo, gluten / fish, milk, gluten)

3504/ 85 PLN

Pieczony w masle cytrynowo - tymiankowym medalion z sandacza, Ruskus a’la tabbouleh,
mus z pieczonego mfodego Ralafiora z chili, ziarna sfonecznikg, sos cytrynowy z
czerwonym pieprzem
Zander medallion baked in lemon-thyme butter, Ruskus a’la tabbouleh, roasted young cauliflower

mousse with chili, sunflower seeds, lemon sauce with red pepper, asparagus
(ryba,,mleRo, gluten / fish, milk, gluten)

3204/ 79 PLN

RoladRi z okonia morskiego nadziewane musem z suszonych pomidoréw z Rasztanami,
Rasza bulgur, szpinak 2 pomidorkami RoRtajlowymi, Rarmelizowane mtode marchewki, sos
z mlodego Roperku

Sea bass rolls stuffed with dried tomatoes mousse with chestnuts, bulgur groats, spinach with cherry
tomatoes, caramelized young carrots, young dill sauce
(ryba, mleko, gluten / fish, milk, gluten)
3204 /82 PLN

PowyZej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy goSci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



Pierogi, Pasta / Pasta, Dumplings

MaRgron tagliatelle z szynkgq parmeriskg, suszonymi pomidorami, rukolg, szalotkg,
czosnKiem, peperoncino w sosie winno-maslanym
Tagliatelle pasta with Parma ham, sun-dried tomatoes, arugula, shallots, garlic, peperoncino in
wine-butter sauce
(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)
2204/ 48 LN

MaRaron penne ze szparagami i Rurkami w sosie winno — Smietanowym
Penne pasta with asparagus and chanterelles in wine and cream sauce
(gluten, jajka, mleko / gluten, eqgs, milk)

2204 /52 PLN

Pierogi z pieczong RaczRq aromatyzowane jabtkiem, podane z sosem szczypiorRowym
i Rarmelizowang gruszkg w Rurkumie
Dumplings with roasted duck flavored with apple served with chives sauce and caramelized pear in
turmeric
(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)
3204/ 49 PLN

Powyzej 6 0566 doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



BURGERS - USDA Prime Beef Creekstone Farms, Kansas,
Black Angus Beef — GMO free

Burgery / Burgers

CLASSIC BURGER — 220 g Prime Wolowiny, butka maslana, salata rzymska, pikle,
pomidor, cebula, sos musztardowy, frytki domowe, Retchup
CLASSIC BURGER - 220 g Prime Beef, butter roll with, romaine lettuce, pickles, tomato, onion, mustard
sauce, home fries, ketchup
(gluten, soja, orzechy, mleRo, jajka, gorczyca,/ gluten, soy, nuts, milk, eggs, mustard)

3804 /68 PLN

CHEESEBURGER — 220 g Prime Wolowiny, bulka mas lana, salata rzymska, pikle,
pomidor, cebula , sos musztardowy, ser mimolette, rukola, frytki domowe, Retchup
CHEESEBURGER - 220q Prime Beef, shortbread, romaine lettuce, pickles, tomato, onion, mustard sauce,

mimolette cheese, rocket, French fries homemade, Retchup
(gluten, soja, orzechy, mleRo, jajka, gorczyca,/ aluten, soy, nuts, milk, eqqs, mustard)

3804/ 70 PLN

BACONBURGER — 220 g Prime Wotowiny, ciemna bulRa peknoziarnista, bekon
grillowany, satata rzymska, pikle, pomidor, cebula, sos musztardowy, ser mimollete, rukola,
frytki domowe
BACON BURGER - 220g Prime Beef, whole wheat roll, grilled bacon, romaine lettuce, pickles, tomato,

onion, french fries homemade, mustard sauce, mimolette cheese, rocket, Retchup
(gluten, soja, orzechy, mleRo, jajka, gorczyca,/ aluten, soy, nuts, milk, eqqs, mustard)

4004 /72 PLN

BURGER WEGETARL TANSKI ( do wyboru : Warzywny, Kimchi, MarchewRa, Seler z Koprem
Weoskim) — 130 g, butka maslana, satata, rukola, pomidor, pikantny majonez, frytki
VEGETARIAN BURGER (You can choose : Vegetable, Kimchi, Carrot, Celery with Fennel) - 130 g,
butter roll, lettuce, arugula, tomato, spicy mayonnaise, home fries, Retchup

260 g / 58 PLN

Powyzej 6 0566 doliczamy 10% 2za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guest



Desery / Desserts

ARsamitny pieczony suflet czeRpladowy, liRjer Cointreau, lody waniliowe
Velvety baked chocolate souffle, Cointreau Orange Liqueur, vanilla ice cream
(glutenu, mleRo, jajka, orzechy / gluten, milk, eggs, nuts)

1504 / 34 PLN

MrozZony Rrem z biatej czeRolady, podany z bananami w Rarmelu, rabarbarem i sosem ze
Swiezych trusRawek,
Frozen white chocolate cream, served with caramel bananas, rhubarb, and fresh strawberry sauce
(jajka, mleRo, siarczany /eggs, milk, sulfur)
2004/ 28 PLN

Sernik rozany z biatq czeRoladg podany z sosem z lesnych czerwonych owocéw oraz
cytrusowq Kruszonkg
Rose cheesecake with white chocolate served with forest red fruit sauce and citrus crumble
(gluten, jajka, mleko, siarczany / gluten, eggs, milk, sulfur)
220g / 28 PLN

Puchar Patacowych lodéw z bitq Smietanq i Swiezymi owocami (3 Rulki )
A cup of Palace ice cream with whipped cream and fresh fruit (3 scoops )
(mleko, jajka / milk ,eggs)
2204 /28 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10% za obstuge. Nie dotyczy gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.



