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Restauracja Patacowa

Palace Restaurant

Sniadania / Breakfast

Poniedziatek — Niedziela 7:00 - 10:00
Monday — Sunday 7:00 —10:00

Godziny otwarcia / Opening fours:

Niedziela - Czwartek, 12:00 - 22:00
Sunday — Thursday - 12:00 — 22:00

Pigtek — Sobota 12:00 — 23:00
Friday — Saturday 12:00 — 23:00




(Pr:zystawki Zimne / Cold Appetizers

Carpaccio z gotowanej w niskiej temperaturze oSmiornicy, podane z chrupigcq safatRg z Ropru wloskiego
aromatyzowang pomarariczq i oliwg cytrynowq
Octopus carpaccio cooked at a low temperature, served with a crispy young fennel salad flavored with orange
and lemon oil
(gluten, mieczaki /gluten, mollusk)

2209 / 45 PLN

Tatar z sezonowanej wofowiny, z marynowanymi grzybkami, cebulg, Raparami, ogérkiem Riszonym
i musztardg, w towarzystwie Z6ftka confit, chleba razowego z ziarnami sfonecznikg i masta
Seasoned beef tartare with marinated mushrooms, onion, capers, pickled cucumber, mustard,
yolk, confit, wholemeal bread with sunflower seeds, Polish butter
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

2509 /40 PLN

Sled% baftycki marynowany w occie jabfkowym w asyscie tatara z pieczonego burakg doprawionego
pleczonym jabfRiem, Rwasng Smietanaq, mini plackjem ziemniaczanym z aromatem grzybéw
Baltic herring marinated in apple cider vinegar accompanied by roasted beet tartare seasoned with baked apple,
sour cream, mini potato pancake with mushroom flavor
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

250 g/ 34 PLN

Rillette z krolika podane z opieRarym miodowym brioszem, chutney z czerwonej cebuli i Rumkwata,
Shiwki wegierki z aromatem Rardamonu
Rabbit rillet served with roasted honey brioche, red onion chutney and Rumquat, Hungarian
plums with cardamom flavor
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

230 g /43 PLN

Powyzej 6 0566 doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guest.




Czarny Kawior / Black Siberian Sturgeon Caviar

Czarny Kawior 4* z Jesiotra Syberyjskiego na lodzie - 304, bliny, kwasna Smietana, Z6ttRo, biatko,
szczypior
Black Siberian Sturgeon Caviar 4* on ice - 30g, blinis, sour cream, egg, chives
(gluten, mleko, jaja, ryby / gluten, milk, eggs, fish)

210 g / 220 PLN

Czarny Kawior 6* z Jesiotra Syberyjskiego na lodzie - 30y, bliny, kwasna Smietana, Z6ftRo, biatko,
szczypior
Black Siberian Sturgeon Caviar 6* on ice - 30g, blinis, sour cream, egg, chives
(gluten, mleko, jaja, ryby / gluten, milk, eggs, fish)

2104 /350 PLN

* Czarny Kawior 4 GwiazdRowy ma Srednice ziara 2,4-2,6mm
* Czarny Kawior 6 GwiazdRowy ma Srednice ziarna wigkszq nig 2, 7mm, pogyskiwany jest z najstarszych ryb

* Black Siberian Sturgeon Caviar 4 Stars has grain diameter of 2,4-2,6 mm
* Black Siberian Sturgeon Caviar 6 Stars fas grain diameter bigger than 2,7 mm, obtained from oldest fish

Powryzej 6 0s0b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guest.




Sataty / Salads

Sataty z grillowanq piersig perlicy, w towarzystwie sera RorycirisRiego z czarnuszkg,
oprdszone perefkami ziaren czerwonego granatowca i dressingiem malinowym na bazie czarnego bzu
Garden lettuces with grilled guinea fow!l breast, accompanied by Rorycin cheese with black cumin,
sprinkled with pearls of red pomegranate seeds, cucumber dressing based on lemon oil
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

3004 /44 PLN

Chrupiqce safaty z boczniakami, jajRiem przepidrczym, serem gorgonzola
podane z winegretem z dziRiej jarzebiny w akompaniamencie grzanki z chleba drwalskiego
Crispy lettuce with oyster mushrooms, guail egg, gorgonzola cheese
served with wild rowan vinaigrette in an acopaniament toasts of lumberjack bread
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

280 g/ 38 PLN

SatatRg Nicejska z grillowanym czerwonym tuticzyRiem, podana w asyscie smazonych na masle
czosnRowym rydzy, oliwkami, fasolkg szparagowq i pieczong szalotkg,
Nicoise salad with grilled red tuna, served with fried saffron milk caps mushrooms riga with garlic butter, olives,
green beans and baked onion,
(gluten, mleko, jajka, gorczyca, ryby / gluten, milk, eggs, charlock, fish )

3004 /40 PLN

Pouryzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guest.
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@rzystawki Gorgce / Warm Appetizer

WatrobRi cielgce z patelni w towarzystwie biszRoptu dyniowego i sera Roziego w asyscie
marmolady z pigwy i gruszek,
Pan-fried veal livers accompanied by pumpRin sponge cake and goat cheese, quince and pear marmalade
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

2804 /36 PLN

Potrawka 2 lesnych grzybow, wiejska Smietana aromatyzowana oliwq truflowq i natkg pietruszki
w akompaniamencie kfadzionych Rlusek dyniowych
Wild mushroom stew, country cream flavored with truffle oil and parsley in the accompaniment of pumpKin
dumplings
(gluten, mleko, jajka, mieczaki / gluten, milk, eggs, mollusk)

2504 /34 PLN

Smazone RrewetRi Rrélewskie, sos maslany z chili, grzanka czosnkowa, bukiet ogrodowych safat,
cytryna, pomidor RoRtajlowy

Fried prawns, butter sauce with chili, garlic toast, bouquet of garden salads, lemon, cherry tomato
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs,)

3004 / 50 PLN

Powyzej 6 0566 doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guest.




Zupy / Soups

Bulion z gesi, sakiewki z szynkg dofrzewajqcq, pieczone opietiky, julienne z pora
Goose broth, pouches with ripening ham, baked armillaria, leeR julienne
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

3004 /27 PLN

Pikantna zupa rybna z pletw jesiotra, warzywa Rorzeniowe, ziemniaki
Spicy fish soup with sturgeon fins, root vegetables, potatoes
(gluten, mleko, jajka, mieczaki / gluten, milk, eggs, mullusk)

3004 /26 PLN

Aksamitny Zurek z aromatem chrzanu, Kiefbasa, jajRo, suszony borowik szlachetrmy
Velvet ZureR with horseradish aroma, sausage, egg, dried boletus
(gluten, mleko, jajka, gorczyca / gluten, milk, eggs, charlock)

3004 /26 PLN

Pachnqcy majerankiem barszcz grzybowy, podany z chrupiqcym mini vol au vent z musem grzybowym
Marjoram fragrant mushroom borscht, served with crispy mini vol-au-vent with mushroom mousse
(mleko / milk)

3004 /26 PLN

Kremowa zupa z Rukurydzy i pieczonej dyni z satatkq z Rurek i Rolendry, olej z orzecha whoskiego
Creamy corn and roasted pumpKin soup with chanterelle and coriander salad, walnut oil
(gluten, mleko, jajka, gorczyca / gluten, milk, eggs, charlock)

3004 /26 PLN

Powryzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.

For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guest.




Dania gféwne / Main courses

Steki z Japotiskie] Wotowiny Kobe

Wolowina Wagyu, bardziej znana jako Wotowina Kobe uznawana jest za najlepszq na Swiecie.
Drobne niteczki tfuszczu nadajq migsu pigkng marmurkowaq strukture, a specyficznym warunkom hodowli migso
zawdzigcza niepowtarzalny smak i aromat, Rtéry jest szczegolnie doceniany, nie tylRo przez mifosnikgw steRow.
Dzigki temu wotowina Wagyu uchodzi za najlepszy i jednoczesnie najdrozszy gatunek migsa.

Wagyu beef, better known as Kobe Beef, is considered the best in the world.
Small fat threads give the meat a beautiful marbled structure. The meat owes its unique taste and aroma,
which is particularly appreciated not only by steak lovers,to specific breeding conditions,
Thanks to this, Wagyu beef is considered the best and at the same time the most expensive Kind of meat.

JAPANESE WAGYV RIBEYE Steak,
Klasyka sama w sobie — z najwyzszej Rlasy wofowiny 9+
The classic itself - the highest quality beef 9+
1004 /250 PLN

cena porcfi wyg.wagi / price per portion by weight
(mleko / milk)

JAPANESE WAGYUV TENDERLOIN Steak waga od 180 g / (popularnie znany jako poledwica)

Jest najdeliRatniejszym ze steRow jaki moZna wybraé w naszej restauracyi

Weighing from 200 g / (popularly Rnown as sirloin) is the most delicate steak you can choose in our restaurant
1004 /280 PLN

cena porcji wy.wagi / price per portion by weight
(mleko, / milk)

Do kazdego steka podajemy masto czosnkowe
For each steak served garlic butter
(gluten, mleko / gluten, milk)

Powyzej 6 0s0b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.




Steki — USDA Prime Beef Creekstone Farms, Kansas,
Black Angus Beef — GMO free

TENDERLOIN Steak,

delikatny steR wyRrojony z najlepszej czesci poledwicy /
a delicate steak cut from the best portion of tenderloin

1004 /79 PLN

cena porcji wy.wagi / price per portion by weight
(mleko / milk)

NEW YORK STRIP Steak,
RonRurent Ribeya z wiecztiym pytaniem i watpliwosciami ......., Rtory jest lepszy ?
Ribeye’s competitor with an eternal question and doubt ......., which is better?

1004 /59 PLN

cena porcfi wyg.wagi / price per portion by weight
(mleko / milk)

RIBEYE Steak,
jeden z najbardziej marmurkowatych steRgw w naszej restauracyi
one of the most marbled steaks in our restaurant

100g /59 PLN

cena porcji wy.wagi / price per portion by weight
(mleko / milk)

Do Razdeqo steka podajemy masto czosnkowe
For each steak served garlic butter

Pouryzej 6 0s0b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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Dodatki i S0SY do stekow / Additions and sauces for steak

Domowe frytki z aromatem wedzonej papryRi / Homemade fries with aromas of smoked peppers
(gluten / gluten)
2004 /16 PLN
Ziemniaki z pieca z majerankiem | Oven potatoes with matjoram

(gluten, mleko / gluten, milk)

200g /16 PLN
Blanszowane brokuty z mastem i palonymi migdatami /Blanched broccoli with butter and roasted almonds
(gluten, mleko / gluten, milk)

200 g/ 15 PLN
Mix safat z sosem winegret / Salad mix with vinaigrette sauce
(gluten / gluten)
1504 /16 PLN
Szpinak, smazony z pomidorami / Fried spinach with tomatoes
(gluten, mleko / gluten, milk)

1204/ 18 LN

Sosy / Sauces

Pieprzowy / Pepper sauce 50 g /10 PLN

(gluten / gluten)

Bearnaise / Bearnaise sauce 50 g /10 PLN
(gluten, jaja / gluten, eggs)

Sos Tymiankowy / Thyme Sauce 50 g /12 PLN

(gluten, jaja / gluten, eggs)

Sos gorgonzola / Gorgonzola sauce 50 g / 14 PLN

(gluten, jaja, mleko / gluten, milk, eggs)

Do Razdego steka podajemy masto czosnkowe / For each steak served garlic butter

Powyzef 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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LECHOW
Mieso / Meat

Wolno duszona szynka z dzika w sliwRach i borowiRach, podana z aksamitnym puree ziemniaczanym
z trufl i pikantnymi warzywami, sos wtasny
Slowly stewed wild boar ham in plumes and boletuses, served with velvet mashed potatoes with truffle
and spicy vegetables, own sauce
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

5004 / 56 PLN

Pieczona piers z baZanta marynowana w miodzie pitnym, podana na postumencie ze smaZonego
szpinaky w towarzystwie sufletu grzybowego z Rasztanami, sos jafowcowy z ziarnami Rgkagowca
Baked pheasant breast, marinated in mead, served on a stand made of fried spinach
accompanied by a mushroom souffle with chestnuts, juniper sauce with cocoa beans
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

450/ 54 PLN

Grillowany medalion z jelenia na fozu z aksamitnego puree z borowika, ziemniaki fondant, sos z lesnej
dziRiej jezyny, catos¢ wzbogaca smazony jarmuz z maslang dyniq
Grilled deer medallion, on a bed of velvet puree with boletus, fondant potatoes, wild blackberry sauce,
all enriched with fried Rale with buttery pumpkin

(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

4004 /92 PLN

Ponadczasowa wiejska RaczRa pieczona z farszem wy. receptury babci Leokadii, serwowana
2 zasmazanymi buraczkami i ziemniakami z domowym RoperRiem i sosem Zurawinowym
Owver time rural roast duck with stuffing Grandma LeoRadia's recipes, served with beetroots and potatoes
with homemade dill, cranberry sauce
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

6004 / 59 PLN

Pieczone Rotlety z jagnieciny nowozelandzkiej, oprészone pudrem grzybowym, w towarzystwie
smazonych gnocchi grzybowych, sos demi glace z patacowym grzaricem, mus z pasternaku
Baked New Zealand lamb chops, sprinkled with mushroom powder, accompanied by fried mushroom gnocchi, demi
glace sauce with palace mulled wine, parsnip mousse
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

3509/ 87 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guest.




Medalion z Rulbina, podany na aksamitnych Ropytkach RuRurydzianych z pikantng Riefbasq chorizo
w asyscie maslanego szpinaky i sosu muszRatofowego,
Shade — fish medallion served on the velvet corn dumplings with spicy chorizo assisted by butter spinach,
(gluten, mleko, jajka, ryba / gluten, milk, eggs, fish)
3004 /56 PLN

Smazony filet turbota, zanurzony w toni consomme borowikowego z aromatem tymianky, Rasza
Jeczmienna z aromatem szafranu, pieczone marchewky
Fried turbot fillet, dipped in boletus consomme with the aroma of thyme, barley groats with the aroma of saffron,
roasted carrots
(gluten, mleko, jajka, ryba / gluten, milk, eggs, fish)

3504 /85 PLN

Pieczony medalion 2 sandacza zapieRany pod zabajone Zubréwkowym, podany na ciepfym gulaszu
z Ralarepy i Rurek , ziemniakw ratte, cafos¢ zamyRa sos homarowry
Baked pike perch medallion, under a bison sabaione, served on a warm Rohlrabi and chanterelle stew,
ratte potatoes, lobster sauce

(gluten, mleko, jajka, ryba / gluten, milk, eggs, fish)
3209 /59 PLN

Zrazy z Rarpia i mazurskich rakdw, placki z Raszy gryczanej przekfadane puree z brokuta, cafost otula
sos 2 podgrzybRa brunatnego z zielonym pieprzem
Carp and masurian crayfish roulades, buckwheat pancaRes layered with broccoli puree, the whole
is wrapped with a bay bolete and green pepper sauce
(gluten, mleko, jajka, ryba, skorupiaki / gluten, milk, eggs, fish, shellfish)

320g9/54 PLN

Powryzej 6 0s0b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guest.




Pierogi, Pasta, Risotto / Pasta, Dumplings

Risotto z pieczonymi grzybami, natkq pietruszki i suszonymi pomidorami oprészone ptatkami
1,5 rocznego sera grana padano
Risotto with roasted mushrooms, parsley and sun-dried tomatoes, sprinkled with flaRes of 1.5 year old Grana
Padano cheese
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

250 g /39 PLN

Rotondi z migsem sarny aromatyzowane pistacjami, podane w emulsji maslano szafwiowej
Rotondi with roe deer, flavored with pistachios, served in a sage butter emulsion
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs,)

3004 /41 PLN

Pierogi z pieczong Raczkg aromatyzowane jabfRiem podane z beRonem i suszong szalotkRg
Dumplings with roasted duck flavored with apple served with bacon and dried shallots
(gluten ,mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

4509 /39 PLN

Recznie lepione ravioli nadziewane pieczonq dyniq hokRaido, podane na aksamitnym sosie serowym
z ziarnami sfonecznika
Hand-made ravioli stuffed with roasted hokkaido pumpkin, served on a velvet cheese sauce with sunflower seeds
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

2209/ 38 PLN

Powyzej 6 0s0b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guest.




BURGERS - USDA Prime Beef Creekstone Farms, Kansas,
Black Angus Beef — GMO free

Burgery / Burgers

CLASSIC BURGER — 220 g Prime Wotowiny, butka z sezamem, satata rzymska, pikle, pomidor, cebula,
frytki domowe, sos musztardowy
CLASSIC BURGER - 220g Prime Beef, bread with sesame seeds, romaine lettuce, pickles, tomato,
onion, French fries homemade sauce, mustard
(gluten, soja, orzechy, sezam, mleko, jaja, seler, gorczyca, tubin / gluten, soy, nuts, sesame, milk, eggs, celery, lupine)

360 g /47 PLN

CHEESEBURGER — 220 g Prime Wotowiny, butka maslana, ser, satata rzymsRa, pikle, pomidor, cebula,
frytki domowe, sos musztardowy
CHEESEBURGER - 220g Prime Beef, shortbread, cheese, romaine lettuce, pickles, tomato, onion,
French fries homemade sauce, mustard
(gluten, soja, orzechy, sezam, mleko, jaja, seler, gorczyca, tubin / gluten, soy, nuts, sesame, milk, eggs, celery, lupine)

4009 /47 PLN

BACONBURGER — 220 g Prime Wotowiny, ciemna butRg pefnoziarnista, bekon grillowany, satata rzymska, pikle,
pomidor, cebula, frytki domowe, sos musztardowy
BACON BURGER - 220q Prime Beef, dark whole-grain bread with grilled bacon, romaine lettuce,
pickles, tomato, onion, French fries homemade sauce, mustard
(gluten, soja, orzechy, sezam, mleko, jaja, seler, gorczyca, tubin / gluten, soy, nuts, sesame, milk, eggs, celery, lupine)

4204 /49 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci z noclegiem.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests




Menu dla Dzieci / Children’s Menu

Rosof z kurczaka z Rluskami lanymi
Chicken soup with egg home noodles
(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)

250ml /15 PLN

Zupa pomidorowa z makgronem
Tomato soup with noodles
(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)

250 ml /15 PLN

Mini burger wofowy — 110 g Prime wotowiny, bufka z sezamem majonez, safata rzymska, ogoreR,,
pomidor, ser Z6fty, frytki
Mini beef burger — 110 g Prime beef, bread with sesame seeds, mayonnaise, romaine lettuce, cucumber, tomato,
cheese, French fries
(gluten, sezam, jajka, mleko, gorczyca / gluten, sezam, eggs, milk, mustard)

200 g/ 25 PLN

Mini sznycel drobiowy, frytki, mizeria fub pomidor
Mini poultry chop, french fries, cubic or tomato
(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)

2209 /25 PLN

Fileciky rybne, ziemniaki z Roperkiem, suréwka z marchewki
Fish fillets , potatoes with dill, carrot salad
(gluten, jajka, mleko, ryba / gluten, eggs, milk, fish)
2204 /25 PLN

MaRaron spaghetti, sos do wyboru, bolognese lub pomidorowy
Spaghetti pasta sauce to choose from, bolognese or tomato
(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)

200 g / 25 PLN

Lody w bajkowym Rubku z owocami
Ice cream in a fairy -tale with fruit
(gluten, jajka, mleko / gluten, eggs, milk)

2004 /16 PLN

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.




Dania wegaﬁskie / Vegan dishes

Aromatyczna safatka wegariskg z arbuzem, awokado, wedzonym serem tofu, ziarnami granatowca,
Swiezym ogorkiem, migtq pieprzowaq i dressingiem hoisin w akompaniamencie chrupiqcych satat
Aromatic vegan salad with watermelon, avocado, smoked tofu cheese, pomegranate seeds
and fresh cucumber, peppermint and hoisin dressing to the accompaniment of crispy lettuces
(soja / soy)

2304 /32 PLN

Pachngcy SwieZymi warzywami i majerankiem barszcz uRrairiski, zabielany mlekiem RoRosowym w
towarzystwie buraka cwikfowego i czerwonej fasoli aromatyzowany suszomnym borowikjem
Fragrant with fresh vegetables and marjoram URrainian borscht whitened with coconut milk , accompanied by red
beetroot and red beans flavored with dried boletus
(czosnek / garlic)

220 mf/ 26 PLN

GotabeR w lisciu mbodej Rapusty faszerowany Raszq Ruskus z suszonymi pomidorami
i ciecierzycq, otulony aksamitnym sosem ze Swiezych pomidorow i zielonej Rolendry
Gotgbek in a leaf of young cabbage stuffed with couscous with sun-dried tomatoes and chickpeas, wrapped upwith
a velvet fresh tomatoes and green coriander sauce
(czosnek / garlic)

2504 /32 PLN

Powryzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.




Desery / Desserts

Beza Pavlova, Rrem z bialg czeRoladg, wisnie z imbirem
Pavlova's meringue, cream with white chocolate, cherries with ginger
(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)

200 g / 28 PLN

Ciepfy strudel z gruszRg Williams pachngcy cynamonem, podany na sosie waniliowym
Warm Williams pear strudel with cinnamon scent, served on vanilla sauce

(gluten, mleko, jajka / gluten, milk, eggs)
200g /27 PLN

Puchar Patacowych lodéw z waniliowq Smietang i owocami
A cup of Palace ice cream with vanilla cream and seasonal fruit
(gluten, mleko / gluten, milk)

200g /24 PLN

ARsamitny pieczony suflet czeRoladowry, liRier pomaraticzowy, lody mango
Velvet baked chocolate souffle, orange liqueur, mango ice cream
(8lad glutenu, mleko, jaka, orzechy / trace of gluten, milk, eggs, nuts)

150g /27 PLN

Powryzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy naszych gosci hotelowych.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests.
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Kawy 1 ﬁerliaty / Coffee and tea

Kawa latte / Coffe latte
mleRo /milk 180 mi, espresso 30 ml

Kawa latte z syropem / Coffe latte with sirop
espresso 30 ml, mleRo /milk 180 ml syrop /syrup 40 ml

Kawa Cappucino / Coffee cappuccino
Podwdjne espresso / espresso double 40 ml, mleko /milk 100 m[

Kawa ameryRariska / American coffee
Rawa / caffee 150 ml, gorgca woda / hot water 90 ml

Kawa espresso /Espresso espresso 30 m[
Espresso Macchiato / Espresso Macchiato double espresso 40 mL mleRo /milk 20 ml
Kawa double espresso / Double espresso double espresso 40 ml

Gorgca czel{o&u&z biata lub czarna / Hot chocolate black or white
mleRo 200 ml, 2 £yZRi czeRolady / milk 200 ml, 2 tablespoons of chocolate

Herbata Ronnefeldt (dzbanek) / Tea Ronnefeldt (Cup)
Herbata Damy / Tea Lady

goZdziki, cynamon imbir, czqstki pomaraticzy, herbata sweet berries, grenadyna 20 ml
cloves, cinnamon, ginger, orange particles, tea sweet berries, grenadine 20 ml

Herbata zimowa / Winter tea
Black tea, czqstki pomaraticzy i cytryny, imbir, suszona Zurawina, goZdziki, miod, sok malinowy,
Black tea, orange and lemon particles, ginger, dried cranberry, cloves, honey, raspberry juice

Kawa po wiedetisku / Coffe with wipped cream
czarna Rawa 150 ml, fyzka ciemnej czeRolady, bita Smietana /
lack coffee 150 ml, spoon of dark chocolate, whipped cream

Kawa po irlandzRu / Irish coffe
double espresso 40 ml, ballantines 20 ml, bita Smietana /
double espresso 40 ml, ballantines 20 ml, whipped cream

Kawa mrozZona z lodami i bitq Smietang / \le coffe with ice-cream and cream
czarna Rawa 150 ml, 2 gatki lodow, bita Smietana, mleko /40 ml
black coffee 150 ml, 2 scoops of ice cream, whipped cream, milk 40 ml|

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci z noclegiem
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests




Napoje zimne / Cold drinks

Woda gazowana
Sparkling water

Woda niegazowana
Still water

Woda gazowana
Sparkling water

Woda niegazowana
Still water

Soki : jabtkowy, porzeczRowy, grapefruit, pomarariczowy
Apple Juices: Apple, Currant, Grapefruit, Orange

Swiezy sok z pomarariczy
Fresh orange juice

Lipton brzoskRwiniowy
Lipton Peach

Lipton cytrynowy

Lipton Lemon

Pepsi, pepsi light, 7 up, mirinda, tonic schweppes
Pepsi, Pepsi light, 7 up, Mirinda, Tonic schweppes

0,33 (/7 PLN

0,33(/7 PLN

0,7 (/14 PLN

0,7 (/14 PLN

0,20 [/ 10 PLN

0,30 (/22 PLN

0,20(/10 PLN

0,20 [/ 10 PLN

0,20 [/10 LN
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ﬂ&oﬁofe[Aleohols
Wodka

05( 40 ml

Wyborowa 70 PLN 7 PLN
Finlandia 95 PLN 9 PLN
Absolut/ Absolut Citron 95 PLN 9 PLN

Scotch Whisky

07/[ 40 ml

Johnnie Walker Red Label 220 PLN 16 PLN
Johnnie Walker Black Label 280 PLN 22 PLN
Ballantines 280 PLN 18 PLN

Bourbon
0,7( 40 m{
Jack Daniel’s 280 PLN 18 PLN

Aperitiv
Martini Bianco, Rosso, Extra dry 80 ml 16 PLN
Campari, Aperol 80 mf 14 PLN

Rum/Gin/Tequilla/Cognac

Bacardi Superior, Dark, Smothel spiced 40 mf 14 PLN
Seagrams 40 mf 12 LN
Sierra Silver, Gold 40 ml 12 PLN
Cognac Henmessy VS 40 ml/ 28 PLN Bt 0,7 [ 380 PLN
Cognac Camus XO Elegance 40 ml/ 82 PLN Bt 0,7 [ 1200 PLN

Piwa /Beer
Piwo: 025( 04/( 05(
Jasne / Miodowe / ... (o trzecie zapytaj Kelnera) 11 PLN  1SPLN 16 PLN

Powyzej 6 0s0b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci z noclegiem.
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PELNA KLASYKA :

1. Aperol Spritz ; Aperol 40 mL cava brut 60 ml woda gazowana 80 ml, plasterek pomarariczy
2. Cuba Libre; Rum 60 ml, cola 100 mf, soR z limonki 20 m[

3. Caipirinha; WodRa cachaca canario 50 ml, limonka, cukier brazowy 2 fyzeczki

4. Pinacolada; Rum 60 ml, mleko RoRosowe 40 ml, sok ananasowy 80 ml, czqstka ananasa

5. Cosmopolitan; Wodka cytrynowa 60 mf triple sec 15 ml, sok zurawinowy 30 mb, sol; pieprz
6. Long Island Ice Tea; Wodka 20 mL, rum 20 mf, tequila 20 ml triple sec, cola 80 ml

7. Mojito; Rum 60 ml; 4 czqstRi limonky, cuRier brazowy 4 fyzeczRi, migta, woda gaz 80 ml

8. Tequila Sunrise; Tequila 40 mL sok pomarariczowy 100 ml, grenadyna 20 ml

9. Martini &L Tonic; Martini bianco 80 ml, tonic 100 ml, czastki imonki

10. Mdfgdﬁtd mps6erry; Tequila sierra 60 ml, (ikier cointreau 30 ml, soR z cytryny 10 ml,
grenadyna 20 ml, cukier puder

11. John Colins; Whisky ballantines 60 ml, sok z cytryny 30 mL, syrop cukrowy 20 ml, woda
gazowana 100 ml

12. Americano; Campari 40 ml, martini rosso 60 ml, pomararicza plaster, soda

13. Gin Fizz; Gin seagreams 60 ml;, sok z cytryny 30 ml, syrop cukrowy 30 ml, woda gaz. 100 ml

Drinki na bazie Patacowego Piwa;

14. Campari Beer; Campari 60 ml, piwo jasne 350 ml, plaster cytryny

15. Piwne 7 UP; Piwo jasne 350 ml, 7 UP 80 ml, plaster cytrymy

16. ch[o'wy fPafacowy ﬂ@amit; Piwo miodowe 250 ml, wino musujgce cava 100 ml,
grenadyna 20 ml

17. Piwne Zelechowskie Mojito; Piwo jasne 300 ml; limonka 4 czqstKi, rum 60 ml,
cukier brazowy 2 tyZeczki, migta

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci z noclegiem.
For more than 6 people add 10% service charge. Does not apply to hotel guests
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18 PLN

20 PLN
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WINA NA KIELISZKI / WINES FOR, GLASSES

WINO BIALE;
1. La Nimfa Blanc de Blancs- Hiszpania

WINO CZERWONE;
2. Inquiet - Hiszpania 2015

WINO MUSUVIACE;
3. Cava Brut

PALACOWE CIEPLO ;

. Grzane wino
Wino 0,2 [, miod, czqstki pomaraticzy, goZdziki, cynamon, imbir

. Grzane piwo
Piwo 0,4 [, miod, czqstki pomaraticzy, goZdziki, cynamon, imbir

. Likiery Baileys  original

. Zimowa fantazja
S0k jabtkowy 180 ml, wino musujgce cava 40 ml, wédka smirnoff 40 m,
goZdziki , imbir, czqstki pomaraticzy, bita Smietana

. Pomarariczowe ciepto
SoR pomaraticzowy 180 ml, campari 40 ml, wédka smirnoff 40 ml,
goZdziki , imbir, czqstki pomaraticzy, bita Smietana

BEZ ALKOHOLOWA FANTAZIA:

1. Blekitna Laguna
Sok ananasowy 80 ml, sok grejpfrutowy 80 ml, blue curacao 20 ml

2. Mojito

soda, limonka , cukier brazowy 4 tyzeczki, migta, woda gazowana 150 ml

3. Pinacolada
sok ananasowy 100 [, syrop Rokosowy 40 ml, mleko Rokosowe 40 ml

4.Cocorange
SO pomaraticzowy 12 ml, syrop koRosowy 20 ml, sok malinowy 20 m/

Powyzej 6 0s6b doliczamy 10 % za obstuge. Nie dotyczy gosci z noclegiem.
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