
Cytując Galla Anonima: tradycja warzenia piwa w Polsce sięga czasów
Piastów. Dziś Polacy coraz chętniej sięgają po piwo podczas posiłku.
Wysoko cenią jakość świeżych piw warzonych w tradycyjny sposób
w browarach restauracyjnych. W mazowieckim Pałacu Żelechów prężnie
działa browar zbudowany w zabytkowych lochach, określany trafnie
„skarbem pałacu”. Warzy piwa naturalne w trzech smakach: lager jasny,
dunkel ciemny i piwo miodowe. Złoty trunek powstaje zgodnie ze sztuką

piwowarską i według uznanych receptur na bazie najlepszych składników:
wody, chmielu, drożdży, słodów zbożowych oraz miodu gryczanego, bez
użycia polepszających i przyspieszających dodatków. Browar w Pałacu
Żelechów warzy piwo dla gości indywidualnych i grup biznesowych.
Pałacowe SPA serwuje wachlarz zabiegów dla niej i dla niego, również na
bazie piwa. Złoty trunek jest w modzie nie tylko w Żelechowie, ale tu
można go smakować na różne sposoby.
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Browar w Pałacu Żelechów kusi piwem warzonym w lochach


