Spedémy razem ten
wyjgtkowy czas w roku...

Oferta organizacji spotkar
Swigtecznych w restauracji ENJOY

www.poznan.platinumpalace pl
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MENU SERWOWANE

89Zt./0OS.

Poczestunek Szefa Kuchni

Pasztet swigteczny/konfitura z czerwonej cebuli/cynamon

Zupa

Barszcz czerwony/pasztecik francuski z miesem

Gtéwne

Karp filet/ziemniaki puree/kapusta zasmazana

Deser

Mak/mascarpone/anyz/pianka z suszonych owocow
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MENU SERWOWANE

109Zt./0OS.

Przystawka
SledZ? marynowany/pumpernikiel/ogérek kiszony/jabtka/pieczywo/

masto smakowe/oliwa

Zupa
Zupa rybna/kluski ktadzione

Przystawka ciepta

Pierogi z kapustq i grzybami/mus z selera/kapusta wtoska/imbir

Gtéwne

Sandacz/sos grzybowy/ziemniaki puree/karmelizowana marchew

Deser

Piernik/lody makowe/coulis z suszonych owocéw
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MENU SERWOWANE

129Zt./0OS.

Przystawka
Carpaccio z buraka/feta/piklowana rzodkiewka/oliwka/oliwa porowa/

rukola/pieczywo/masto

Zupa

Krem grzybowy/palone masto/chrupigce chili

Przystawka ciepta
Dorsz zapiekany z oliwkami/sos cytrynowy z piernikiem/gratin ziemniaczane

z grzybami/palony kalafior

Gtéwne
Poledwiczka wieprzowa/panierka ziotowa z grzybami/sos borowikowy

z zurawing/domowe kopytka/karmelizowane warzywa

Deser

Piernik swigteczny/zurawina/domowe lody waniliowe
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MENU SERWOWANE

159Zt./0S.

Przystawka zimna
tosos gravlax/kiszony ogérek/pumpernikiel/wisnia/sezam/pieczywo/
oliwa/masto

Przystawka ciepta
Gicz wofowa/sos musztardowy/seler confit/marchewka karmelizowana

Zupa
Bulion z bazanta z grzybami/ravioli/warzywa z ziotami

Ryba
Dorada/grzybowa pianka/ziemniaczany fondant/kapusta wtoska z imbirem

Mieso
Poledwiczka wieprzowa a'la Wellington/sos truflowy/puree ziemniaczane/
fasolka/marchewka/bekon

Sorbet
Sorbet limonka/cydr jabtkowy/chili

Deser
Mus czekoladowy/wisnia/crunch orzech/sos anglaise
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MENU MIESZANE

139z2t./0S.

Zimny bufet 4p./os. wstawione w stéf
Tatar z marynowanego Sledzia/pumpernikiel/kapary
Wedzony pstrqg/konfitura z jabtek z chili
Poledwiczka wieprzowa w boczku/mus chrzanowy
Pasztet swiqgteczny/Zzurawina/dynia
Satata/grillowane warzywa/kozi ser
Satata/burak/feta/rzodkiewka/rukola/orzech wtoski

Zupa - 1p./os. do wyboru na miejscu - serwowane
Barszcz czerwony/pasztecik francuski z miesem
Krem grzybowy/palone masto/chrupiqce chili

Danie gtéwne - serwowane
Sandacz/sos grzybowy/ziemniaki puree/karmelizowana marchew/fasolka w boczku
Poledwiczka wieprzowa/panierka ziotowa z grzybami/sos borowikowy
z Zurawing/domowe kopytka/karmelizowane warzywa
Wstawione w stole 2szt./os.:
Pierogi z kapustq i grzybami/mus z selera/okrasa

Deser, wstawiony w stéf 1,5p./o0s.
Piernik z bakaliami
Seromak
Trufle w 3 smakach
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BUFET SZWEDZKI

159Zt./0OS.

Przekgski zimne - 4p./os.
tosos gravlax/kiszony ogérek
Tatar z marynowanego Sledzia/salsa z ogérka kiszonego
Pasztet z gesi/galaretka z porto
Tatar wotowy/pikle/grzanka/oliwki
Kurczak/kapusta z grzybami
Satata/burak/kozi ser/orzech/miéd
Satatka jarzynowa/tosos

Zupy - 1,5p./0s.
Barszcz z uszkami
Krem grzybowy/oliwa/ptatki chili

Danie gtéwne - 2p./os.
Pierogi z kapustq i grzybami
Filet karpia z mastem/kapusta zasmazana z grzybami
tosos zapiekany/kalafior/brokut
Szynka wieprzowa w pomarariczach/kapusta zasmazana
Wotowina po burgundzku/cebulki w occie balsamicznym
Ziemniaki z koperkiem/Gniocci/zapiekane puree ziemniaczane

Stodki bufet - 1,5p./os.
Piernik z bakaliami
Seromak
Szarlotka z goZdzikiem
Trufle w 3 smakach
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Przedstawione potrawy sg propozycjg szefa kuchni, istnieje

mozliwos¢ zmian w menu wedtug Panstwa preferenciji.
Ustawienie stotéw wedtug zyczen organizatora.
Zapewniamy Swigteczny wystréj sali restauracyjnej, wydruk menu
bez cen (dla kazdego goscia) oraz muzyke

z gtosnikéw w tle.

Dodatkowe dekoracje, winietki, muzyka na zywo - za dodatkowg
optatg w zaleznosci od zyczen organizatora.

Zapraszamy do kontaktu:

sprzedaz@platinumpalace.pl

Katarzyna Marczak Piotr Oses
Manager Marketingu i Sprzedazy F&B Manager
506 190787 519339032
katarzyna.marczak@platinumpalace.pl fbpoznan@platinumpalace.pl
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