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PRZYJECIA
OKOLICZNOSCIOWE

Drodzy Goscie

Dzieki swojemu wieloletniemu doswiadczeniu moze-
my stworzy¢ dla Pafnstwa wyjatkowe przyjecie, ktére
na dtugo pozostanie w pamieci Waszych Gosci. Za-
pewnimy Panstwu wysokiej jakosci obstuge i dosko-
nata kuchnie w eleganckich, klimatycznych wnetrzach
Warsaw Plaza Hotel. Az 16 sal bankietowych oraz duza
restauracja pozwalajg na réznorodne ustawienie sto-
téw, zgodnie z Panstwa sugestiami i charakterem przy-
jecia. To ogromny atut, gdyz dzieki tej r6znorodnosci
sal, mozemy odpowiedzie¢ na wszelkie potrzeby na-
szych Gosci.

MOMENTS

RESTAURANT

Serdecznie zapraszamy do zapoznania sie z naszymi
propozycjami menu okolicznoSciowego. Aby spetnic¢
Panstwa oczekiwania, jesteSmy otwarci na sugestie
dotyczace menu oraz oprawy przyjecia. Kazde z poda-
nych menu mozna modyfikowa¢ wg Pafstwa gustu.
Prosimy tylko mie¢ na uwadze, ze wowczas koszt ,na
osobe” moze ulec zmianie.

CENA MENU ZAWIERA:

= Wykwintne menu serwowane z przystawkami
uzupetnianymi do 4 godzin

® 4 godzinny pakiet napojow: kawa, wybor herbat,
woda z mietg i cytryna

® Sale do 6 godzin przy minimum 20 osobach
- przyjecie ponizej 20 0s6b - cena menu
zwiekszy sie 0 20%.

® Kompleksowa opieke koordynatora podczas
przygotowan i samego przyjecia

® Dekoracje stotu ktora obejmuije:
Swiece/serwetki/obrusy/zastawe porcelanowa
oraz symboliczne dekoracje kwiatowe

® Bjate pokrowce na krzesta

® Bezptatny parking zewnetrzny dla gosci wedtug
dostepnosci miejsc

B Ceny zawierajg VAT, cena za osobe.
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MENU SILVER - 100 zt brutto

Zupa serwowana - prosimy o wybér 1 zupy
« Tradycyjny rosét z makaronem
« Krem z pomidoréw z ziotowa grzanka

« Zupa grzybowa z tazankami

Danie gtéwne serwowane - prosimy o wybér 1 dania

« Grillowany schab wieprzowy marynowany
w cydrze z kasza peczak,
warzywami oraz sosem grzybowym

« Miruna panierowana
w panko z purée ziemniaczano-cytrynowym
i duszonym szpinakiem

« Poliki wotowe z kaszy gryczanej z wedzong $liwka,
prazonym rozmarynem, purée z buraka
i pieczonym czosnkiem

Przystawki zimne (uzupetniane do 4 godzin)

« Carpaccio z buraka podane z kozim serem,
prazonymi orzechami i dressingiem miodowym

+ Mozzarella z pomidorami,
z grillowana cukinia z dressingiem balsamicznym

« Wybor wedlin, mies pieczonych i pasztetéw podanych
z s0sem zurawinowym oraz piklami

« Satata Cezar z kurczakiem,
grzankami pomidorkami cherry i parmezanem

« Satatka makaronowa z tunczykiem, warzywami
i sosem z suszonych pomidoréw

» Satatka Cobb z ziotowymi grzankami
i dressingiem winegret

« Satatka grecka z dressingiem winegret

Deser
« Patera owocdw sezonowych

+ 3 rodzaje ciast domowego wypieku
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MENU GOLD - 130 zt brutto

Przystawka serwowana - prosimy o wybér 1 przystawki

« Carpaccio wotowe podane na truflowych satatach
z marynowanymi grzybami i pomidorkami cherry,
posypane kaparamii parmezanem

«kosos w ciescie filo ze szpinakiem
i suszonymi pomidorami,
podany z sosem cytrynowo-szafranowym

Zupa serwowana - prosimy o wybor 1 zupy
« Krem z biatych warzyw z oliwa kolendrowa i chilli
+ Zupa tajska z kurczakiem i warzywami

« Krem marchewkowy z groszkiem ptysiowym

Danie gtéwne serwowane - prosimy o wybér 1 dania

« Poledwiczka wieprzowa marynowana w pieprzu
w sosie malinowym z grateng ziemniaczang i szparagami

« Pieczony filet z tososia, z chrustem z orzechéw
wtoskich i tymianku, kasza peczak, warzywami z sokiem
z buraka i purée selerowe z mango

« De volaille z suszonymi pomidorami,
z ziemniakami pieczonymi
z czosnkiem i warzywami z pary z ziotowym mastem

Przystawki zimne (uzupetniane do 4 godzin)

« Quesadilla z kurczakiem,
warzywami i sosem czosnkowym

« Roladki z szynki z musem chrzanowym w galarecie
+ Ryba po grecku
« Wybor wedlin, mies pieczonych i pasztetéw,
podanych z sosem zurawinowym oraz piklami

« Satatka nicejska z ziemniakami,
zielona fasolka i tunczykiem

« Satatka z paluszkéw krabowych, pieczonym tososiem,
makaronem sojowym i warzywami,
podana z dressingiem orientalnym

« Satatka z kurczakiem, czerwona soczewica, ananasem,
pieczarkami i kolendra

« Satatka grecka z dressingiem winegret

Deser
« Patera owocéw sezonowych

« 3rodzaje ciast domowego wypieku
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MENU PLATINUM - 160 zt brutto

Przystawka serwowana - prosimy o wybér 1 przystawki

« Carpaccio z tososia z marynowanym koprem wtoskim,
podane z lekkim musem wasabi, musztarda jabtkowa,
kaparami ioliwa cytrynowa
« Satatka z pomidorkami cherry i kulkami mozzarelli
na grillowanej cukinii z pomarancza,
polane dressingiem balsamiczno-bazyliowym

Zupa serwowana - prosimy o wybor 1 zupy
« Zurek staropolski
« Bulion rybny z owocami morza
« Zupa grzybowa

Danie gtdwne serwowane - prosimy o wybér 1 dania
« Ges z purée ziemniaczano-$liwkowym i modra kapusta
7' s0sem pieprzowym

« Filet z piersi kurczaka w sosie parmezanowym,
Z warzywami sezonowymi
i purée ziemniaczano-musztardowym

« Zrazy wotowe z kluskami $laskimi
i zasmazonymi buraczkami

Przystawki zimne (uzupetniane do 4 godzin)

« Roladki z grillowanej cukinii z serem ricotta,
suszonymi pomidorami, rukola i sosem jogurtowo-ziotowym

« Tatar wotowy z ogbrkiem konserwowym,
cebula szalotka i grzybami

« Vittello tonnato: pieczone plastry indyka na musie
tunczykowo-kaparowym
« Roladki z musem chrzanowym w galarecie
+ Ryba po grecku
« Wybdr wedlin, mies pieczonych i pasztetow,
podanych z sosem zurawinowym oraz piklami

« Satata Cezar z kurczakiem i grzankami,
pomidorkami cherry oraz parmezanem

+ Satatka Cobb z ziotowymi grzankami i dressingiem winegret

« Satatka z wedzonym tososiem, warzywami, kaparami
z dressingiem jogurtowo-mietowym
« Satatka grecka z dressingiem winegret

Danie serwowane po 2 godzinach -
prosimy o wybér jednej propozycji:
« Strogonow
« Barszcz czerwony z pasztecikiem

Deser
« Patera owocow sezonowych
« 4 rodzaje ciast domowego wypieku

MENU DLA DZIECI

Zupa serwowana - prosimy o wybér 1 zupy
« Rosét z makaronem
« Pomidorowa
« Ogorkowa

Danie gtéwne serwowane - prosimy o wybér 1 dania
« Nuggetsy z kurczaka z frytkami i suréwka z marchewki
« Makaron spaghetti z sosem boloAskim

« Klopsiki wieprzowe w lekkim sosie $mietanowym,
z kopytkami i suréwka z marchewki
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UStUGI DODATKOWO PEATNE:

= Dodatkowe dania gorace serwowane
lub do bufetu

= Koszt animatora dla dzieci - od 600 zt netto
= Fontanna czekoladowa z owocami - od 1500 zt
= Napoje gazowane Coca-Cola, Fanta, Sprite

= Mozliwos¢ multimedialnych animacji,
wysSwietlenia filméw i zdjec
na ekranie podczas przyjecia

= Mozliwo$¢ zorganizowania
kacika zabaw dla dzieci

PRZYJECIA
OKOLICZNOSCIOWE

w cenie 15 zt brutto/0,85 |

(kolorowanki, gry, zabawki)
pod nadzorem rodzicéw

= Dla naszych gosci oferujemy takze desery lodowe
na bazie lodow wiasnej produkcji Farina Coffee,

w specjalnych cenach

INFORMACJE DODATKOWE:

= Menu dla dzieci do lat 3 - bezptatnie
= Menu dla dzieci do lat 10 - 50% ceny

= Maksymalna liczba dzieci objetych rabatami

nie moze przekroczy¢ 30% tacznej liczby
0séb na przyjeciu

= W przypadku przyjscia mniejszej liczby oséb,
koszt pozostaje niezmienny i réznica miedzy liczba

wynikajaca z rezerwacji, a faktyczna,
zostanie doliczona do rachunku

NAPOJE BEZALKOHOLOWE PtATNE DODATKOWO (uzupetniane do 4 godzin):

Dodatkowe napoje: 6 zt brutto/os.
= Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy

Pakiet 1: 15 zt brutto/os.
= Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy

= Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta,
Sprite, Kinley Tonic

= Optata korkowa
20 zt brutto/osoba dorosta

= stnieje mozliwosc¢
wprowadzenia
wiasnego tortu na impreze

= Rezerwacja gwarantowana

i wptacie zadatku

Specjalne ceny alkoholi:

= Wino biate wytrawne: Pukao, Chardonnay z Chile

- butelka 0,75 [ - 50 zt brutto

= Wino czerwone wytrawne: Pukao, Cabernet
Sauvignion z Chile - butelka 0,75 | - 50 zt brutto

= Wyborowa - 0,5 | - 65 zt brutto
= Finlandia - 0,5 - 90 zt brutto

= Keg piwa Zywiec - 20 litréw - 400 zt brutto

= Ballantine’s - 0,7 | - 150 zt brutto

wytacznie po podpisaniu umowy

Co mdwia o nas Goscie

Swietny wybér!

Mielismy obawy czy komunia w hotelu
to dobry pomyst, ale niepotrzebnie. Swietna
sala, przyjemna atmosfera, bardzo piekne
nakrycie i pyszne jedzenie oraz profesjo-
nalna obstuga. To wszystko zrobito duze
wrazZenie na naszych gosciach. Dziekujemy.
Magdalena S.

Stylowe wnetrze

Warsaw Paza Hotel spetnit nasze wszyst-
kie oczekiwania. Okrggta rocznica Slubu
rodzicow miata piekng oprawe. Bardzo po-
lecamy wspétprace z tym miejscem, sami
na pewno wrécimy gdy nadarzy sie okazja.
AnnaP.

Polecam

Jedzenie przepyszne, bardzo profesjonalna
obstuga, no i ten hotelowy perfekcjonizm -
zrobito to na nas ogromne wrazenie. Na go-
sciach tez. | pokoje bardzo fajne - potrze-
bowalismy przenocowa¢ kilkanascie osob
i to rozwigzanie byto bardzo pomocne. Po-
lecamy jak najbardziej. Karol M.

KONTAKT DO DZIALU SPRZEDAZY:

+48 781 503 003
mice@warsawplazahotel.pl
www.warsawplazahotel.pl




