


CATERING 

Zupa

Krem z kurczaka z oliwą truflową

Danie główne

Wołowina duszona 

z pieczarkami i szalotkami, kremowe ziemniaki, sos ciemny

Deser

Szarlotka z cukrem pudrem

85 PLN / os

MENU 1 



CATERING 

Przystawka zimna

Tatar z łososia, kapary, szczypiorek, 

na sałatach z pomidorkami konfitowanymi

Zupa

Krem z selera z prażonym słonecznikiem

Danie główne

Filet z kaczki  confit z duszonymi gruszkami,

modrą kapustą i sosem calvados

Deser

Panna cotta z sosem malinowym

120 PLN / os

MENU 2 



CATERING 

Zupa

Rosół z makaronem

Dania główne 2 porcje  na osobę

De volaille

Duszona wołowina

Karkówka pieczona

Kacze udka pieczone z jabłkami

Dodatki

Ziemniaki, kluski , kapusta modra  zasmażana ,

warzywa gotowane, pieczarki , sos

Deser

Czekoladowe brownie z rozmarynem

110 PLN / os

MENU 3



CATERING 

Zupa

Krem buraka z kozim serem

Danie główne - 2 porcje na osobę

Polędwiczki wieprzowe w szynce parmeńskiej

Łosoś w płatkach migdałowych

Udka kacze confit z duszonymi gruszkami

Policzki wołowe z szalotkami i pieczarkami

Dodatki

Ziemniaki gratin, gnocchi z ziołami, warzywa grillowane z

czosnkiem, warzywa na parze, mix sałat z vinaigrette

Sos madera, sos z czerwonego wina

Deser

Szarlotka z cukrem pudrem

160 PLN / os

MENU 4



CATERING 

7 porcji na osbę
Mozzarella  z pomidorami i Pesto

Polędwiczki wieprzowe z bekonem

Humus z suszonymi pomidorami i czarnuszką

Pasztet z galaretką z porto

Tatar z łososia z kaparami

Bukiet sałat z kurczakiem i suszonymi pomidorami

Warzywa grillowane z kozim serem

80 PLN / os

ZIMNE PRZEKĄSKI

PROPOZYCJA 1



CATERING 

8 porcji na osbę
Ruloniki z rostbefu z zieloną fasolką szparagową

Pasztet zapiekany z grzybami marynowanymi

Humus z glonami wakame 

Kurczak z mango i chili

Włoskie wędliny z karczochami

Ruloniki z łososia wędzonego z twarożkiem

Sałatka nicejska

Filet z kurczaka w szynce włoskiej sous-vide

90 PLN / os

ZIMNE PRZEKĄSKI

PROPOZYCJA 2



CATERING 

Zupa

Rosół z makaronem

Danie główne

Nuggetsy z kurczaka z ziemniaczkami 

i marchewką z jabłkiem

Deser

Szarlotka z cukrem pudrem

65 PLN / os

MENU DZIECIĘCE
do  lat 7

CIASTA  PLATINUM 
Sernik, szarlotka, brownie 

15 PLN / os



CATERING 

Dania są przygotowane na zimno.

Zupy oraz dania główne powinny zostać odgrzane 

w domu według instrukcji Szefa Kuchni 

dołączonej do zamówienia.

ZAMÓWIENIA 



PLATINUM PALACE BOUTIQUE HOTEL

 UL. POWSTAŃCÓW ŚLĄSKICH 204, 
53-140 WROCŁAW, 

TEL.+48 71 327 06 00, 
MAIL: PLATINUMPALACE@PLATINUMPALACE.PL


