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KOLACJA SYLWESTROWA 

w tym roku przygotowaliśmy dla Państwa specjalną propozycję sylwestrową. 

W ten wyjątkowy wieczór gorąco zapraszamy na ekskluzywną kolację

połączoną z wine pairingiem. Specjalne pięciodaniowe menu przygotowane

przez naszego Szefa Kuchni- Adama Skwarło- zadowoli nawet

najwybredniejsze podniebienia!

Nasz sommelier- Paweł Tomaszewski- do każdego dania dobierze wino, o

którego specyfice opowie Państwu podczas kolacji.  

W naszych pałacowych wnętrzach wieczór umili Państwu muzyka na 

żywo, grana przez jeden z wrocławskich duetów muzycznych.  

Wieczór zwieńczymy degustacją szampana oraz wspólnie powitamy 

Nowy Rok 2022!  

Ekskluzywna kolacja pięciodaniowa 

Selekcja i degustacja  win  z sommelierem

Muzyka na żywo

                                        750 PLN/ osoba

P L A T I N U M  P A L A C E  B O U T I Q U E  H O T E L  &  S P A

REZERWACJE 

Platinum Palace Wrocław

Tel . +48 71 327 06 00

+48 519 339 044

palaceplatinum@platinumpalace .pl

 

Szanowni Państwo,

mailto:joanna.kulinska@platinumpalace.pl


KOLACJA SYLWESTROWA 

Foie gras, chutney z gruszki, cynamon, brioche, malina
Foie gras, pear chutney, cinnamon, brioche, and raspberry
Drappier Carte D’or demi sec, AOC Champagne, France 

_________________________________________
Quiche Lorrain, przegrzebki, boczek, karczochy, szpinak,
gorgonzola, sos Mornay
Quiche Lorrain, scallops, bacon, artichokes, spinach, gorgonzola, Mornay sauce
Ribeauville Riesling, Alsace, France 2019

_________________________________________
Chowder z łososiem, krewetkami i koperkiem
Chowder with salmon, prawn and dill
_________________________________________

Filet z perliczki, gratin truflowe, smardze faszerowane, pak choi,
wędzona marchew, sos z zielonym pieprzem
Guinea fowl fillet, truffle gratin, stuffed morels, pak choi, smoked carrot, green pepper sauce
Bodegas Arzuaga, Chardonnay, Ribera Del Duero, Spain 2019

_________________________________________
Beza, daktyle, orzechy laskowe, figa, konfitura
Meringue, dates, hazelnuts, fig, jam
Oremus Tokaji Aszu 5 Puttonyos, Tokaji, Hungary 2007

_________________________________________
Powitanie Nowego Roku
Perrier-Jouët Grand Brut, AOC Champagne, France

P I Ę C I O D A N I O W E  M E N U  A D A M A  S K W A R Ł O

S E L E C J A  W I N  P A W Ł A  T O M A S Z E W S K I E G O

REZERWACJE 

Platinum Palace Wrocław

Tel . +48 71 327 06 00
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palaceplatinum@platinumpalace .pl

 

Ekskluzywna kolacja pięciodaniowa 
Selekcja i degustacja  win  z sommelierem
Muzyka na żywo
                                        750 PLN/ osoba
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